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Prot. 4080/A

ATTESTAZIONE CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE OLIO VERGINE OLIVA

Si attesta che il campione d'olio d'oliva dell*azienda Bermardo Arcarie di Caltabellotia (AG),
pervenuto al nostro ufficio per mezzo della ditta medesima, in data 16/10/06 ¢ in bottiglia scura di
vetro del volume da 500 ml, & staio softoposto ad analisi sensoriale nella sessione d'assaggio del
23/10/06 da cui & risultalo, ai sensi dei Regg. n. 2568/91 e 79602 ¢ s.m., della categoria

VERGINE EXTRA

PROFILO SENSORIALE OLIO AZIENDA
BERNARDO ARCARIO 2006
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Alfre osservazioni sul profilo organolettico

L’olio di oliva, della categoria merceologiche extra vergine, presenta percezioni sensoriali olfattive
e retro-olfattive di fruttato di oliva fresca di medio-alta intensitd, con percezioni di mandorla verde
carciofo. Al gusto di sensazioni di netie di amaro ¢ piccante. La fluiditd é media. La persistenza
prolungata.
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