
REGIONE SICILIANA
ASSESSORATO AGRICOLTURA 
E FORESTE

DIPARTIMENTO INTERVENTI INFRASTRUTTURALI
SERVIZIO XI

DISTRETTO ETNA
U.O. 44 - SOAT
Via S. Giuseppe alla Rena 32/a
95121 Catania (CT) 
Sicilia - Italia
Telefono +39 095 341006 
Fax +39 095 349452
soat.catania@regione.sicilia.it
www.regione.sicilia.it/agricolturaeforeste

oli 
extravergini

di oliva
da agricoltura
biologica

della
Sicilia

Gli

Guida alle aziende 

G
li 

 o
li 

ex
tr

av
er

gi
n

i d
i o

liv
a 

da
 a

gr
ic

ol
tu

ra
 b

io
lo

gi
ca

 d
el

la
 S

ic
ili

a



Dott.Dario
Cartabellotta

Dirigente
Generale

Dipartim
ento

Interventi
Infrastrutturali

Dott.Paolo
Girgenti

Dirigente
Servizio

XI
Serviziallo

Sviluppo

Dott.Vincenzo
DiM

artino
Dirigente

Responsabile
U.O.nº

28
Ricerca

Dott.Leonardo
Catagnano

Dirigente
Responsabile

U.O.S.nº
78

Olivicoltura
e

Colture
M

editerranee

A
cura

di:
Giuseppe

Pennino
con

la
collaborazione

di
Paola

Cucinotta
Rosario

Garra
Distretto

Etna
U.O.44

SOAT
Catania

Ideazione
grafica:

Sergio
Pennisi,M

arisa
Puglisi

Edito
da:

Regione
Siciliana

Assessorato
Agricoltura

e
Foreste

Dipartim
ento

Interventi
Infrastrutturali
U.O.44

SOAT
Catania

Via
San

Giuseppe
La

Rena
32/a

Catania

oli
extravergini

dioliva
da

agricoltura
biologica

della
Sicilia

G
liGuida alle aziende 



...2...

Presentazione
Presentazione

O
LIV

IC
O

LT
U

R
A

B
IO

LO
G

IC
A

SIC
ILIA

N
A

con
tin

ua a riscuotere p
ositivi con

sen
si da p

ar-
te di quan

ti  ricon
oscon

o in
 un

 olio extravergin
e d’oliva, sep

p
ure p

rodotto in
 con

dizion
i p

e-
doclim

atich
e variabili ed otten

uto da m
iscele di cultivar diverse, un

 alim
en

to ch
e in

corp
ora

tradizion
i, p

aesaggi e  im
p

egn
o  p

rofuso da p
arte di  n

um
erosi im

p
ren

ditori agricoli. 
L’aum

en
to delle sup

erfici olivicole in
 biologico, ed in

 con
version

e, un
itam

en
te ai sem

p
re p

iù
n

um
erosi op

eratori coin
volti n

ella filiera gen
eran

o un
 p

oten
ziale p

roduttivo ragguardevole.
L’olio biologico sicilian

o diven
ta, così, p

rotagon
ista sia n

elle im
p

rese, attraverso un
 in

ten
so

p
rocesso di riorgan

izzazion
e dell’assetto p

roduttivo e com
m

erciale, ch
e n

el m
ercato globa-

le grazie al con
solidam

en
to dell’im

m
agin

e di p
rodotto p

resso sp
ecifici target di con

sum
ato-

ri, sem
p

re p
iù atten

ti alle caratteristich
e organ

olettich
e e alle p

rop
rietà salutistich

e dell’olio
extra vergin

e d’oliva biologico. 
In

 tale p
rocesso l’A

m
m

in
istrazion

e è attiva p
artecip

e della filiera in
 esam

e e p
rom

otrice di
azion

i, le cui fin
alità sian

o quelle di valorizzare e com
un

icare un
 p

rodotto agroalim
en

tare di
eccellen

za p
ure attraverso un

 catalogo di im
p

rese olivicole - olearie, tale da guidare ed avvi-
cin

are il con
sum

atore ad un
 olio biologico sicilian

o di qualità.

P
rof.G

iovan
n

i La V
ia

A
ssessore all’A

gricoltu
ra e Foreste

della R
egion

e Sicilian
a

L
 ’

T
H

E
S

IC
ILIA

N
O

R
G

A
N

IC
O

LIV
E

farm
in

g keeps on
 gain

in
g con

sen
su

s from
 those w

ho appreciate extravirgin
 olive

oils,though produced in changeable soil-clim
ate conditions and from

 different olive varieties blends,as a food
w

hich bu
ilds in

 tradition
s,lan

dscapes an
d com

m
itm

en
t of m

an
y farm

ers.
The in

creasin
g su

rfaces of organ
ic olive groves toghether w

ith the m
an

y w
ho w

ork in
 the chain

 gen
erate a

m
ighty produ

ctive poten
tial.

Thu
s,sicilian

 organ
ic olive oil becom

es protagon
ist,both in

 the farm
,throu

gh an
 in

ten
se reorgan

ization
 of

produ
ction

s an
d com

m
ercial horizon

s,an
d in

 the global m
arket w

here con
su

m
ers are m

ore an
d m

ore in
te-

rested in
 organ

oleptic an
d healthy characteristics of organ

ic extravirgin
 olive oil.

In
 this process the Pu

blic A
dm

in
istration

 actively prom
otes specific action

s to em
phasize the im

portan
ce of

olive oil su
ch as the realization

 of this gu
ide of alm

ost 120 olives an
d oil firm

s,aim
ed at reachin

g an
d in

for-
m

in
g the con

su
m

ers abou
t this excellen

t organ
ic produ

ct of Sicily.

P
rof.G

iovan
n

i La V
ia

A
ssessore all’A

gricoltu
ra e Foreste

della R
egion

e S icilian
a
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Prefazione
Prefazione

E
N

E
SSE

R
E, E

C
O

LO
G

IA, E
Q

U
IT

À, P
R

E
C

AU
Z

IO
N

E, son
o i p

rin
cip

i fon
dan

ti ch
e a

livello m
on

diale fan
n

o dell’agricoltu
ra biologica il settore agroalim

en
tare ch

e h
a con

osciu
-

to il m
aggiore svilu

p
p

o n
egli u

ltim
i dieci an

n
i.

In
 Sicilia le su

p
erfici con

vertite al biologico son
o oggi circa 110.000 ettari corrisp

on
den

ti al
10%

 della SAU
 di cu

i qu
asi 8.000 destin

ati all’olivicoltu
ra.

In
 effetti il settore rap

p
resen

ta u
n

o dei casi di m
aggiore afferm

azion
e n

ell’am
bito delle p

ro-
du

zion
i biologich

e sicilian
e: la n

u
m

erosità delle azien
de in

teressate è con
ferm

ata dalla p
u

b-
blicazion

e di qu
esta gu

ida alla qu
ale h

an
n

o aderito sp
on

tan
eam

en
te qu

asi 120 u
n

ità.
A

lle qu
alità in

trin
sech

e, derivate dal m
etodo di coltivazion

e, gli oli sicilian
i affian

can
o qu

a-
lità organ

olettich
e u

n
ich

e, esp
ression

e dell’im
p

ortan
tissim

o p
atrim

on
io di biodiversità oli-

vicola di cu
i i n

ostri p
rodu

ttori son
o abili e gelosi cu

stodi.   
È

 con
 tale con

sap
evolezza ch

e si è volu
to p

resen
tare in

 m
odo organ

ico e descrittivo qu
esta

realtà p
rodu

ttiva la qu
ale, attraverso la valorizzazion

e delle risorse agricolo-am
bien

tali e n
el

risp
etto di p

ratich
e coltu

rali e di trasform
azion

e sosten
ibili e con

trollate, si p
rop

on
e al p

u
b-

blico sem
p

re p
iù

 vasto dei con
su

m
atori di p

rodotti biologici.

Il D
irigen

te del Servizio X
I

Il D
irigen

te G
en

erale
D

ott.Paolo G
irgen

ti
D

ott.D
ario C

artabellotta 

B

H
E

A
LT

H,
E

C
O

LO
G

Y,
FA

IR
N

E
SS,

C
A

R
E,are th

e prin
ciples w

h
ich

 represen
t th

e gu
idelin

es of organ
ic agricu

ltu
re,

th
e m

ost developin
g food an

d farm
in

g system
 in

 th
e last 10 years th

rou
gh

ou
t th

e w
orld.

In
 Sicily th

e acreage con
verted to organ

ic cu
ltivation

 is abou
t 110.000 h

ectars,10%
 of total cu

ltivated
soils,9.000 of w

h
ich

 are dedicated to olive grow
in

g.
A

s a m
atter of fact,olive grow

in
g is on

e of th
e m

ost im
portan

t organ
ic cu

ltivation
s in

 Sicily,n
ot on

ly for
th

e relative acreage bu
t also for th

e m
an

y farm
s in

volved,th
e elder of w

h
ich

 are w
ell kn

ow
n

 an
d often

 re-
w

arded as produ
cers of excellen

t organ
ic olive oil.

T
h

eir produ
ction

s are to be con
sidered n

ot on
ly as th

e resu
lt of good an

d virtu
os m

eth
od of cu

ltivation
,

bu
t also as an

 ou
tcom

in
g of th

e olive biodiversity presen
t in

 ou
r cou

n
try,w

h
ich

 plays a fou
n

dam
en

tal
role in

 reach
in

g th
e qu

ality,an
d w

h
ich

 is tru
sted to skilfu

l an
d w

ise farm
er’s h

an
ds.

T
h

erefore,th
e aim

 of th
is w

ork is to presen
t th

is em
ergin

g sector of sicilian
 agricu

ltu
re th

at,th
an

ks to
th

e en
h

an
cin

g of n
atu

ral resou
rces an

d th
e adoption

 of con
trolled ecological farm

in
g practices,an

d pro-
cessin

g,sh
ou

ld draw
 th

e atten
tion

 of th
e con

su
m

ers of organ
ic produ

cts.

T
h

e H
ead of X

I Service
T

h
e G

en
eral D

irector
D

ott .P
aolo G

irgen
ti

D
ott.D

ario C
artabellotta
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La guida
La guida

U
E

STA
SE

C
O

N
D

A
E

D
IZ

IO
N

E
de G

li oli extravergin
i di oliva da agricoltu

ra biologica della
Sicilia

giu
n

ge a du
e an

n
i dalla p

rim
a e n

e rap
p

resen
ta la n

atu
rale evolu

zion
e: essa in

fatti ri-
su

lta am
p

liata sia n
el n

u
m

ero della azien
de sia n

ella qu
an

tità di in
form

azion
i rip

ortate a de-
scrizion

e delle stesse. 
Per la su

a realizzazion
e, grazie an

ch
e agli elen

ch
i forn

iti dagli O
rgan

ism
i di C

on
trollo op

e-
ran

ti in
 Sicilia, son

o state con
tattate tu

tte le oltre 150 stru
ttu

re p
rodu

ttrici o con
fezion

atri-
ci ch

e risu
ltan

o essere p
resen

ti su
l m

ercato con
 oli biologici.

Son
o un

 n
um

ero certam
en

te lim
itato risp

etto alle p
oten

zialità ch
e p

otrebbero essere esp
res-

se dai circa 8000 ettari di su
p

erfici e dalle oltre 1000 azien
de dell’isola in

 cu
i si p

ratica l’oli-
vicoltu

ra biologica, m
a costitu

iscon
o u

n
 n

u
cleo con

solidato di realtà p
rodu

ttive orm
ai da

an
n

i im
p

egn
ate n

el p
rodu

rre “in
 biologico” e alle qu

ali an
n

o dop
o an

n
o van

n
o com

u
n

qu
e

affian
can

dosen
e n

u
ove.  

Tu
tte si p

rop
on

gon
o oggi n

on
 solo com

e sem
p

lici p
rodu

ttrici di olio bio m
a an

ch
e com

e te-
stim

on
i di u

n
a m

odern
a con

cezion
e dell’agricoltu

ra e dell’alim
en

tazion
e adegu

ata alle esi-
gen

ze dell’am
bien

te e dei con
su

m
atori sem

p
re p

iù
 atten

ti alle caratteristich
e salu

tistich
e e

di p
roven

ien
za dei p

rodotti. A
 qu

esti u
ltim

i son
o an

ch
e rivolte le in

teressan
ti in

iziative di
osp

italità, di ristorazion
e o le degu

stazion
i gu

idate, ch
e m

olti dei p
rodu

ttori offron
o ap

ren
-

do le p
orte delle p

rop
rie azien

de, m
etten

do in
 gioco p

rofession
alità e p

assion
e, attività qu

e-
ste ch

e abbiam
o volu

to ap
p

ositam
en

te rip
ortare n

elle p
agin

e ad esse dedicate.  
In

 ch
iu

su
ra, u

n
 doveroso rin

graziam
en

to a tu
tto il p

erson
ale delle S.O

.A
.T. region

ali ch
e h

a
fattivam

en
te collaborato alla raccolta dei dati e al m

an
ten

im
en

to dei con
tatti con

 i p
rodu

t-
tori; al dott. Leon

ardo C
atagn

an
o, dirigen

te dell’U
n

ità O
p

erativa Sp
ecializzata O

livicoltu
ra

e C
oltu

re M
editerran

ee
p

er gli utili suggerim
en

ti disp
en

sati n
el corso della redazion

e della gui-
da, n

on
ch

é ai collegh
i Paola C

u
cin

otta,  R
osario G

arra e M
au

rizio Pen
n

isi il cu
i con

tribu
to,

fin
 dalla p

rim
a edizion

e, è stato determ
in

an
te p

er la gestion
e ed aggiorn

am
en

to dei dati e
p

er il trasferim
en

to degli stessi n
ella version

e oggi alle stam
p

e.

G
iu

sep
p

e Pen
n

in
o 

Q
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The guidebook
The guidebook

H
IS

SEC
O

N
D

ED
ITIO

N
of G

li oli extravergin
i di oliva da agricoltura biologica della Si-

cilia h
as been

 issu
ed after 2 years from

 th
e first on

e an
d it is its n

atu
ral evolu

tion
 be-

cau
se it con

tain
s a larger n

u
m

ber of firm
s an

d detailed in
form

ation
 abou

t th
em

.
Th

an
ks to th

e lists provided by th
e C

ertification
 B

odies,m
ore th

an
 150 produ

cers an
d

packagers presen
t on

 th
e m

arket of organ
ic olive oil h

ave been
 con

tacted.
A

ctu
ally,it is a lim

ited n
u

m
ber com

pared to the 8000 hectares of lan
d an

d over the 1000
farm

s in
 Sicily w

h
ere organ

ic olive grow
in

g is practised,bu
t th

ey con
stitu

te a con
soli-

dated grou
p of produ

cers w
h

o h
ave been

 w
orkin

g on
 organ

ic agricu
ltu

re for years,an
d

w
h

ich
 is h

ow
ever grow

in
g th

an
ks to th

e in
trodu

ction
 of n

ew
 farm

s.
Th

ey are n
ot on

ly produ
cers of organ

ic olive oil,bu
t also prom

oters of a m
odern

 idea
of agricu

ltu
re an

d n
ou

rishm
en

t addressed to the n
ew

 dem
an

ds of the en
viron

m
en

t an
d

of th
e con

su
m

ers w
h

o are m
ore an

d m
ore atten

tive to h
ealth

ier food an
d to its origin

.
For th

is reason
 m

an
y of th

ese produ
cers are also able to offer in

terestin
g activities,su

ch
as h

ospitality,restorin
g or gu

ided tastin
gs,w

h
ich

 are all reported on
 th

e gu
idebooke.

Fin
ally,gratefu

l th
an

ks to all th
e person

n
el of Exten

sion
 Service of R

egion
al D

epart-
m

en
t of A

gricu
ltu

re w
h

o w
orked to collect data;to dt.Leon

ardo C
atagn

an
o,H

ead of
th

e Special U
n

it O
livicoltura e C

olture M
editerran

ee,for h
is h

elpfu
l su

ggestion
s du

rin
g

th
e m

akin
g u

p of th
is w

ork,an
d to Paola C

u
cin

otta,R
osario G

arra an
d M

au
rizio Pen

-
n

isi for th
eir m

ean
in

gfu
l an

d irreplaceable con
tribu

tion
 to th

e editin
g procedu

res.

G
iu

sep
p

e Pen
n

in
o 

T
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Notizie dell’azienda
Nel 1960 Pellegrino Arcario gettò

le fondam
enta dell’azienda,

oggi gestita dai figli Pino
e Bernardo. Com

posta da 2700
piante di ulivo di cultivar Biancolilla,

produce un Extra vergine dal bel colore
giallo dorato, caratterizzato all’olfatto

da intense note di pom
odoro 

e sentori di erbe fresche di cam
po. 

Al gusto è fine e dotato di toni fruttati
che chiudono in m

andorla dolce.

Riconoscim
enti:

2003  6º
classificato al Concorso

nazionale olio biologico prom
osso

dall’Associazione Nazionale 
LA BUONA TERRA 

2005  1º classificato al Prem
io “Caro

Olio”-Cat.Oli biologici-Caronia (M
E)  

2005  Inserito nella guida
“L’Extravergine 2005. Guida ai m

igliori
oli italiani di qualità accertata”

2006  Inserim
ento nella nuova Guida

edita dall’AIS (Associazione Italiana
Som

m
elier) con sede a Rom

a

Notice of the farm
Th

e farm
 w

as fo
u
n
d
ed

 b
y Pellegrin

o

A
rcario

 in
 19

6
0
. N

o
w

ad
ays, 

h
is so

n
s Pin

o
 an

d
 B

ern
ard

o
 p

ay 

p
articu

lar atten
tio

n
 to

 th
e o

r gan
ic 

cu
ltivatio

n
 o

f th
e o

live gro
ve 

p
ro

d
u
cin

g extra virgin
 o

live 

o
il w

ith
 in

ten
se flavo

u
r 

o
f to

m
ato

 an
d
 green

 grass.

Azienda Agricola
Arcario Bernardo  

Azienda Agricola
Arcario Bernardo 

BIAN
CU

LIDDA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Biancolilla 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:Fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante intenso.
Pom

odoro, erba fresca di cam
po, m

andorla
P

RODUZIONE:65 q.li
VARIETAL

COM
POSITION:Biancolilla

SENSORY
FEATURES:m

edium
 fruitiness, light bitter, intense pungency.

Tom
ato, fr esh grass, alm

ond 
PRODUCTION:6,5 tons

Arcario Bernardo Az. agricola di Bernardo Arcario 
Via Botteghelle 52
92010 Caltabellotta (AG)
Tel. 0925 951755 / Fax 0925 422538  
Cell. 333 7511607
info@

bernardoarcario.it
w

w
w

.bernardoarcario.it

R
U

O
LO

N
ELLA

FILIERA:produttore 
A

LTITU
DIN

E:700 m
.s.l.m

.
M

ETODO
DIR

ACCOLTA: brucatura a m
ano 

S
ISTEM

A
DIE

STRAZIONE: ciclo continuo
IN

A
ZIEN

DA: degustazione guidata 
oli aziendali  
LINGUA

P
ARLATA: inglese

R
OLE

IN
PRODUCTION

CHAIN:olive grow
er

ELEVATION:700 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHODS:hand picking

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous 

IN
THE

FARM:visits to the farm
 w

ith tasting 
and sale of products
SPOKEN

LANGUAGE:english
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Notizie dell’azienda
L’azienda da oltre 10 anni coltiva
con m

etodo biologico gli olivi
della varietà Biancolilla
di Caltabellotta, producendo
un olio m

olto apprezzato
per le caratteristiche organoletti-
che tipiche della cultivar.

Riconoscim
enti:

L’azienda è stata fornitrice
negli ultim

i anni dell’olio
denom

inato Frantoi in Festa
om

aggiato dalla Regione Siciliana
in occasione di varie
m

anifestazioni.
Th

e firm
 w

as th
e su

p
p
lier

o
f th

e o
live o

il n
am

ed
 Fran

to
i

in
 Festa w

h
ich

 w
as o

ffered

b
y R

egio
n
e Sicilia to

 th
e visito

rs

o
f several o

live-o
il 

p
ro

m
o
tio

n
 even

ts.

Notice of the farm
Fo

r o
ver ten

 years, th
e firm

h
as b

een
 u

sin
g o

rgan
ic m

eth
o
d
s

p
ro

d
u
cin

g a very ap
p
reciated

extra virgin
 o

live o
il fro

m

B
ian

co
lilla o

lives.

Azienda Agricola
BioOlio

Azienda Agricola BioOlio

KRATAS 
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “VAL DI M

AZARA”
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “VAL DI M
AZARA”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Biancolilla 99 %

, altre 1%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato leggero, am

aro m
edio, piccante m

edio. 
Carciofo, pom

odoro e m
andorla. Sentori erbacei al gusto

P
RODUZIONE:80 q.li

VARIETAL
COM

POSITION: Biancolilla 99 %
, other varieties 1%

SENSORY
PROFILE:light fruitiness-m

edium
 bitterness and pungency.

Artichoke, tom
ato and alm

ond. Herbaceous taste.
PRODUCTION:8 tons

BioO
lio Azienda agricola 
di Giuseppe Colletti  

Contrada Giraffe 
92010 Caltabellotta (AG)

Tel. 0925 951468 / 0925 951918 / Fax 0925 953156 
Cell. 349 1699468

info@
bioolio.it

w
w

w
.bioolio.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:250 m

.s.l.m
.

IN
A

ZIEN
DA: degustazione e vendita

di prodotti da agricoltura biologica.
Agriturism

o e ristorazione a base 
di prodotti da agricoltura biologica.

LINGUA
PARLATA:spagnolo

R
OLE

IN
PRODUCTION

CHAIN:olive grow
er

ELEVATION: 250 m
.a.s.l.

IN
THE

FARM:hospitality desk. Tasting and sale 
of organic products. Agritourism

. Organic food m
eals.

SPOKEN
LANGUAGE: spanish
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Notizie dell’azienda
L’azienda produce secondo 

le norm
e dell’agricoltura biologica

dal 1987. Al centro dell’azienda 
si erge uno splendido caseggiato

dove è possibile trascorrere 
piacevoli giornate in m

ezzo 
alla natura e degustare 
i prodotti dell’azienda. 

Oltre all’olio Extra vergine d’oliva, 
l’azienda produce oli arom

atizzati
all’arancia, al lim

one e al basilico,
frutta e ortaggi 

da agricoltura biologica.

Notice of the farm
Th

e M
o
sè farm

 is 4
 kilo

m
eters 

fro
m

 th
e Valley o

f Tem
p
les 

in
 A

grigen
to

 an
d
 3

 kilo
m

eters 

fro
m

 th
e sea. Th

e farm
 p

ro
d
u
ces

o
ran

ges, alm
o
n
d
s, p

istach
io

s, 

fru
it an

d
 vegetab

les, w
h
eat, 

aro
m

atized
 o

ils an
d
 extra virgin

o
live o

il fro
m

 

a very o
ld

 o
live gro

ve. 

Th
e o

ld
 farm

 b
u
ild

in
gs w

ere  

resto
red

 in
to

 au
th

en
tic 

h
o
lid

ay acco
m

o
d
atio

n
s.

Azienda Agricola
Fattoria M

osè
Azienda Agricola Fattoria M

osè

Fattoria M
osè

di Agnello Chiara &
 C. s.a.s.

Via M
attia Pascal 4, Villaggio M

osè
92100 Agrigento (AG)
Tel. e Fax 0922 606115
fattoriam

ose@
libero.it 

w
w

w
.fattoriam

ose.com

R
U

O
LO

N
ELLA

FILIERA:produttore 
A

LTITU
DIN

E:150 m
.s.l.m

.
M

ETODO
DIR

ACCOLTA: brucatura a m
ano

e con pettini vibranti
M

ETODO
DIE

STRAZIONE: ciclo continuo 
IN

A
ZIEN

DA: azienda agrituristica 
con centro accoglienza visitatori 
e produzione e vendita di prodotti 
da agricoltura biologica.
LINGUA

P
ARLATA: inglese, francese, 

spagnolo

R
OLE

IN
PRODUCTION

CHAIN:olive grow
er

ELEVATION:150 a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHODS:hand picking 
and by pneum

atic rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous
IN

THE
FARM:agritourism

 and sale of
several organic products
SPOKEN

LANGUAGE:english, french,
spanish

FATTO
RIA M

O
SÈ

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Biancolilla 60%

, Giarraffa 20 %
, Nocellara del Belice1 0%

Ogliarola 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato intenso, am

aro leggero, piccante leggero
VARIETAL

COM
POSITION:Biancolilla 60%

, Giarraffa 20 %
,Nocellar a del Belice 10%

,
Ogliarola 10%
SENSORY

PROFILE:intense fruitiness, slightly bitter and pungency 
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Notizie dell’azienda
La cooperativa è costituita da 13
soci e altrettanti conferitori. 
Nasce nel 1993 com

e coop.
Agrum

icola. Nel 1997 ha iniziato
a gestire le produzioni di olio
provenienti dalle aziende dei soci
e dei conferitori. Gli im

pianti
situati nelle vallate delle colline
sicane, nel territorio di Villafranca
e Caltabellotta ad una altitudine
che varia dai 200 ai 600 m

etri
sul livello del m

are, occupano
una superficie di 210 ettari 
coltivati ad agrum

eti e 110 
ad oliveti.I prodotti si avvalgono
anche della certificazione 
volontaria GARANZIA AIAB. 
L’olio è certificato anche com

e
DOP “Val di M

azara”. 

Riconoscim
enti:

2001  Gran M
enzione

al Concorso SOL 

Notice of the farm
Th

e p
ro

d
u
cts o

f th
e A

rco
b
alen

o

Co
o
p
. (seed

less clem
en

tin
e,

n
avelin

a o
ran

ges, W
ash

in
gto

n

n
avel o

ran
ges, b

ian
co

lilla o
lives,

are u
n
iq

u
e fo

r q
u
ality an

d
 taste,

sin
ce th

ey are o
rgan

ic, gro
w

n
 

in
 a p

lace lo
cated

 n
ear th

e sea

an
d
 u

n
d
er th

e h
o
t su

n
 o

f Sicily. 

Coop. Agrobiologica
L’arcobaleno

Coop. Agrobiologica L’arcobaleno

R
U

O
LO

N
ELLA

FILIERA:produttore 
A

LTITU
DIN

E:350 m
.s.l.m

M
ETODO

DIR
ACCOLTA: brucatura a m

ano,
con pettini e con scuotitori al ram

o. 
M

ETODO
DIE

STRAZIONE: ciclo continuo
IN

A
ZIEN

DA: centro accoglienza visitatori
con degustazione guidata 

degli olii aziendali
e produzione e vendita
di altri prodotti biologici

LINGUA
P

ARLATA: inglese, francese

L’Arcobaleno Cooperativa Agrobiologica 
P.zza SS Rosario 9/A

92020 Villafranca Sicula (AG) 
Tel. 0925 550552- 0925 550249

Fax 0925 550107
Cell 335 6996765 / 335 6996770

arcobaleno@
aiab.it 

w
w

w
.aiab.it/arcobaleno

R
OLE

IN
PRODUCTION

CHAIN:olive grow
er

ELEVATION:350 m
.s.l.m

.
H

ARVESTING
M

ETHODS:hand picking and use of
branch shaker

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous

IN
THE

FARM:hospitality desk, oil tasting
and sale of organic products.
SPOKEN

LANGUAGE:english, french

L’ARCO
BALEN

O
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “VAL DI M

AZARA”  
EXTRAVIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “VAL DI M
AZARA” 

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Biancolilla 99%

, Altre 1%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro m

edio, piccante m
edio, m

andorla
P

RODUZIONE
OLIO: 420 hl.

VARIETAL
COM

POSITION:Biancolilla 99%
, altre 1%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness, m

edium
 bitterness, m

edium
 pungency, alm

ond
PRODUCTION:35 tons
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Notizie dell’azienda
Da diverse generazioni la nostra

fam
iglia coltiva uliveti con m

etodi
tradizionali alle falde del m

onte
Cam

m
arata. Nelle ultim

e genera-
zioni abbiam

o im
piantato nuovi

ulivi delle stesse cultivar 
e m

odernizzato la coltivazione
nel rispetto della tradizione.

Riconoscim
enti:

2004  Der Feinschm
ecker

“250 der besten Olivenöle
aus aller W

elt“
2003  Der Feinschm

ecker
“250 der besten Olivenöle

aus aller W
elt“ 

2002  Guida ai 100 oli extra
vergini d’oliva italiani, vol. I 1-50 

Ass. Culturale Italia-Giappone 
nel M

ondo.

Notice of the farm
Fo

r a n
u
m

b
er o

f gen
eratio

n
s o

u
r

fam
ily h

as cu
ltivated

 o
live gro

ves

u
sin

g trad
itio

n
al m

eth
o
d
s

o
n
 th

e slo
p
es o

f M
o
u
n
t

Cam
m

arata. R
ecen

t gen
eratio

n
s

h
ave p

lan
ted

 n
ew

 o
live trees

b
elo

n
gin

g to
 th

e sam
e cu

ltivar

an
d
 h

ave m
o
d
ern

ised
 cu

ltiv atio
n

resp
ectin

g trad
itio

n

Azienda Agricola
M

adonia 
Azienda Agricola M

adonia 

M
adonia Azienda agricola

di Giuseppe M
adonia

(sede uffici) Via Guicciardini, 7 
92020 San Giovanni Gem

ini (AG)
(azienda) Contrada San Lorenzo  
92022  Cam

m
arata (AG)

Tel. e Fax 0922 900489  0922 816240
Cell. 347 7680670   349 7541430 
info@

oliosanlorenzo.com
nicola@

oliosanlorenzo.com
w

w
w

.oliosanlorenzo.com

R
U

O
LO

N
ELLA

FILIERA:produttore 
A

LTITU
DIN

E:600 m
.s.l.m

M
ETODO

DIR
ACCOLTA: brucatura  a m

ano
e con pettini vibranti
M

ETODO
DIE

STRAZIONE: ciclo continuo 
IN

A
ZIEN

DA: centro accoglienza
con degustazione e vendita prodotti tipici
LINGUA

P
ARLATA: inglese, francese,

tedesco, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION:600 m

.s.l.m
.

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking and by pneum

atic
rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 
IN

THE
FARM:hospitality desk.

Tasting and sale of organic products
SPOKEN

LANGUAGE:english, french, germ
an, spanish

SAN
 LO

REN
ZO

 
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Biancolilla 40%

, Nocellara del Belice 40%
, Altre 20%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro e piccante leggero. Car ciofo e m
andorla

P
RODUZIONE:110 hl  

VARIETAL
COM

POSITION:Biancolilla 40%
, Nocellara del Belice 40%

, Other varieties 20%
SENSORY

PROFILE:m
edium

 fruitiness, light bitterness and pungency. 
Artichoke and alm

ond
PRODUCTION:9 tons
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Notizie dell’azienda
L'azienda, condotta
con m

etodi tradizionali
che da generazioni
si tram

andano,
raccoglie i preziosi frutti
che la natura dona.
Il rispetto e la passione
verso la terra sono
le caratteristiche 
della nostra produzione. 

Riconoscim
enti:

2001  3º prem
io qualità

al concorso “L’Oro dei Sicani”.

Notice of the farm
O

u
r cu

ltivatio
n
 an

d
 h

arvest

m
eth

o
d
s h

ave b
een

 alw
ays evo

l-

vin
g resp

ectin
g trad

itio
n
, en

viro
n
-

m
en

t, 

an
d
 EEC regu

latio
n
s 

o
n
 o

rgan
ic farm

in
g 

an
d
 alw

ays 

takin
g in

to
 acco

u
n
t 

so
u
r cu

sto
m

ers' req
u
ests.

Az. Agricola
M

adonia Pino & Figli 
Az. Agricola M

adonia Pino & Figli 

M
adonia Pino &

 Figli 
Loc. Piana Am

ata (Azienda)
Corso Um

berto I, 102 (ufficio)
92022 Cam

m
arata (AG)

Tel. 0922 909541-902107 Fax 0922 909541
Cell. 347 3506531

g.m
adonia@

libero.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:640 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano e con pettini vibranti
M

ETODO
DI

ESTRAZIONE:discontinuo a presse
IN

AZIENDA: centro accoglienza visitatori.
LINGUA

PARLATA: 
inglese, francese, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er 
ELEVATION:640 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking and by rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: hydrolic pressing
IN

THE
FARM:hospitality desk

SPOKEN
LANGUAGE:english, french, spanish

PIAN
O

 AM
ATA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del Belice 40%

, Ogliarola 30%
,

Biancolilla 15%
, Coratina 15%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato leggero, am
aro e piccante leggero

P
RODUZIONE:10 q.li

VARIETAL
COM

POSITION:Nocellara del Belice 40%
, Ogliarola 30%

,
Biancolilla 15%

, Coratina 15%
SENSORY

PROFILE: light fruitiness, bitterness and pungency
PRODUCTION: 1 ton
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Notizie dell’azienda
L’azienda è dedita

alla lavorazione delle olive 
dal 1991 e ha i propri im

pianti 
di trasform

azione nel centro 
della principale area olivicola 
di Caltabellotta, zona vocata 

dell’om
onim

a Biancolilla. 
Produce inoltre pathè 

e prodotti sott’olio.

Notice of the farm
The firm

 has been w
orking 

on the olive oil extraction 
since 1991. 

The plant is located 
in the centre of the m

ost im
por-

tant olive grow
ing area of

Caltabellotta, w
here soils are

extraordinary suitable 
for grow

ing the fam
ous olive

variety Biancolilla. 
The firm

 produces also pathè 
and oil conserves.

SEG
RETO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 
EXTRAVIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE 

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Biancolla 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:delicati sentori di m
andorla

P
RODUZIONE:110 hl

VARIETAL
COM

POSITION:Biancolilla
SENSORY

PROFILE: pleasant hins of alm
ond

PRODUCTION:9,1 tons

Oleificio
M

aria S.S. dei M
iracoli 

Oleificio
M

aria S.S. dei M
iracoli 

R
UOLO

NELLA
FILIERA:frantoiano

M
ETODO

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA:degustazione guidata

LINGUA
PARLATA:inglese, tedesco

R
OLE

IN
CHAIN:oil m

ill
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 
IN

THE
FARM:guided oil tasting

SPOKEN
LANGUAGE:english, germ

an

M
aria S.S. dei M

iracoli s.s.a. Oleificio
Alfonso Segreto (rappresentante legale)
Contrada M

artusa s.n.
92010 Caltabellotta (AG)
Tel. e Fax 0925 952620  
Cell. 339 7009250
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Notizie dell’azienda
L’azienda affonda le sue origini storiche
nel XVIII secolo, nel tem

po 
la conduzione si è tram

andata 
all'interno della fam

iglia. 
È costituita da vari corpi (tenute), 
il centro aziendale si trova in località
Scunchipani in una zona di eccellenza
nei riguardi degli insediam

enti
produttivi olivicoli e dista pochi m

etri
dall'albero di ulivo m

illennario
denom

inato oleastro di Inveges.
L'olio Extra vergine è il principale
prodotto aziendale, il m

odo
di produrlo oltre ad essere legato
ai disciplinari di produzione del
"Biologico" e del "DOP Val di M

azara"
è in prim

o luogo una filosofia 
che la fam

iglia conduttrice nel corso
degli anni ha im

parato ad applicare
con dedizione.

Riconoscim
enti:

2000  Gran M
enzione nella categoria

Fruttato M
edio al SOL di Verona

2000  Distinzione nella categoria
Fruttato Delicato a L’Orciolo d’Oro
2001  Distinzione nella categoria
Fruttato M

edio a L’Orciolo d’Oro
2001  Gran M

enzione nella categoria
Fruttato M

edio al SOL di Verona
2002  Gran M

enzione nella categoria
Fruttato M

edio al SOL di Verona
2002  Distinzione nella categoria
Fruttato Delicato a L’Orciolo d’Oro

Notice of the farm
Th

e fam
ily ru

n
 estate, estab

lish
ed

 in
X
VIII cen

tu
ry, is m

ad
e o

f several p
lo

t
o
f lan

d
s in

 Sciacca m
u
n
icip

ality.
Th

e m
ain

 co
u
rt is lo

cated
n
ear th

e m
illen

ary w
ild

 o
lives n

am
ed

O
leastro

 d
i In

veges.
Extra virgin

 o
live o

il is th
e m

ain
 issu

e
o
f th

e farm
, m

an
u
factu

red
 acco

rd
in

g
to

 th
e o

r gan
ic farm

in
g E.U

. ru
les an

d
to

 th
e D

O
P V al d

i M
azara d

iscip
lin

e. 

Azienda Agricola
Nicolosi Pellegrina

N
icolosi Pellegrina Azienda agricola

Via del Sole, 54 
92019 Sciacca (AG)

Tel. 0925 21676  Tel e Fax 0925 24004
Cell. 338 4693612

agr.santangelo.vincenzo@
virgilio.it

w
w

w
.olioborgisi.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano 
e con scuotitore al tronco

M
ETODO

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA:azienda agrituristica

con centro accoglienza visitatori, degustazioni 
e vendita dei prodotti.

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking 
and by trunk shaker

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous

IN
THE

FARM:agritourism
 w

ith guided oil tasting 
and sale of farm

’s organic products

BO
RG

ISI
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “VAL DI M

AZARA”
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “VAL DI M
AZARA”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Cerasuola 45%

, Biancolilla 45%
, Nocellara del belice 10%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro m
edio, piccante m

edio.
Floreale, carciofo, pom

odoro
P

RODUZIONE:10 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Cerasuola 45%

, Biancolilla 45%
, Nocellara del belice 10%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness, bitterness and pungency.

Floral, artichoke, tom
ato

PRODUCTION:0,8 ton

Azienda Agricola
Nicolosi Pellegrina
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Notizie dell’azienda
La nascita dell’azienda risale intorno

al 1800 con l’acquisto dell’antico
feudo da parte 

dei fratelli Salam
one. 

Nel segno della continuità 
l’attività viene ancora guidata 

dai discendenti che hanno
avviato nel 1997 il m

etodo 
dell’agricoltura biologica 

sull’intera superficie, coltivata 
a cereali, m

andorli e olivi.

Notice of the farm
Th

e farm
 estate w

as fo
u
n
d
ed

in
 X

IX
 sec. b

y Salam
o
n
e

b
ro

th
ers. In

 19
9
7
 

th
e d

escen
d
en

ts started
 

th
e o

rgan
ic cu

ltivatio
n

o
f cereals, alm

o
n
d
 trees

an
d
 o

live gro
ve. 

Azienda Agricola
Salam

one Graziella
Azienda Agricola Salam

one Graziella
Salam

one G
raziella

Azienda agricola di Eugenia Gino
Contrada Carbonia
92021 Aragona (AG)
Tel. e Fax 0922 23878 
Cell. 338 7602756
bio@

oliocarbonia.com

CARBO
N

IA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Biancolilla 40%

, Nocellara del Belice 20%
, Coratina 20%

,
Cerasuola 13%

, Ogliarola 7%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato  m

edio, am
aro e piccante leggeri con sentori 

di carciofo, car do e pom
odoro.

P
RODUZIONE:40 hl

VARIETAL
COM

POSITION:Biancolilla 40%
, Nocellara del Belice 20%

, Coratina 20%
,

Cerasuola 1 3%
, Ogliarola 7%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness, light bitterness and pungency.

Artichoke and green tom
ato flavours

PRODUCTION: 3,3 tons

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore   

A
LTITUDINE: 450 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano e
con pettini vibranti 
M

ETODO
DI

ESTRAZIONE:ciclo continuo 
IN

AZIENDA:centro accoglienza visitatori
con degustazione guidata di prodotti
da agricoltura biologica.
LINGUA

PARLATA:inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 450 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking and by
pneum

atic rakes 
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous
IN

THE
FARM:hospitality desk.

Oil and organic products tasting.
SPOKEN

LANGUAGE: english, french
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Azienda Agricola
Taibi Gerlando 

Azienda Agricola Taibi Gerlando 

O
LIO

 TAIBI 
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del Belice 60%

, Biancolilla 20%
, Carolea 20%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro m
edio, piccante leggero. Carciofo, m

andorla
P

RODUZIONE: 25–50 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara del Belice 60%

, Biancolilla 20%
, Carolea 20%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness and bitterness, slightly pungency. Green olive fruity

taste, com
parable to sw

eet alm
ond. The sm

ell is enjoyable w
ith hints of artichoke.

Overall, it is a pleasantly balanced and harm
onic oil.

PRODUCTION: 2-4 tons 

Taibi G
erlando Azienda agricola di Gerlando Taibi

Contrada Giuranella 
92100 Agrigento (AG)

Tel. 0922 20768 / Fax 0922 408929
Cell. 333 9186178

gino@
oliotaibi.com

w
w

w
.oliotaibi.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 150 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano e m
eccanica

con pettini 
M

ETODO
DI

ESTRAZIONE:ciclo continuo 
IN

AZIENDA:centro accoglienza con degustazione 
LINGUA

PARLATA:inglese 

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION:150 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking 
and by pneum

atic rakes 
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous
IN

THE
FARM:hospitality desk and guided oil tasting 

SPOKEN
LANGUAGE:english 

Notizie dell’azienda
L’azienda agricola, posta
in zona collinare, dotata
di un laghetto della capienza di
circa 9000 m

c viene
irrigata con im

pianto
a goccia. Le piante sono
coltivate con particolare cura, così
com

e le oprazioni
di frangitura
e im

bottigliam
ento vengono stret-

tam
ente seguite

Notice of the farm
M

ad
e fro

m
 th

e b
est varieties o

f

Sicilian
 o

lives, it is a ro
u
n
d
 an

d

fru
ity o

il. Each
 p

lan
t

is clo
sely cared

fo
r an

d
 stu

d
ied

 to
 en

su
re th

at

yo
u
 are gettin

g th
e b

est o
live o

il

th
at can

 b
e

p
ro

d
u
ced

. 

O
lio

 Taib
i is p

ressed
 

in
 a sm

all m
ill in

 M
o
n
tap

erto

(A
G

). B
o
ttles are in

d
ivid

u
ally h

an
d

filled
, sealed

an
d
 lab

eled
 b

y Taib
i fam

ily.
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Notizie dell’azienda
La SIA Val paradiso è una azienda

agricola altam
ente specializzata nel

settore olivicolo, contem
plando al suo

interno l’intera filiera produttiva.
Coltiva oltre 100 ettari di uliveti

secondo i disciplinari dell’agricoltura
biologica con certificazione I.C.E.A.
garanzia AIAB. È proprietaria di un

m
oderno frantoio aziendale 

dedicato alla m
olitura delle proprie

olive; la struttura di circa 1800 m
q.

coperti, dispone di frantoio 
(sprem

itura a freddo con m
acine 

in pietra), piccolo laboratorio 
per analisi e controllo qualità, 

im
bottigliam

ento e sala di assaggio.
L’azienda ha una potenzialità di oltre

120.000 litri di olio confezionato 
in vari form

ati sia a proprio m
archio

che con etichette personalizzate 
per grandi clienti.

Riconoscim
enti:

1999, 2000, 2001, 2002, 2004
Distinzione a L’Orciolo d’Oro

2001  1º Classificato a Festam
biente

Vº Rassegna Oli Extra vergini 
di Oliva Biologici 

2002  2º Classificato “L’Oro Dei
Norm

anni” - Iº Concorso Oli Extra
Vergini Siciliani di Qualità

2002  3º Concorso Nazionale 
Oli Biologici L’Orciolo d’Oro

2003  Gran M
enzione nella categoria

Fruttato M
edio al SOL di Verona
2004 Gran M

enzione
XIII Concorso Internazionale Leone

D’oro dei M
astri Oleari

Notice of the farm
Th

e firm
 co

n
tro

ls d
irectly th

e w
h
o
le

cycle o
f p

ro
d
u
ctio

n
, fro

m
 flo

w
erin

g o
f

th
e o

live-b
lo

sso
m

s
to

 b
o
ttlin

g, takin
g care o

f cu
ltivatio

n
,

tran
sfo

rm
atio

n
 w

ith
 its o

w
n
 firm

 o
il-

p
ress, q

u
ality co

n
tr o

l th
ro

u
gh

 an
in

tern
al ch

em
ical lab

o
rato

ry an
d
 b

o
tt-

lin
g. Th

e h
eart o

f th
e firm

 is p
laced

 in
th

e co
u
n
trysid

e
o
f N

aro
, in

 th
e Val Parad

iso
 n

ear th
e

Valley o
f th

e Tem
p
les

in
 A

grigen
to

; h
ere, th

e m
ild

 clim
ate,

th
an

ks to
 th

e M
ed

iterran
ean

 sea,
gives th

e b
est fru

its, th
e an

cien
t

exp
erien

ce th
e b

est o
live o

il. 

Società Iniziative Agricole
Val Paradiso 

Società Iniziative Agricole Val Paradiso 

Val Paradiso Società Iniziative Agricole s.s.
Piazza Cavour 66 (sede legale)
92026 Favara (AG)
C.da Passarello e C.da Sconfitta, Licata (AG)
C.da Fasinella e C.da Saladino (Naro)
Tel. 800490661/0922 419555/Fax 0922 421114
info@

valparadiso.it
w

w
w

.valparadiso.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, frantoiano   

A
LTITUDINE:250 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:raccolta con scuotitore al ram

o
e al tronco
M

ETODO
DI

ESTRAZIONE: ciclo continuo 
IN

AZIENDA:centro accoglienza e visite guidate
con degustazioni e vendita di prodotti.
LINGUA

PARLATA: inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er-Oil m
ill 

ELEVATION: 250 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD: branch or trunk shaker

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous

IN
THE

FARM:hospitality desk, oil tasting and sale
of organic products.
SPOKEN

LANGUAGE: english, french

BIO
 VAL PARADISO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Biancolilla 80%

, Nocellara del Belice 20%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato leggero, am

aro m
edio, piccante leggero.

M
andorla, erba sfalciata.

P
RODUZIONE: 120 q.li

VARIETAL
COM

POSITION:Biancolilla 80%
, Nocellara del Belice 20%

SENSORY
PROFILE:green olive fruity taste of light intensity. M

edium
 bitterness, slightly

punget. Enjoyable fresh grass sensations and a taste of sw
eet alm

ond.
PRODUCTION:12 tons
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alberi
del

Paradiso
l’olivo

è l’albero 
della 
vita

D
egli



Caltanissetta
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Notizie dell’azienda
È un’azienda di piccole 

dim
ensioni dedita 

da più generazioni 
alla selezione 

e trasform
azione 

delle m
igliori produzioni 

di olive della zona, 
realizzando olio Extra vergine

destinato ad un m
ercato 

di alta fascia.

Notice of the farm
Th

e D
i Lib

erto
 fam

ily takes 

care o
f its sm

all o
live gro

w
 sin

ce

th
e early X

IX
 cen

tu
ry selectin

g

an
d
 p

ro
cessin

g in
 its o

il m
ill th

e

b
est lo

cal o
live cro

p
s to

 p
ro

d
u
ce

an
 excellen

t 

extra-virgin
 o

live o
il

ARKÈ 
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara nissena 50%

, Nocellara del Belice 50%
.

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante m
edio. 

Pom
odoro con sentori erbacei

P
RODUZIONE: 75 hl.

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara nissena 50%
, Nocellara del Belice 50%

.
SENSORY

PROFILE:m
edium

 fruitiness, slightly bitter, m
ildly pungency. Tom

ato and fresh grass
PRODUCTION: 6,2 tons

Azienda Agricola
Arkè e natura

Azienda Agricola
Arkè e natura

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, frantoiano 

M
ETODO

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori 

con degustazioni guidate e vendita dei prodotti.
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er-Oil m
ill

ELEVATION:
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous
IN

THE
FARM: hospitality desk

Oil tasting and sale of products.
SPOKEN

LANGUAGE: english

Arkè e natura Azienda agricola
di Diliberto Salvatore Enrico M

aria &
 C. s.a.s

Contrada Grotta d’Acqua
93010-Serradifalco (CL)
Tel. e Fax 0934 931587
Cell. 320 7412365 - 320 7412370 - 320 7412372
olioarke@

libero.it
w

w
w

.olioarke.it
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Notizie dell’azienda
Azienda collinare sorta
nel 1975. Inizia l’attività
di confezionam

ento
nel 2001. 
Coltiva circa 22 ettari 
di oliveto specializzato.
Seleziona un prodotto 
per un m

ercato di alta fascia.

Riconoscim
enti

2003  Gran M
enzione Sol d’Oro,

Verona-Categoria fruttato intenso

Notice of the farm
Th

e farm
, b

o
rn

 in
 19

75
,

lays o
n
 a h

illy lan
d
 an

d
 co

n
sists

o
f ab

o
u
t 2

2
 h

ectars 

o
f o

live gro
w

.

Bio-olivicola M
irisola

Bio-olivicola M
irisola

Bio-olivicola M
irisola di M

ichele Salvatore M
irisola

Via Lo Giudice, 13
93016-Riesi (CL)

Tel. 0934 928661- 0934 921838  Fax 0934 928661
Cell. 338 5302564 -338 7477712

biolivicola@
oliosutela.com

w
w

w
.oliosutela.com

TITO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea 25%

, M
oresca 25%

,
Biancolilla 25%

, Coratina 25%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato intenso, am

aro m
edio,

piccante intenso. M
andorla, carciofo 
P

RODUZIONE:43 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara etnea 25%

, M
oresca 25%

, 
Biancolilla 25%

, Coratina 25%
SENSORY

PROFILE: intense fruitiness, m
edium

 bitterness,
intense pungency. Alm

ond, artichoke
PRODUCTION: 3,5 tons

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 400 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
M

ETODO
DI

ESTRAZIONE:ciclo continuo 
IN

AZIENDA:accoglienza visitatori con vendita
dei prodotti da agricoltura biologica

LINGUA
PARLATA:inglese, francese 

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 400 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking 
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 
IN

THE
FARM:hospitality desk and sale 

of organic products
SPOKEN

LANGUAGE: english, french
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Notizie dell’azienda
L’azienda nasce nel 1998

m
a vanta un’esperienza di più

di 50 anni nel settore oleario.
Il frantoio si avvale di un im

pian-
to Rapanelli della capacità

di circa 18 quintali orari. 
Oltre ad acquistare e trasform

are
olive delle m

igliori produzioni
biologiche del territorio, l’azienda

acquista e vende olio 
da agricoltura biologica 

per com
m

ercializzarlo sia 
nel m

ercato all’ingrosso sia 
in bottiglie della capacità 

di lt. 0,75 e lt. 0,50.

Notice of the farm
D
ilib

erto
 O

il M
ill selects o

n
ly 

th
e b

est o
lives fo

r its 

p
ro

d
u
ctio

n
. Th

an
ks to

 m
o
d
ern

m
eth

o
d
s o

f extractio
n
 b

y a co
ld

co
n
tiu

o
u
s cycle, an

d
 b

y 

p
ro

cessin
g th

e o
lives w

ith
in

 2
4

h
o
u
rs o

f b
ein

g p
icked

, D
ilib

erto
 

b
rin

gs o
u
t th

e b
est ch

aracteristics

an
d
 p

ro
d
u
ces o

n
e 

o
f th

e m
o
st fragran

t 

an
d
 fru

ity extra virgin
 o

live o
il.

BIO
LO

G
IC O

IL-DILIBERTO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara nissena 70%

, Nocellara del Belice 15%
, 

Biancolilla 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro m

edio, piccante m
edio.

Erba, pom
odoro verde e m

andorla am
ara

P
RODUZIONE:20 q.li

SENSORY
PROFILE: Nocellara nissena 70%

, Nocellara del Belice 15%
, Biancolilla 10%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness, m

edium
 bitterness and pungency.

Green tom
ato, fr esh grass and bitter alm

ond
PRODUCTION:2 tons

Oleificio Biologic Oil
Oleificio

Biologic Oil

Biologic Oil di Diliberto G.&
 C. s.a.s.

Zona Industriale San Cataldo
93100 Caltanissetta
Tel. e Fax 0934 569270
Cell. 338 7498463
info@

biologic-oil.it
w

w
w

.biologic-oil.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: frantoiano 

M
ETODO

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo e sinolea

IN
AZIENDA: degustazione guidata e vendita

dei prodotti in frantoio.
LINGUA

PARLATA:inglese, francese 

R
OLE

IN
CHAIN: oil m

ill
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
and sinolea
IN

THE
FARM: oil tasting and sale of products

SPOKEN
LANGUAGE:english, french
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Notizie dell’azienda
L’azienda ricade nell’antico feudo
di “Deliella”. Si coltivano piante 
di Nocellara del Belice e M

oresca
dalle quali si producono due oli
m

onovarietali. Si producono 
inoltre oli agrum

ati e speziati,
pathè di olive nere e verdi, olive
in salam

oia e in associazione
con l’azienda della sorella
si produce vino rosso e bianco.
L’azienda dispone di proprio
im

pianto di estrazione 
a ciclo continuo.

Riconoscim
enti

2006  SOL-Verona
Diplom

a di Gran M
enzione

2006  XV Concorso Int. Leone
D’Oro dei M

astri Oleari
Diplom

a di Gran M
enzione 

Notice of the farm
Th

e D
ELIELLA

 farm
 is lo

cated

in
 th

e an
cien

t feu
d
 o

f “D
eliella”.

It stan
d
s o

n
 a h

illsid
e at 4

2
0

m
eters ab

o
ve sea level an

d

it is ch
aracterized

 b
y its w

id
e

vin
eyard

s an
d
 o

live gro
ves

fam
o
u
s fo

r th
e q

u
ality o

f th
eir

p
ro

d
u
cts. Th

e firm
 gro

w
s

N
o
cellara d

el B
elice 

an
d
, to

 a lesser exten
t , M

o
resca

o
live trees. Th

e o
lives are p

icked
 

b
y h

an
d
 an

d
 co

ld
-p

ressed
 

in
 an

 o
live p

ress o
f th

e latest

gen
eratio

n
 w

h
ich

 red
u
ces 

th
e p

ro
cessin

g tim
e an

d
 m

akes 

it p
o
ssib

le to
 o

b
tain

 an
 o

il rich
 

in
 p

o
lyp

h
en

o
ls an

d
 h

en
ce

less sen
sitive to

 th
e p

ro
cess

o
f agein

g. 

Azienda Agricola
Deliella

Azienda Agricola
Deliella 

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, frantoiano

A
LTITUDINE:420 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano con pettini 
M

ETODO
DI

ESTRAZIONE:ciclo continuo 
IN

AZIENDA:centro accoglienza visitatori
LINGUA

PARLATA:inglese, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er-Oil m
ill

ELEVATION:420 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD:hand picking by use of rakers

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous 

IN
THE

FARM:hospitality desk 
SPOKEN

LANGUAGE: english, spanish

Deliella Azienda Agricola
di Rosalia Di Caro
Contrada Deliella 

93100-Caltanissetta (CL) 
Tel. 0922 831874-0934 560075 / Cell. 339 3490120 

deliella@
deliella.it

w
w

w
.deliella.itRACCONTO D’AUTUNNO 

FRUTTATO DELICATO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZONE
VARIETALE:M

oresca
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato leggero, am

aro leggero, piccante leggero.
Pom

odoro, m
andorla, foglia ed erba
P

RODUZIONE
OLIO:93 hl

VARIETAL
COM

POSITION:M
oresca

SENSORY
PROFILE: extra-virgin olive oil w

ith a m
edium

 intensity fruitiness. Slightly bitter, m
ode-

rately spicy, just noticeably sw
eet. At tasting it show

s itself to have pleasant green tom
ato

and alm
ond overtones. A w

ell-balanced, harm
onious oil.

O
IL

PRODUCTION:7,7 tons

RACCO
N

TO
 D’AU

TU
N

N
O

 
FRUTTATO INTENSO 

EXTRA VERGINE DA AGRICOL TURA BIOLOGICA  
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del Belice

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro m
edio, piccante leggero.

M
andorla am

ara, foglia, albicocca ed erba 
P

RODUZIONE
OLIO

373 hl
VARIETAL

COM
POSITION:Nocellara del Belice

SENSORY
PROFILE:this oil is m

edium
 fruity and bitter w

ith a slight pungency sensation. 
Very harm

onious at tasting w
ith apricot and green flavour s.

PRODUCTION:31 tons



Azienda Agricola
La Uliva 

Azienda Agricola
La Uliva 
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Notizie dell’azienda
L’azienda ricade nella contrada

Figotto in agro di Riesi.
Coltiva l’olivo in asciutto 

ad un’altitudine di 360 m
etri

s.l.m
. Altri prodotti dell’azienda

sono le m
arm

ellate di agrum
i:

arance bionde, m
andarini, lim

oni.

Riconoscim
enti:

2002  1º classificato al concorso
“M

ontiferru” categoria oli biologici
2003  Inserito in L’Extravergine

Guida ai m
igliori oli 

di qualità accertata
2004  Diplom

a di Gran M
enzione

al Leone d’Oro-cat. fruttato m
edio

2004  Inserito tra i m
igliori 250

oli del m
ondo nella guida 

“Der Feinschm
eker”

2004  Diplom
a di Gran M

enzione
al Sol d’Oro di Verona 

cat. Fruttato m
edio

2005  2º classificato a L’Orciolo
d’Oro-cat. Oli biologici

2005  Inserito nella Guida agli
extravergini Slow

 Food Editore

Notice of the farm
Th

e farm
 is lo

cated
 in

 a h
illy lan

d

n
ear th

e to
w

n
 o

f R
iesi. 

Th
e o

live gro
ve is cu

ltivated

w
ith

o
u
t irrigatio

n
 an

d
 h

as 

an
 an

n
u
al p

ro
d
u
ctio

n
 

o
f ap

p
roxim

ately 5
0
0
0
 litres 

o
f extra virgin

 o
live o

il. 

LA U
LIVA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea 70%

, Carolea 20%
, Giarraffa e altre 10%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro m
edio, piccante m

edio. 
Carciofo, pom

odor o
P

RODUZIONE:50 q.li
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara etnea 70%

, Carolea 20%
, Giarraffa and others 10%

SENSORY
PROFILE:the arom

a is w
ide and full w

ith a hint of tangy tom
atoes and herbs. 

The taste is elegant w
ith the flavour of fresh w

ild herbs and tom
atoes. 

The com
ponents, both bitterness and pungency, are m

oderate and w
ell balanced.

PRODUCTION:5 tons

La Uliva Azienda agricola di M
arco Alabiso

Via M
onte degli Ulivi, 6

93016-Riesi (CL)
Tel. e Fax 0934 921619 / Cell. 347 4646846
lauliva@

libero.it     
w

w
w

.lauliva.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:360 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano 
M

ETODO
DI

ESTRAZIONE:ciclo continuo 
IN

AZIENDA:produzione di altri prodotti da agricoltura
biologica: arance e confetture
LINGUA

PARLATA:Inglese 

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er 
ELEVATION:360 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 
IN

THE
FARM:the farm

 produces also organic blond oranges
and jam

.
SPOKEN

LANGUAGE:english
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Notizie
dell’azienda

Ilfrantoio
Polizzicom

e
50

annifa
sidedica

con
cura

alla
produzione

diolio
extra

vergine
dioliva.

L’azienda
produce

anche
oliarom

atizzati,
pathè

e
condim

entia
base

diextravergine
dioliva.

Riconoscim
enti:

2003,2004,2005,2006
Inserito

nella
Guida

agliextravergini
Slow

Food
Editore

2002,2004,2005,2006
Inserito

in
L’Extravergine

Guida
aim

iglioriolidiqualità
accertata
2002,2004

Distinzione,
cat.olibiologiciL’Orciolo

d’Oro
2000,2001

Gran
M

enzione
Concorso

“Leone
d’oro”

2004
1º

classificato
BIOLBLENDED

SICILIA
alprem

io
internazionale

BIOL.

Notice
ofthe

farm
Fifty

years
ago

,
in

th
e

h
earth

o
f
Sicily,

in
Caltan

issetta,
Lu

igi

Po
lizzi

b
egan

w
ith

care

an
d

p
assio

n
th

e
p
ro

d
u
ctio

n

o
f
th

e
n
o
b
le

“Extra
V ergin

e
O

live

O
il”

u
n
iq

u
e

an
d

d
elicate,

fru
ity

tasted
,
u
n
m

istakab
le

fo
r

its
in

ten
se

green
co

lo
u
r

th
at

w
ell

rem
em

b
ers

th
e

gen
ero

u
s

earth
o
f
Sicily.

Th
e

firm
p
ro

d
u
ces

also
flavo

u
red

extravirgin
o
live

o
ils,

p
ath

è
an

d
relish

es.

Frantoio
Polizzi

Frantoio
Polizzi

PolizziM
ichela

Frantoio
diM

ichela
Polizzi

Via
S.Averna

s.n.
93100-Caltanissetta

(CL)
Tel.0934

22400
Fax

0934
542250

Cell.338
6104588

info@
frantoiopolizzi.it

w
w

w
.frantoiopolizzi.it

PO
LIZZI

EXTRA
VERGINE

DA
AGRICOLTURA

BIOLOGICA
EXTRA

VIRGIN
OLIVE

OIL
FROM

ORGANIC
AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara

delBelice
30%

,M
oresca

30%
,

Nocellara
Etnea

30%
,Altre

10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato

m
edio,am

aro
e

piccante
leggeri.

Erba,pom
odoro,carciofo.

P
RODUZIONE:50

hl.
VARIETAL

COM
POSITION:Nocellara

delBelice
30%

,M
oresca

30%
,

Nocellara
Etnea

30%
,Altre

10%
SENSORY

PROFILE:fruity
ofgreen

olives
w

ith
m

edium
intensity,slightly

pungency
and

sw
eetw

ith
tones

oftom
ato

and
artichoke.

PRODUCTION:4
tons

PO
LIZZIDO

P
EXTRA

VERGINE
DA

AGRICOLTURA
BIOLOGICA,DOP

“COLLINISSENI”
EXTRA

VIRGIN
OLIVE

OIL
FROM

ORGANIC
AGRICULTURE,DOP

“COLLINISSENI”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellar a

delBelice,M
oresca,Tonda

Iblea
70%

,
Nocellara

Etnea,Carolea
30%

Q
UALIT À

SENSORIALI:fruttato
m

edio,am
ar o

e
piccante

leggeri.
Erba

fresca,m
andorla,pom

odoro
P

RODUZIONE:50
hl.

VARIETAL
COM

POSITION:Nocellara
delBelice,M

oresca,Tonda
Iblea

70%
,

Nocellara
Etnea,Carolea

30%
SENSOR Y

PROFILE:fruity
w

ith
m

edium
intensity ,slightly

pungentand
bitter.

Fresh
grass,tom

ato
and

alm
ond.

PR ODUCTION:4
tons

R
UOLO

NELLA
FILIERA:frantoiano

IN
AZIENDA:centro

accoglienza
visitatori

con
degustazione

e
vendita

prodotti
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN:oilm

ill
IN

THE
FARM:hospitality

desk.
Tasting

and
sale

ofproducts
SPOKEN

LANGUAGE:english
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Notizie dell’azienda
L’intera azienda produce, 

solo secondo m
etodo biologico,

olio extra vergine di oliva,
cereali, legum

i e m
andorle. 

Tutti i prodotti sono certificati ICEA.
Oliveto im

piantato nel 1999, 
in irriguo. 

Riconoscim
enti:

2005  Prem
io BIOL 4º classificato

nella preselezione regionale

Notice of the farm
Situ

ated
 in

 a h
illy zo

n
e 

(4
5
0
 m

. ab
o
ve s.l.) in

 th
e cen

tre

o
f Sicily, in

 Co
n
trad

a 

G
iu

lfo
 G

ro
ttaro

ssa, 

p
ro

vin
ce o

f Caltan
issetta,

th
e farm

 en
jo

ys a d
ry clim

ate

th
at, to

geth
er w

ith
 th

e sp
ecific

q
u
alities o

f th
e so

il, lim
its 

th
e d

evelo
p
m

en
t o

f p
lan

t 

d
iseases an

d
 gives a d

istin
ctively

p
leasan

t taste 

to
 th

e several p
ro

d
u
cts cu

ltivated
:

cereals, b
ean

s, o
lives, alm

o
n
d
s.

SILLITTI
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del Belice 80%

, Biancolilla 15%
, Cerasuola 5%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro m
edio, piccante leggero.

Erbaceo, oliva verde e m
andorla.

P
RODUZIONE

hl 21
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara del Belice 80%

, Biancolilla 15%
, Cer asuola 5%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness and bitterness, slightly pungent.

Herbaceous, green olive and alm
ond. 

PRODUCTION: 1,7 tons

Azienda Agricola
Sillitti

Azienda Agricola
Sillitti

Sillitti Silvia Azienda agricola 
Via Gabrielli 7
93100-Caltanissetta (CL)
Tel. e Fax 0934 930733 - 556637 / Cell. 338 7634601
info@

sillitti.it
w

w
w

.sillitti.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 450 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori, degustazione

guidata degli oli e vendita dei prodotti da agricoltura
biologica aziendali. Agriturism

o.
LINGUA

PARLATA:inglese, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 450 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous centrifugation
VISITORS

W
ELCOM

E:hospitality desk, guided oil tasting 
and sale of organic products. Agritourism

. 
SPOKEN

LANGUAGE:english, spanish
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Notizie dell’azienda
La storia della fam

iglia Tallarita
affonda le sue radici 
in un’agricoltura praticata con
una passione e una com

petenza,
che hanno reso possibile 
l’utilizzazione delle cam

pagne 
e del clim

a per un prodotto com
e

l’olio “Talli”, il cui livello 
qualitativo è pregiato 
e le cui caratteristiche 
organolettiche sono eccellenti.
L’azienda “Tallarita srl” è la sintesi
di generazioni di coltivatori 
e di professionalità acquisite 
in vari cam

pi. Il risultato 
di una tale sintesi ologram

m
atica

è la produzione di un olio 
indicato per condire ogni 
pietanza da arricchire 
di un sapore prezioso 
e di fragranze uniche, un olio 
con un gusto pieno ed equilibrato.

Notice of the farm
Th

e Tallarita fam
ily gro

w
s its o

live

trees in
  th

e fertile co
u
n
try 

o
f B

u
tera, m

ixin
g an

cien
t 

an
d
 m

o
d
ern

 kn
o
w

led
ges, 

p
ro

d
u
cin

g an
 excellen

t extra 

virgin
 o

live o
il w

h
ich

 is ab
le 

to
 en

rich
 every kin

d
 o

f m
eal.  

Azienda Agricola
Tallarita

Azienda Agricola Tallarita 

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

LINGUA
PARLATA:inglese, tedesco

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 
SPOKEN

LANGUAGE:english, germ
an

Tallarita s.r.l. Azenda agricola di
Gaetano Tallarita
Via Sottocorsa, 9

93011 Butera (CL)
Tel. 0934 347965 Fax 0934 348098 

Cell. 335 6158541
info@

talli.it 
w

w
w

.talli.it

TALLI
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara del Belice 60%

, Nocellara Etnea 20%
, Coratina 20%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro e piccante m
edi

P
RODUZIONE:80 hl

VARIETAL
COM

POSITION:Nocellara del Belice 60%
, Nocellara Etnea 20%

, Coratina 20%
SENSORY

PROFILE:m
edium

 fruitiness, m
edium

 bitterness and pungency
PRODUCTION:6,6 tons



a sim
bolo

di un luogo
a sim

bolo
della sua

M
em

oria

U
n olivo[Leonardo Sciascia]



Catania



...34...

Notizie dell’azienda
L’azienda si estende per 75 ettari

nella Piana di Catania ai piedi 
del M

onte Etna. 
Si coltivano prevalentem

ente
agrum

i. Circa il dieci per cento 
della superficie è im

piantato 
con olivi della varietà Nocellara

etnea. Parte delle olive è venduta
com

e prodotto da m
ensa. 

Riconoscim
enti:

L’olio Arcobio ha superato
la selezione per il Biol di Andria
per due edizioni (2004 e 2005).
2005 1º classificato al concorso

“Oro dell’Etna”, Ragalna (CT)

Notice of the farm
Th

e o
live cu

ltivatio
n
 is b

ased
 

o
n
 th

e fin
al p

ro
d
u
ctio

n
 o

f extra

virgin
 o

live o
il an

d
 tab

le o
lives.

Th
e varieties u

sed
, N

o
cellara

Etn
ea an

d
 M

o
resca, p

icked
 

in
 ad

van
ce, allo

w
 to

 o
b
tain

 

p
ro

d
u
ce o

f excellen
t q

u
ality,

ab
so

lu
tely gen

u
in

e an
d
 extra 

virgin
 o

il w
ith

 a lo
w

p
ercen

tage o
f acid

ity.

ARCO
BIO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara etnea 95%

, M
oresca 5%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro e piccante leggero. Carciofo, m
andorla

P
RODUZIONE:40 q.li

VARIETAL
COM

POSITION:Nocellara etnea 95%
, M

or esca 5%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, slightly bitter and pungent. Artichoke, alm
ond

PRODUCTION: 4 tons

Azienda Agricola
Arcobio

Azienda Agricola
Arcobio 

Arcobio Azienda agricola di Pietro Arcoria
Contrada Sferro - Paternò (CT) (azienda)
Via S. Giovanni Galerm

o 6 (uffici)
95030-Gravina di Catania (CT)
Tel. 095 397000-621767  Fax 095 397000
Cell. 336 923800-348 9040422
arcobio@

tin.it
w

w
w

.arcobio.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE:130 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
IN

AZIENDA:punto accoglienza, degustazione e vendita
di prodotti tipici
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 130 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
IN

THE
FARM:hospitality desk. Guided oil tasting and sale

of typical products 
SPOKEN

LANGUAGE: english
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Notizie dell’azienda
L’azienda nasce negli anni ’60
per dare un servizio di m

olitura
a terzi. Oggi, è una società
che si pone l’obiettivo
di selezionare i m

igliori extra
vergini per il m

ercato
dell’im

bottigliato avvalendosi
di m

oderne tecnologie.

Notice of the farm
Th

e farm
 w

as set u
p

in
 th

e 19
6
0
s in

 o
rd

er to
 p

ro
vid

e 

a p
ressin

g service fo
r o

th
ers.

To
d
ay, it is a co

m
p
an

y th
at aim

s

to
 select an

d
 to

 b
o
ttle th

e b
est

extra virgin
 o

live o
ils p

ro
d
u
ced

 

in
 th

e M
o
u
n
t Etn

a area. 

CO
N

SO
LI

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “M
ONTE ETNA“

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “M

ONTE ETNA“

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara etnea, M

oresca, Ogliarola m
essinese

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro e piccante m
edio. Erbaceo, carciofo

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara etnea, M
oresca, Ogliarola m

essinese
SENSORY

PROFILE:M
edium

 fruitiness, m
edium

 bitterness and pungency. 
Fr esh grass and artichoke

Azienda Agricola
Consoli 

Azienda Olearia Consoli 
 Consoli Pasquale Azienda olearia

di Pasquale Consoli e fratelli s.n.c.
C.da Giordano-SS 284, km

 28,500
95031-Adrano (CT)

Tel. e Fax 095 7601517
Cell. 347 1055083

     oli.consoli@
tiscali.it

w
w

w
.olioconsoli.it

A
LTITUDINE:450 m

.s.l.m
.

                R
UOLO

NELLA
FILIERA: frantoiano

IN
AZIENDA:centro accoglienza con degustazione

e vendita di prodotti tipici

ELEVATION:450 m
.a.s.l.

R
OLE

IN
CHAIN:oil m

ill
IN

THE
FARM:hospitality desk w

ith oil tasting 
and sale of products
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Notizie dell’azienda
L’oleificio Cuscunà fu fondato 

nel 1904 e si trova nel settore
oleario da più di quattro 

generazioni. Gli oliveti di fam
iglia

forniscono un cospicua quantità
di olive utilizzate per la 

produzione dell’olio e per 
il prodotto da m

ensa.

Notice of the farm
Th

e Cu
scu

n
à o

il m
ill w

as 

fo
u
n
d
ed

 in
 19

0
4
 an

d
 it h

as b
een

in
vo

lved
 in

 th
e p

ro
d
u
ctio

n
 

o
f o

live o
il fo

r m
o
re th

an
 fo

u
r

gen
eratio

n
s. Th

e o
live gro

ves 

o
f th

e fam
ily p

ro
vid

e 

a rem
arkab

le q
u
an

tity o
f o

lives

u
sed

 fo
r th

e p
ro

d
u
ctio

n
 o

f o
il 

an
d
 fo

r th
e tab

le.

N
ATALE CU

SCU
N

À
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara etnea

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato intenso, am
aro m

edio e piccante intenso, 
con sentori erbacei e di carciofo
P

RODUZIONE:85 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara etnea

SENSORY
PROFILE: intense fruitness, m

edium
 bitterness and intense pungency,

w
ith herbaceous and artichoke notes. 

PRODUCTION:7 tons

Oleificio Cuscunà
Oleificio Cuscunà 

Cuscunà oleificio di Natale Cuscunà
Viale Europa 99 
95033-Biancavilla (CT)
Tel. 095 687302  Fax 095 686747
oleificiocuscuna@

alice.it
w

w
w

.oleificiocuscuna.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, frantoiano

A
LTITUDINE:100  m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:Sinolea

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori 

con degustazione guidata e vendita dei prodotti 
LINGUA

PARLATA:inglese e francese

R
OLE

IN
CHAIN: oive grow

er, oil m
ill

ELEVATION:100 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:Sinolea

IN
THE

FARM:hospitality desk w
ith oil tasting 

and sale of organic products
SPOKEN

LANGUAGE: english, french
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Notizie dell’azienda
L’azienda produce con m

etodo
biologico anche fichidindia, 
arance am

are, arance sanguinello
e fichi, im

piegati anche 
per la produzione di confetture 
e m

arm
ellate.

Notice of the farm
B
esid

es o
lives, th

e farm
 

p
ro

d
u
ces, acco

rd
in

g to
 th

e 

o
rgan

ic stan
d
ard

s, p
rickly-p

ears,

so
u
r o

ran
ges, b

lo
o
d
 o

ran
ges 

an
d
 figs, w

h
ich

 are th
e b

ase

o
f tasty jam

s an
d
 m

arm
alad

e.

O
RO

 DEL M
EN

DO
LITO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea 90%

, M
oresca 10%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato intenso, am
aro e piccante leggeri.

P
RODUZIONE:7,7 hl.

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara etnea 90%
, M

or esca 10%
SENSORY

PROFILE:intense fruitiness, slightly bitter and pungent
PRODUCTION: 0,6 tons.

Azienda Agricola
Giorgianni M

ichela 
Azienda Agricola Giorgianni M

ichela 

G
iorgianni M

ichela Azienda agricola
Contrada M

endolito
95038 S. M

aria di Licodia (CT)
Tel. e Fax 095 7807830

Cell. 347 1876508-333 8122517
info@

m
endolito.com

w
w

w
.m

endolito.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:300 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA:produzione e vendita 

di altri prodotti biologici
LINGUA

PARLATA: inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 300 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
IN

THE
FARM: production and sale of several 

organic products 
SPOKEN

LANGUAGE: english, french
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Notizie dell’azienda
L'azienda è situata alle pendici

del vulcano Etna nel territorio 
di Castiglione di Sicilia e gode
per la sua collocazione di una

spiccata attitudine alle produzioni
di tipo biologico; infatti oltre 

all'olio Extra vergine biologico
"Sole Novo", vengono prodotte
da vitigni autoctoni di vecchio

im
pianto uve destinate 

all'ottenim
ento di Vino Rosso

"Etna DOC". Le attività colturali
sono ridotte all'essenziale 

e l'im
piego dei m

ezzi tecnici 
è quasi nullo,  

"com
e natura crea"…!

Notice of the farm
Th

e farm
 is lo

cated
 at th

e fo
o
t 

o
f vo

lcan
o
 Etn

a, 

in
 th

e M
u
n
icip

ality o
f Castiglio

n
e

d
i Sicilia, w

h
ere th

e favo
u
rab

le

clim
ate an

d
 so

il co
n
d
itio

n
s give

o
u
tstan

d
in

g featu
res 

to
 th

e o
rgan

ic cro
p
s: th

an
ks 

to
 th

at, b
esid

es extra virgin
 o

live

o
il So

le N
o
vo

, th
ey p

ro
d
u
ce 

a go
o
d
 w

in
e grap

e o
f lo

cal

variety N
erello

 M
ascalese 

w
h
ich

 is th
e b

ase 

o
f Etn

a D
.O

.C. red
 w

in
e.

SO
LE N

O
VO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA  VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara Etnea 30%

, Randazzese 20%
, 

Sanbenedettese 25%
, altre 25%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro e piccante leggeri. Erbaceo ed arm
onico

P
RODUZIONE:7 hl.

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara Etnea 30%
, Randazzese 20%

, 
Sanbenedettese 25%

, altre 25%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, slightly bitter and pungent. 
Herbaceous and w

ell balanced
PRODUCTION: 0,6 tons

Azienda Agricola
Grasso Salvatore

Azienda Agricola Grasso Salvatore

G
rasso Salvatore Azienda agricola

Via dei Gerani, 2
95014 Giarre (CT)
Tel. 095 938768  Fax 095 7147277
Cell. 338 9718525
f_grasso@

hotm
ail.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE:650 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano e agevolata
con pettini vibranti e scuotitore al ram

o 
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:produzione di altri prodotti biologici

LINGUA
PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION:650 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking helped by vibrating rakes
and lim

b shaker
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 
IN

THE
FARM:production of other organic products    

SPOKEN
LANGUAGE:english
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Notizie dell’azienda
Grazie alla pluridecennale
esperienza nel settore oleario,

l'azienda am
a distinguersi 

per la ricerca di politiche 
e strategie di produzione 
e di vendita innovative, senza
trascurare i sistem

i di lavorazione
tradizionali orientati 
alla valorizzazione dei prodotti
del territorio. L'azienda vanta,
inoltre, un assortim

ento 
di prodotti am

piam
ente 

diversificato in grado 
di rispondere alle esigenze 
di gusto dei palati più fini 
e di quelli più tradizionali sem

pre
con un controllo attento su tutta
la filiera, dalla m

ateria prim
a fino

al confezionam
ento.

Notice of the farm
Th

e co
m

p
an

y is a o
live m

ill w
ich

ru
n
s w

eth
er trad

itio
n
al 

o
r in

n
o
vative p

ro
cessin

g m
eth

o
d
s

tryin
g to

 get alw
ays th

e b
est

q
u
ality fro

m
 th

e selected
 o

lives.

Th
e firm

 h
as a w

id
e ran

ge 

o
f p

ro
d
u
cts ab

le to
 fit 

th
e co

n
su

m
er’s req

u
irem

en
ts

th
an

ks to
 th

e co
m

p
lete ch

ek 

o
f th

e p
ro

cessin
g ch

ain
, fro

m
 th

e

h
arvest to

 th
e b

o
ttlin

g.    

FRAN
TO

IO
 DEI G

EN
ZALI 

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “M
ONTI IBLEI“

EXTRA  VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “M

ONTI IBLEI“

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Tonda Iblea 70%

, Nocellara Etnea 10%
, M

oresca 10%
,

Altre 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro e piccante leggeri. 

Olive verdi, erba, pom
odor o

P
RODUZIONE:400 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Tonda Iblea 70%
, Nocellara Etnea 10%

, M
oresca 10%

, Altre 10%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, slightly bitter and pungent.
Green olives, grass and tom

ato
PRODUCTION:33 tons

G
rosso Francesco &

 C. s.n.c.
Via Carlo Sada, 45 (sede legale)

95042 Gram
m

ichele (CT)
Zona Industriale A.S.I. di Caltagirone (stab.)

95041 Caltagirone (CT)
Tel. 0933 50162  Fax 0933 50277

Cell. 335 6772163
info@

genzali.it  genzali@
virgilio.it

w
w

w
.genzali.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:frantoiano

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano 
e con pettini vibranti.

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE: ciclo discontinuo a presse
e ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori 
con degustazione guidata e vendita

LINGUA
PARLATA:inglese, francese, tedesco, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN:oil m

ill
H

RVESTING
M

ETHOD:hand picking and by penum
atic rakes

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:oil press and continuous 

IN
THE

FARM: hospitality desk and guided oil tasting
SPOKEN

LANGUAGE: english, french, germ
an, spanish

Azienda Agricola
Grosso Francesco 
Grosso Francesco 
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Notizie dell’azienda
L’azienda fa agricoltura biologica

da oltre 15 anni. Si trova alle
pendici del m

onte Etna e in parte
all’interno dell’om

onim
o parco.

Produce e vende esclusivam
ente

extra vergine prodotto nei propri
uliveti ricadenti nel territorio

della DOP M
onte Etna. 

Notice of the farm
Placed

 o
n
 M

o
u
n
t Etn

a, at 6
5
0

m
eters o

f altitu
d
e, th

e o
rgan

ic

farm
 M

aria Lan
zafam

e w
as b

o
rn

an
d
 grew

 u
p
 w

ith
 lo

ve fo
r n

atu
re

an
d
 h

ealth
y p

ro
d
u
cts. O

u
r farm

p
ro

d
u
ces extra-virgin

 o
live o

il

w
ith

 D
O

P (Co
n
tro

lled
 O

rigin
) 

certificatio
n
 “M

o
n
te Etn

a”.

M
ARIA LAN

ZAFAM
E 

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “M
ONTE ETNA“

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “M

ONTE ETNA“

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara etnea 97%

, M
oresca 3%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro e piccante m
edi. 

Pom
odoro, m

andorla dolce
P

RODUZIONE:30 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara etnea 97%

, M
oresca 3%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness, bitterness and pungency. At nose it is com

posed and
fine, w

ith notes of m
atur e tom

atoes, oregano and vanilla. It tastes soft and fragrant, w
ith

tones of w
ild grass and closing of sw

eet alm
ond. 

Bitter and spicy are very harm
onic and com

posed.
PRODUCTION: 2,5 tons

Az. Biologica
Lanzafam

e M
aria 

Az. Biologica Lanzafam
e M

aria 

Lanzafam
e M

aria 
Azienda biologica di M

aria Lanzafam
e

Via Fratelli Bandiera 20/A 
95030-Gravina di Catania (CT)
Tel. e Fax 095 414455
Cell. 328 6214081-338 4723619
m

aria.lanzafam
e@

gm
ail.com

w
w

w
.oliom

onteetna.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:650 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza 

con degustazione 
e vendita di prodotti biologici. Agriturism

o.

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:650 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk 

w
ith tasting and sale 

of organic products. Agritourism
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Notizie dell’azienda
L’azienda Leonardi, 
vanta una pluriennale esperienza
nel settore oleario. 
Fondata negli anni ’60 
ha m

aturato uno spirito
im

prenditoriale che la pone
fra le m

aggiori aziende 
confezionatrici di oli extra vergini
di oliva della Sicilia.

Notice of the farm
Th

e co
m

p
an

y featu
res 

a m
u
lti-year exp

erien
ce 

in
 o

live o
il ch

ain
 p

ro
d
u
ctio

n
.

Startin
g fro

m
 th

e 19
6
0
s 

it h
as d

evelo
p
ed

 a sp
irit 

o
f en

terp
rise th

at p
u
ts 

it o
n
 th

e level o
f th

e m
ajo

r

extra virgin
 o

live o
il p

ackagin
g

firm
s in

 Sicily. 

LEO
N

ARDI
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea 90%

, Biancolilla 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro e piccante m

edio. M
andorla, carciofo

P
RODUZIONE: 50 hl

VARIETAL
COM

POSITION:Nocellara etnea 90%
, Biancolilla 10%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness, bitterness and pungency. Alm

ond, artichoke
PRODUCTION: 4 tons

OleificiLeonardi 
OleificiLeonardi 

O
leifici Leonardi s.r.l. di Salvatore Leonardi

Via A. De Gasperi 5 
95019-Zafferana Etnea (CT)

Tel. 095 7082345 Fax 095 7082247
Cell. 349 0949875

info@
olioleonardi.it

w
w

w
.trantor.it/portfolio/zafferana/leonardi/ind

ex.htm
l

R
UOLO

NELLA
FILIERA: confezionatore

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori 

con degustazione guidata 
e vendita degli oli aziendali

LINGUA
PARLATA:inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN: packer

IN
THE

FARM:hospitality desk. 
Guided oil tasting and sale

SPOKEN
LANGUAGE: english, french
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Notizie dell’azienda
L’azienda è ubicata nel territorio
dei com

uni di Bronte e Adrano,
con centro aziendale a Bronte 

in c.da Fontanazza.
Si coltivano con m

etodo
biologico, pistacchi, m

andorli
e agrum

i. Si produce olio Extra
vergine d’oliva DOP “M

onte Etna”.

Notice of the farm
Th

e farm
 exten

d
s its cu

ltivated

so
ils in

 th
e M

u
n
icip

alities 

o
f B

ro
n
te an

d
 A

d
ran

o
, 

w
ith

 th
e h

ead
q
u
arter lo

cated
 

in
 th

e Co
n
trad

a Fo
n
tan

azza

(B
ro

n
te). 

Pistach
io

s, alm
o
n
d
s 

an
d
 citru

s are cu
ltivated

 as w
ell. 

LIU
ZZO

 M
ICH

ELE
EXTRAVERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “M

ONTE ETNA”
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICOLTURE, DOP “M
ONTE ETNA“

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara Etnea 70%

, Ogliarola 20%
, Biancolilla 10%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante leggero
P

RODUZIONE:40 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara Etnea a70%

, Ogliarola 20%
, Biancolilla 10%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness, slightly bitter and pungent

PRODUCTION: 3,3 tons

Azienda Agricola
Liuzzo M

ichele
Azienda Agricola

Liuzzo M
ichele

Liuzzo M
ichele

Contrada Fontanazza
95034 Bronte (CT)
Cell. 339 2208314
villaliuzzo@

tiscali.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:600 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
e con pettini vibranti
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori 

con vendita dei prodotti da agricoltura 
biologica aziendali
LINGUA

PARLATA:inglese 

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:600 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
and by pneum

atic rakes 
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 
IN

THE
FARM: hospitality desk 

and sale of farm
’s organic products

SPOKEN
LANGUAGE:english
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Notizie dell’azienda
L’azienda ricade all’interno
del Parco dell’Etna, esposta 
a sud-est e ad un altitudine 
di oltre 1000 m

etri, tra antiche
colate laviche l’ultim

a delle quali,
nel 15°

sec., form
ò un conetto

vulcanico oggi denom
inato

M
onte Arso e diverse grotte 

di cui la “Catanesa” è la più
fam

osa. L’oliveto, non irriguo,
viene coltivato nel pieno rispetto
del paesaggio circostante; 
l’olio prodotto si fregia 
anche della certificazione 
DOP “M

onte Etna”.

Notice of the farm
Th

e farm
 is lo

cated
 

in
 th

e Parco
 d

ell’Etn
a, at m

o
re

th
an

 10
0
0
 m

.a.s.l., an
d
 lays 

o
n
 a vo

lcan
ic so

il, so
u
rro

u
n
d
ed

b
y an

cien
t lava flaw

s: th
e latter,

in
 th

e X
V cen

tu
ry, created

 

th
e sm

all crater n
am

ed
 

M
o
n
te A

rso
 an

d
 m

an
y caves 

th
e m

o
st fam

o
u
s o

f w
h
ich

 

is th
e “Catan

esa”. Th
e o

live gro
ve

is cu
ltivated

 w
ith

o
u
t irrigatio

n

an
d
 w

ith
 fu

ll resp
ect 

o
f th

e lan
d
scap

e; 

th
e extra virgin

 o
live o

il 

h
as also

 th
e D

O
P “M

o
n
te Etn

a”

certificatio
n
.

M
O

SCH
ETTO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “M
ONTE ETNA”

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE.  DOP “M

ONTE ETNA”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea 95%

, M
oresca 5%

 
D

ESCRITTORI
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro e piccante leggeri. 

Pom
odoro verde, carciofo 

P
RODUZIONE:15 q.li

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara etnea 95%
, M

oresca 5%
 

SENSORY
DESCRIPTORS: m

edium
 fruitness, slightly bitter and pungent.

Green tom
ato and artichoke

O
IL

PRODUCTION:1,5 tons

Azienda Agricola
M

onte Arso
Azienda Agricola

M
onte Arso

M
onte Arso di M

oschetto Caterina
C.da Grotta Catanese - Pirciata 

95030 Ragalna (CT)
Tel. 095 7081689
Cell. 328 6279181 

info@
oliom

oschetto.com
w

w
w

.oliom
oschetto.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:1000 m

.s.l.m
. 

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA:vendita prodotti da agricoltura biologica 

e degustazione guidata dell’olio
LINGUA

PARLATA:inglese 

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 1000 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
O

LIVE
OIL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous 

IN
THE

FARM:guided oil tasting 
and sale of organic products

SPOKEN
LANGUAGE: english
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Notizie dell’azienda
L’azienda è posta alle pendici

dell’Etna a 950 m
etri s.l.m

. circa. 
I terreni vulcanici e le caratteristi-

che clim
atiche, uniti 

alla tradizione olivicola, rendono
possibile la produzione di un olio

di altissim
a qualità e tipicità.

Notice of the farm
Th

e farm
 is lo

cated
 o

n
 th

e slo
p
e

o
f m

o
u
n
t Etn

a, at ab
o
u
t 9

5
0
 m

t.

a.s.l. Th
e vo

lcan
ic so

ils an
d
 th

e

clim
ate co

n
d
itio

n
s, jo

in
ed

 

to
 th

e trad
itio

n
al o

live gro
w

in
g

kn
o
w

led
ges, m

ake p
o
ssib

le 

th
e p

ro
cess o

f a valu
ab

le an
d

very ap
p
reciated

 typ
ical o

live o
il.

RAH
AN

N
A 

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “M
ONTE ETNA”

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “M

ONTE ETNA”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea 90%

, M
oresca 10%

 
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro e piccante m

edio. 
Erbaceo, carciofo, m

andorla 
P

RODUZIONE:25 q.li
VARIETAL

COM
POSITION:Nocellara etnea 90%

, M
oresca 10%

 
SENSORY

PROFILE:m
edium

 fruitiness, bitterness and pungency 
Herbaceous, artichoke, alm

ond
PRODUCTION:2,5 tons

Azienda Agricola
Ragalna

Azienda Agricola Ragalna

Ragalna Azienda agricola 
di Gregorio Barbagallo
Via G. Sim

ili 5 
95029-Catania (CT)
Tel. 095 532817  Fax 095 7462870
Cell. 328 8742997 
studiobarbagallo@

interfree.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:950 m

.s.l.m
. 

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo 

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori.

Vendita prodotti da agricoltura biologica 
LINGUA

PARLATA:inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 950 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
IN

THE
FARM:hospitality desk. 

Sale of organic products
SPOKEN

LANGUAGE:english, french
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Notizie dell’azienda
L’azienda produce olio e agrum

i
in biologico dal 1988. 
Estesa 15 ha è situata sulle 
colline in provincia di Catania alle
pendici dell’Etna. Le olive 
vengono sprem

ute a freddo entro
pochissim

e ore dalla raccolta,
ottenendo un olio particolarm

en-
te pregiato di colore giallo 
paglierino con riflessi verdognoli,
e dal gusto equilibrato. 

Notice of the farm
Sap

ien
za o

rgan
ic farm

 is lo
cated

in
 Sicily u

p
o
n
 th

e sw
eet h

ills 

o
f M

o
tta S.A

n
astasia, at th

e so
u
th

east sid
e o

f m
o
u
n
t Etn

a, in
 an

area d
ed

icated
 to

 th
e cu

ltivatio
n

o
f o

ran
ges an

d
 an

cien
t o

live

trees. In
 19

8
8
, th

e o
w

n
ers, 

agro
n
o
m

ist, G
io

van
n
i Sap

ien
za 

&
 so

n
, w

ere o
n
e o

f th
e first 

in
 Sicily to

 start w
ith

 o
rgan

ic

m
eth

o
d
s. Particu

lar care 

an
d
 atten

tio
n
 is given

 

to
 th

e m
o
d
e o

f o
live p

ickin
g, 

to
 th

e p
ressin

g an
d
 th

e co
n
ser-

vin
g o

f th
e o

il, in
 o

rd
er to

 o
ffer 

a p
ro

d
u
ct o

f excellen
t q

u
ality 

d
u
e to

 its o
rgan

o
lectic 

an
d
 n

u
tritio

n
al ch

aracteristics. 

Th
e firm

 p
ro

d
u
ces also

 o
rgan

ic

citru
s lik e R

ed
 Taro

cco
 

an
d
 N

avelin
a o

ran
ges.

O
LIO

 BLAN
CO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara etnea 90%

, Biancolilla 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro leggero, piccante m

edio.
Erbaceo e foglia di pom

odoro, carciofo
P

RODUZIONE: 36 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara etnea 90%

, Biancolilla 10%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, light bitterness, m
edium

 pungency.
Herbaceous, tom

ato leaf, artichoke.
PRODUCTION: 3 tons

Az. Agricola
Sapienza Giovanni

Az. Agricola Sapienza Giovanni

Sapienza G
iovanni

C.da Fontanazza, M
otta S.Anastasia (CT) azienda

Via S.Sofia, 73/A
95123 Catania

Tel. e Fax 095 515716  
Cell. 329 1571680  339 2864695

info@
olioblanco.com

w
w

w
.olioblanco.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:150 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
e con pettini vibranti

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE:ciclo continuo 
IN

AZIENDA:centro accoglienza con degustazione 
e vendita dei prodotti aziendali 

LINGUA
PARLATA:inglese, francese, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 150 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking and by pneum
atic rakes 

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous 

IN
THE

FARM:hospitality desk w
ith guided oil tasting 
and sale of products

SPOKEN
LANGUAGE: english, french, spanish
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Notizie dell’azienda
Il Frantoio Scalia, tecnicam

ente
da sem

pre all’avanguardia, 
nel 1971 fu il prim

o im
pianto 

a ciclo continuo del m
eridione

d’Italia e da allora ha iniziato 
una fase di crescita 

che lo ha portato a farsi 
conoscere ed apprezzare 

per la propira produzione anche
oltre i confini regionali. 

Oggi gestisce produzioni
sia biologiche che convenzionali

selezionando i m
igliori prodotti

dell’areale etneo.

Notice of the farm
Th

e Fran
to

io
 Scalia, teh

ch
n
ically

alw
ays u

p
 to

 d
ate, in

 19
71

 w
as

th
e first o

il m
ill in

 th
e So

u
th

ern

Italy w
h
ich

 ad
o
p
ted

 

th
e co

n
tin

u
o
u
s cycle extractio

n

an
d
 sin

ce th
at tim

e it started
 

to
 b

eco
m

e n
o
to

riu
o
s even

 gettin
g

in
 th

e extra regio
n
al m

arket.

To
d
ay it selects an

d
 m

an
ages

b
o
th

 o
f b

est o
rgan

ic 

an
d
 co

n
ven

tio
n
al o

ils p
ro

d
u
ced

in
 th

e eastern
 p

art o
f Sicily.

BO
RG

O
 SAN

 RO
CCO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante m
edio. 

Pom
odoro m

aturo, e leggera sensazione di m
andorla

P
RODUZIONE:20 q.li

VARIETAL
COM

POSITION:Nocellara etnea
SENSORY

PROFILE:m
edium

 fruitiness, light bitterness, m
edium

 pungency. 
Ripe tom

ato and light alm
ond.

PRODUCTION:2 tons

Frantoio
Scalia Carm

elo
Frantoio Scalia Carm

elo

Scalia Carm
elo

Via Pulei, 35
95030 M

ascalucia (CT)
Tel. 095 7279001 Fax 095 7279845
olioscalia@

tiscali.it
w

w
w

.frantoioscalia.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:frantoiano

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
e con pettini vibranti
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA: centro accoglienza con degustazione

e vendita dei prodotti aziendali
LINGUA

PARLATA: inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive m

ill
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking and by pneum
atic rakes 

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous 

IN
THE

FARM:hospitality desk w
ith guided oil tasting 

and sale of products
SPOKEN

LANGUAGE:english
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Notizie dell’azienda
L’azienda coltiva i fertili suoli 
vulcanici fra antiche colate
laviche, la cosiddetta “sciara”,

cercando di preservare 
ed esaltare, anche attraverso 
la coltivazione biologica,  
le caratteristiche organolettiche
dei frutti di un luogo unico 
com

e l’Etna.

Notice of the farm
Th

e N
ico

lo
si fam

ily cu
ltivates 

th
e fertile vo

lcan
ic so

ils b
etw

een

th
e o

ld
 lava flo

w
s, th

e so
-called

“Sciara”, tryin
g to

 p
reserve 

an
d
 en

h
an

ce th
e o

rgan
o
lep

tic

ch
aracteristics o

f th
e fru

its gro
w

n

in
 a p

lace as u
n
iq

u
e as Etn

a.

SCIARA VIVA
EXTRA VERGINE DA AGRICOL TURA BIOLOGICA, DOP “M

ONTE ETNA”
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “M
ONTE ETNA“

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante m
edio. Erbaceo, carciofo

P
RODUZIONE:19 hl

VARIETAL
COM

POSITION:Nocellara etnea 
SENSORY

PROFILE:m
edium

 fruitiness, light bitterness, m
edium

 pungency. Herbaceous, artichoke 
PRODUCTION: 1,5 tons

Azienda Agricola
Sciara Viva 

Azienda Agricola Sciara Viva 

Sciara Viva di M
ario Salvatore Nicolosi

Contarda Canfarella, Via Nicolosi 
95030-Ragalna (CT)

Tel. e Fax 095 620259 
Cell. 340 14 1429479

sciaraviva@
freem

ail.it
w

w
w

.sciaraviva.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:700 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
e con pettini vibranti

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE:ciclo continuo
IN

AZIENDA: centro accoglienza con degustazione
e vendita di prodotti tipici

LINGUA
PARLATA:inglese, francese, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 700 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking and by pneum
atic rakes

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous 

IN
THE

FARM: hospitality desk w
ith oil tasting 

and sale of typical organic products
SPOKEN

LANGUAGE: english, french, spanish
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STAN
CAN

ELLI
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante m
edio. 

Erbaceo e pom
odoro

P
RODUZIONE: 30 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara etnea 
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, slightly bitter and m
ildly pungent. 

Herbaceous, green tom
ato

PRODUCTION: 2,5 tons

Az. Agr. ErediStancanelli Ernesto
Az. Agr. ErediStancanelli Ernesto

Eredi Stancanelli Ernesto Azienda agricola
Contrada Cavaliera s.n.
Centuripe (EN)
Tel. 095 7121787 Fax 095 7121887  
Cell. 340 5753231
m

g@
stancanelli.it

w
w

w
.bioazienda.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:l’azienda produce con m

etodo biologico
anche agrum

i
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
IN

THE
FARM:the farm

 produces also organic 
red oranges  
SPOKEN

LANGUAGE:english
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Notizie dell’azienda
L’azienda olearia, collocata 
alle pendici dell’Etna, è specializzata
per esperienza e antica tradizione
nella produzione di olio extra vergine,
la cui qualità è garantita 
da un attento esam

e della m
ateria

prim
a, da un’accurata m

olitura 
e dal fatto che lo stoccaggio, 
l’im

bottigliam
ento e la com

m
ercializ-

zazione avvengono nella stessa
sede dell’azienda. 
Un vero e prorio “elisir”destinato 
ad un m

ercato di nicchia e in grado
di appagare i palati più esigenti,
adatto alla tavola di chi am

a 
i sapori rari di una cucina genuina,
nel rispetto della dieta m

editerranea.
L’azienda ha ottenuto la certificazione
am

bientale ISO 14001.

Notice of the farm
SO

A
L, fo

u
n
d
ed

 in
 19

76
 b

y M
ario

 

an
d
 Tin

d
aro

 M
arin

o
 b

ro
th

ers, starts

as an
 o

il m
ill co

m
p
an

y, sp
ecialized

in
 extra-virgin

 o
live o

il p
ro

d
u
ctio

n

an
d
 co

m
m

ercializatio
n
. 

Th
e co

m
p
an

y is co
n
tin

u
o
u
s gro

w
in

g,

as w
ell in

 o
live o

il p
ro

d
u
ctio

n
 

as in
 th

e d
evelo

p
m

en
t an

d
 

co
m

m
er cializatio

n
 o

f fru
its 

an
d
 vegetab

le p
ro

d
u
cts. 

It is en
ab

led
 to

 tran
sfo

rm
atio

n
 

an
d
 co

m
m

ercializatio
n
 o

f o
rgan

ic

p
ro

d
u
cts an

d
 o

p
erates w

ith
 resp

ect

fo
r th

e en
viro

n
m

en
t, aim

in
g fo

r 

quality, to offer clients a better service.

In
 th

e 2
0
0
4
 SO

A
L o

b
tain

ed
 th

e 

U
N

I EN
 ISO

 14
0
01

: 19
9
6
 certificatio

n
.

TERRA VIVA 
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante m
edio. 

Erbaceo, carciofo, m
andorla e frutta fr esca

P
RODUZIONE:10 hl. 

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara etnea
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness and pungency, light bitterness. 
Herbaceous w

ith nice hints of artichoke, alm
ond and ripe fuits

PRODUCTION:0,8 tons

SOAL
di M

arino Tindaro &
 C. snc

Am
m

inistratore: M
ario Sebastiano M

arino
Strada Cavaliere Bosco 23 

95038-Santa M
aria Licodia (CT)

Tel. 095 629375  7972596  Fax 095 7972177 
Cell. 338 6869868  336 9225901

soalsnc@
virgilio.it

w
w

w
.soal.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore, frantoiano

A
LTITUDINE:550 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza 

con degustazione e vendita di prodotti tipici
LINGUA

PARLATA: inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er, oil m
ill

ELEVATION:550 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous 

IN
THE

FARM:Hospitality desk, 
oil tasting and sale of typical products

SPOKEN
LANGUAGE: english

Azienda Olearia SOAL
Azienda Olearia SOAL 
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Notizie dell’azienda
L’azienda produce con m

etodo
biologico anche grano, 
m

andorle e pistacchi.

Notice of the farm
A
cco

rd
in

g to
 th

e o
rgan

ic 

stan
d
ard

s th
e farm

 cu
ltivates 

also
 d

u
ru

m
 w

h
eat, alm

o
n
d
s 

an
d
 p

istach
io

s.

STIN
G

I
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea 90%

, M
oresca 10%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante m
edio, 

con sentori di carciofo e di gusto arm
onico.

P
RODUZIONE: 120 q.li

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara etnea 90%
, M

oresca 10%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness w
ith light bitterness and m

edium
 pungency. 

Harm
onic taste w

ith nice hints of artichoke and alm
ond.

PRODUCTION:12 tons

Azienda Agricola
Stingi

Azienda Agricola Stingi

Stingi Piccola
società cooperativa

Via S. Pietro 149 
95031-Adrano (CT)
Tel. e Fax 095 7691971 
Cell. 339 3037436
g_agliozzo@

virgilio.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:700 m

.s.l.m
M

ETODO
DI

RACCOLTA:brucatura
a m

ano e con pettini vibranti
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 700 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking 
and by pneum

atic rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 
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Notizie dell’azienda
L’azienda agricola a conduzione
fam

iliare da tre generazioni 
produce olio alle pendici dell’Etna
sul versante Sud, dove 
le caratteristiche del terreno 
vulcanico, i fattori pedoclim

atici
legati all’esposizione particolare 
dei terreni ed il m

etodo 
di produzione biologico, 
contribuiscono alla produzione 
di un olio dal gusto delicato 
e dalle piacevoli 
sensazioni erbacee.

Notice of the farm
Fam

ily ru
n
 farm

 estate sin
ce th

ree

gen
eratio

n
s p

ro
d
u
ces 

extravirgin
 o

live o
il 

o
n
 th

e so
u
th

ern
 slo

p
es o

f M
o
u
n
t

Etn
a w

h
ere vu

lcan
ic so

ils 

to
geth

er w
ith

 clim
ate an

d
 o

rgan
ic

cu
ltivatio

n
 m

ake p
o
ssib

le 

to
 o

b
tain

 a n
ice o

il w
ith

 

a d
elicate taste an

d
 p

leasan
t 

h
erb

aceo
u
s h

in
ts.

TEN
U

TA LA RO
SA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “M
ONTE ETNA“

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “M

ONTE ETNA“

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara Etnea 80%

, M
oresca 20%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro e piccante leggeri. Erba fresca e carciofo.
P

RODUZIONE:20 hl.
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara Etnea 80%

, M
oresca 20%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness, slightly bitter and pungent.

Fr esh m
ow

ed grass and artichoke.
PRODUCTION:1,8 tons

Azienda Agricola
Tenuta La Rosa 

Azienda Agricola Tenuta La Rosa 

Tenuta La Rosa
Azienda agricola di M

oschetto Antonino
Via Paternò, 169/h

95030 Ragalna (CT)
Tel. 095 7971248   Fax 095 849912

Cell. 3476635770
w

w
w

.oliolarosa.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:750 m

.s.l.m
M

ETODO
DI

RACCOLTA: brucatura a m
ano

e con pettini vibranti
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

LINGUA
PARLATA: inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 750 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking and by pneum
atic rakes

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous 

SPOKEN
LANGUAGE:english



pinguem
et placitas

paci
nutritor
olivam

H
oc«N

utriam
oci delle succulenti

olive consacrate alla pace»
[Virgilio] 



Enna
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Notizie dell’azienda
L'azienda si trova in una piccola

valle a 4 km
 da Agira,

costeggiata dal fium
e Sim

eto, 
al centro di un'area dalla natura
rigogliosa, popolata da diverse

specie di uccelli e di piccoli
m

am
m

iferi. 
L'oliveto sito in un luogo

pianeggiante e soleggiato 
ad un altitudine di circa 500

m
etri s.l.m

. è costituito da circa
1000 piante. Oltre ad olive 

da olio e da m
ensa si producono

anche cereali biologici. 

Notice of the farm
Th

e A
sco

li agricu
ltu

ral en
terp

rise

is arrived
 to

 fo
u
rth

 gen
eratio

n

an
d
 sin

ks its ro
o
ts in

 th
e X

IX
 sec.

In
 th

e co
u
rse o

f th
e d

ecad
es,

vario
u
s cu

ltivatio
n
s h

ave b
een

altern
ated

 b
esid

e th
e grain

.

Tw
en

ty years ago
 h

as b
een

 

d
ecid

ed
 to

 b
et o

n
 cu

ltivatio
n
 

o
f o

live trees, w
h
ich

 to
d
ay 

co
u
n
ts m

o
re th

an
 10

0
0
 p

lan
ts.

G
O

CCIA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Tonda Iblea 50%

, Nocellara Etnea 25%
, Zaituna 15%

,
Biancolilla 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro m

edio, piccante intenso. 
Erba tagliata, pom

odoro e leggera sensazione di cardo
P

RODUZIONE:25 q.li
VARIETAL

COM
POSITION: Tonda Iblea 50%

, Nocellara Etnea 25%
, Zaituna 15%

, Biancolilla 10%
SENSORY

PROFILE:m
edium

 fruitiness and bitterness, intense pungency. 
Fr esh cut grass, tom

ato and hint of thistle
PRODUCTION:2,5 tons

Azienda Agricola
Ascoli Filippo

Azienda Agricola Ascoli Filippo 

Ascoli Filippo
Contrada M

arano (azienda)
Via G.Sinopoli, 6 (uffici)
94011-Agira (EN)
Tel. e Fax 0935 691664 Cell. 349-1397610
info@

dolceagira.it
w

w
w

.dolceagira.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:450 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura con pettini m

eccanici
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:degustazione e vendita dei prodotti

da agricoltura biologica aziendali
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:450 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: pneum
atic rakes

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous 

IN
THE

FARM: tasting and sale of farm
’s 

organic products
SPOKEN

LANGUAGE:english
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Notizie dell’azienda
L’azienda produce anche 
m

andorle e grano duro.
M

ontagna di M
arzo

(sito archeologico) e la diga Olivo
fanno da cornice agli uliveti.

Notice of the farm
A
lm

o
n
d
s an

d
 d

u
ru

m
 w

h
eat are

p
ro

d
u
ced

 as w
ell. 

Th
e farm

 is lo
cated

 n
erb

y 

th
e arh

eo
lo

gical site 

M
o
n
tagn

a d
i M

arzo
 

an
d
 th

e O
livo

 d
u
m

p
.

Azienda Agricola
Bonanno 

Azienda Agricola Bonanno 

Bonanno
Azienda agricola

di Benedetta Salam
one

Viale Gen. Cannada s.n.
94012 Barrafranca (EN)

Tel. 0934 467678 
Tel. e Fax 0934 467102

Cel. 334 6251896
ingbonanno@

virgilio.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano con pettini
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo 

IN
AZIENDA:centro accoglienza con degustazione

guidata e vendita dei prodotti dell’azienda
LINGUA

PARLATA:inlgese, francese, 
tedesco, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking by rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
IN

THE
FARM:hospitality desk w

ith guided oil tasting
and sale of farm

’s product
SPOKEN

LANGUAGE: english, french, germ
an, spanish

TYRACIA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: M

oresca 60%
, Nocellara etnea 30%

, Altre 10%
Q

UALITÀ
SENSORIA:fruttato intenso, am

aro e piccante m
edi. Erbaceo, m

andorla
P

RODUZIONE:30 hl
VARIETAL

COM
POSITION:M

oresca 60%
, Nocellara etnea 30%

, Altre 10%
SENSORY

PROFILE:intense fruitiness, m
edium

 bitterness
and pungency.

Herbaceous, alm
ond

PRODUCTION:2,5 tons
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Notizie dell’azienda
L’azienda di fam

iglia produce olio
di oliva già dall’Ottocento 

con attenzione alla qualità.

Notice of the farm
Th

e fam
ily en

terp
rise p

ro
d
u
ces

o
live o

il sin
ce 18

0
0
’s p

ayin
g

atten
tio

n
 to

 th
e q

u
ality

SATAN
À

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:M

oresca 60%
, Biancolilla 20%

, Giarraffa e altre 20%
Q

UALITÀ
SENSORIA:futtato m

edio, am
aro e piccante leggeri.

Pom
odoro, m

andorla dolce
P

RODUZIONE: 200 hl.
VARIETAL

COM
POSITION: M

oresca 60%
, Biancolilla 20%

, Giarraffa and others 20%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness w
ith balanced bitterness and pungency. 

Tom
ato and sw

eet alm
ond

PRODUCTION: 16,6 tons

Azienda Agricola
Bonferraro 

Azienda Agricola Bonferraro 

Bonferraro Azienda agricola
di Salvatore Gugliara
Via Pergusa 102
94100 Enna (sede legale)
C.de Rastello e Satana
94012 Pietraperzia (EN)
Tel. 0935 25261-1865401  Fax 0935 1866999
Cell. 338 8256504
architettogugliara@

virgilio.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, frantoiano

A
LTITUDINE:450 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: raccolta m

eccanica con scuotitore 
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA:produzione di altri prodotti da agricoltura 

biologica e vendita.
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er, oil m
ill

ELEVATION: 450 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD: trunk shaker 

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous  

IN
THE

FARM: production and sale of several 
organic products 
SPOKEN

LANGUAGE: english
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Notizie dell’azienda
L’uliveto, recentem

ente 
im

piantato e non ancora 
in piena produzione, 
è coltivato razionalm

ente 
con l’ausilio di im

pianto irriguo 
a goccia, su un terreno 
arenario-argilloso, pianeggiante 
e soleggiato. 
Le irrigazioni e la concim

azione
organica offrono un prodotto 
di elevata qualità. 
L’altitudine di 600 m

etri circa slm
,

fornisce particolari 
caratteristiche all’olio. 
L’azienda produce anche 
patè di olive.

Notice of the farm
San

 D
am

ian
o
 o

live o
il stem

s 

fro
m

 Sicilian
 cu

ltu
ral trad

itio
n
s.

It is an
 extra virgin

 o
live o

il w
ith

a stro
n
g fru

ity flavo
u
r, 

m
ad

e fro
m

 h
an

d
 p

icked
 an

d
 

co
ld

 p
ressed

 o
lives, o

rgan
ically

gro
w

n
 in

 N
ico

sia, a typ
ical village

fro
m

 th
e Sicilian

 h
in

terlan
d
.

SAN
 DAM

IAN
O

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara m

essinese 30%
, Nocellara del Belice 30%

, 
Carolea 30%

, Biancolilla 5%
, Altre 5%

 
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato intenso, am

aro m
edio, piccante leggero. 

Cardo, flor eale, pom
odoro, peperoncino, m

andorla
P

RODUZIONE:20 hl.
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara m

essinese 30%
, Nocellara del Belice 30%

, 
Carolea 30%

, Biancolilla 5%
, Others 5%

 
SENSORY

PROFILE: intense fruitiness, m
edium

 bitterness, light pungency. 
Thistle, w

hite flow
ers, tom

ato, chili, alm
ond 

PRODUCTION: 1,6 tons

Azienda Agricola Bruno 
Azienda Agricola Bruno 

Bruno Azienda agricola
di Angelino Bruno
Contrada Pantano

94014 - Nicosia (EN)
Tel. e Fax 0935 647172

Cell. 347 3162896
lino.bruno@

tiscalinet.it
w

w
w

.oliosandam
iano.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:600 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
IN

AZIENDA:centro accoglienza con degustazione
e vendita dei vari prodotti dell’azienda.

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE: ciclo continuo 

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:600 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
IN

THE
FARM:hospitality desk w

ith tasting and sale of
several farm

’s organic products
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous centrifugation
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Notizie dell’azienda
L’azienda, gestita dalle sorelle

Roberta, Alessandra e Giuliana,
è situata sulle colline di Troina,
nell’ennese. Le piante coltivate

secondo i m
etodi  dell’agricoltura

biologica, in asciutto, producono
un olio dal fruttato intenso con

tipiche note di verdure di cam
po,

cardo e pom
odoro acerbo.

Notice of the farm
Th

e farm
, m

an
aged

 b
y Fisicaro

sisters, is lo
cated

 in
 th

e h
illy lan

d

o
f Tro

in
a, in

 p
ro

vin
ce o

f En
n
a.

Th
e o

live trees, cu
ltivated

 u
n
d
er

d
ry-farm

in
g co

n
d
itio

n
s, 

p
ro

d
u
ce o

lives th
at give 

an
 in

ten
se fru

ity o
live o

il reach
 

o
f green

 grass, th
istle an

d
 green

to
m

ato
 o

verto
n
es.

DO
N

N
A LU

IG
IA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:M

oresca 50%
, Biancolilla 50%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato intenso, am
aro e piccante m

edi. 
Cardo, pom

odoro verde, asparago,erbe fresche sfalciate, frutta secca
P

RODUZIONE
15 q.li

VARIETAL
COM

POSITION:M
or esca 50%

, Biancolilla 50%
SENSORY

PROFILE: intense fruitiness, m
edium

 bitterness and pungency. 
Thistle, green tom

ato, asparagus, fresh cut grass, nuts.
PRODUCTION:1,5 tons

Azienda Agricola
Fisicaro  

Azienda Agricola Fisicaro  

Fisicaro Azienda agricola
di Roberta, Alessandra e Giuliana Fisicaro
Contrada Feudo Grande
94100-Troina (EN)
Cell. 333 6804036 - 338 4084813 
info@

donnaluigia.it giuliana@
donnaluigia.it

w
w

w
.donnaluigia.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:650 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori con vendita

prodotti da agricoltura biologica 
LINGUA

PARLATA:inglese, francese, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 650 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM:hospitality desk and sale of farm

’s organic
products
SPOKEN

LANGUAGE:english, french, spanish
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Notizie dell’azienda
Azienda a conduzione fam

iliare
con una presenza significatica 
di olivi in una zona dove 
la coltura è presente da secoli

Notice of the farm
Fam

ily ru
n
 farm

 w
ith

 a yo
u
n
g

o
live gro

ve w
h
ich

 p
erp

etu
ates

th
e o

ld
 o

live gro
w

in
g p

racticed

fo
r cen

tu
ries in

 th
is area

ELISEO
EXTRA VIRGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: M

oresca 58%
, Biancolilla 14%

, 
Nocellara dell’Etna 14%

, Cerasuola 14 %
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro m

edio, piccante m
edio

P
RODUZIONE: 6,4 hl

VARIETAL
COM

POSITION: M
oresca 58%

, Biancolilla 14%
, 

Nocellara dell’Etna 1 4%
, Cerasuola 14 %

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness, bitterness and pungency

PRODUCTION:0,5 ton

Azienda Agricola Gentile Gaetana
Azienda Agricola Gentile Gaetana

G
entile G

aetana
Contrada Liso s.n.
94018 Troina (EN)
Tel. 0935-653077

vangelo59@
alice.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE:750 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
e m

eccanica con pettini
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA: produzione di altri prodotti

da agricoltura biologica
LINGUA

PARLATA: inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:750 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking 
and by pneum

atic rakes 
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
centrifugation

VISITORS
W

ELCOM
E: production of other

organic crops
SPOKEN

LANGUAGE:english
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Notizie dell’azienda
Tipica azienda dell’entroterra

siciliano, produce olio
in biologico, m

andorle, 
ortaggi e vino.

Riconoscim
enti:

2000  L’Orciolo d’Oro
Secondo classificato
2003  L’Orciolo d’Oro

Gran M
enzione

2004 Prem
io BIOL

Prim
o Classificato

2004  L’Orciolo d’Oro
Terzo classificato
2004 SOL Verona

Gran M
enzione

2004 Guida Slow
 Food

Tre olive
2006  SOL Verona

Gran M
enzione

2006  L’Orciolo d’Oro
Gran M

enzione
2006  Prem

io BIOL
Una stella

Notice of the farm
The farm

, typical of sicilian
hinterland, produce 

also organic alm
onds, 

vegetables and w
ine. 

BO
RG

O
 AN

TICO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara Etna 45%

, M
or esca 45%

, Biancolilla 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro m

edio, piccante m
edio. 

Oliva verde, erba fresca e pom
odoro

P
RODUZIONE:10 hl 

VARIETAL
COM

POSITION:Nocellara Etna 45%
, M

oresca 45%
, Biancolilla 10%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness, bitterness and pungency. 

Green olives, fresh cut grass and tom
ato

PRODUCTION: 0,8 ton

Azienda Agricola Gerace  
Azienda Agricola Gerace  

G
erace

Azienda agricola
di Antonella Fontanazza
Contrada Gerace-Enna
Sede legale: Via San Girolam

o 50
94100-Enna (En)
Tel. e Fax 0935 541666-0935 501770
Cell. 339 5771014-339 5417191 
info@

olioborgoantico.com
w

w
w

.olioborgoantico.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 600 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano,
raccolta m

eccanica con scuotitore al tronco
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:degustazione guidata oli aziendali 

con vendita prodotti da agricoltura biologica.
Azienda agrituristica e ristorazione 
a base di prodotti biologici.
LINGUA

PARLATA:inglese, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:600 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking and use 
of trunk shaker
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
IN

THE
FARM: guided oil tasting and sale 

of farm
’s organic products. Farm

 holidays
accom

odations and organic restaurant 
SPOKEN

LANGUAGE:english, spanish
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Notizie dell’azienda
Azienda a conduzione fam

iliare
con una presenza significativa
di olivi in una zona ove la coltura
è presente da secoli. 
L’oliveto è esposto a nord
con un terreno di m

edio im
pasto

tendente all’argilloso.

Notice of the farm
Th

e fam
ily ru

n
 farm

 h
as m

o
re

th
an

 70
0
 cen

ten
ary o

lives

w
h
ich

 are w
itn

esses o
f th

e

an
cien

t o
live gro

w
in

g carried

o
u
t in

 th
e area.

Th
e o

live gro
ve h

as a n
o
rth

ern

exp
o
su

re an
d
 lies

o
n
 a m

ed
iu

m
 clay so

il.

AN
TICO

 U
LIVETO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIR GIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Cerasuola 53%

, Nocellara dell’Etna 20%
,

Tor tella 18%
, Giarraffa 9%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro e piccante leggeri
P

RODUZIONE: 6,4 hl
VARIETAL

COM
POSTITION:Cerasuola 53%

, Nocellara dell’Etna 20%
,

Tortella 18%
, Giarraffa 9%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness, slightly bitter and pungent

PRODUCTION:0,5 ton

Az. Agricola Giuliano Tom
m

aso  
Az. Agricola Giuliano Tom

m
aso  

G
iuliano Tom

m
aso

Contrada Uliveto-Feudo Grande 
94018 Troina (EN)
Tel. 0935 657306

tom
.giuliano@

tiscali.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:600 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano e con pettini 
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:produzione di altri prodotti

da agricoltura biologica
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:600 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
and by pneum

atic rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous centrifugation
VISITORS

W
ELCOM

E: production of several organic crops
SPOKEN

LANGUAGE:english
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SO
LEÀ

EXTRA VIRGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Biancolilla 60%

, M
oresca 40%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante m
edio. 

M
ela, pom

odoro acerbo, erba fresca, carciofo, arm
onia di am

aro e piccante
P

RODUZIONE: 4 hl. 
VARIETAL

COM
POSITION:Biancolilla 60%

, M
oresca 40%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness, slightly bitter and m

edium
 pungency. Very w

ell 
balanced olive oil w

ith nice hints of apple, green tom
ato, fresh grass and artichoke. 

PRODUCTION:0,3 ton

Green Group 
Green Group G

reen G
roup

di Casale Stefania e C. s.n.c.
Viale Trinacria, 13/19
94010 Villarosa (EN)
Tel. 0935 32224-0935 32402 Fax. 0935 32224
Cell. 329 9487309-340 8370100
casale.stefania@

libero.it
w

w
w

.greengroupcasale.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, frantoiano

A
LTITUDINE:550 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA: centro accoglienza con degustazione

e vendita del prodotto.
LINGUA

PARLATA:inglese, francese, tedesco

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er, oil m
ill

ELEVATION:550 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous 

IN
THE

FARM:hospitality desk w
ith tasting 

and sale of olive oil
SPOKEN

LANGUAGE:english, french, germ
an
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Notizie dell’azienda
G.A.I., è una società di capitale
avente caratteristiche della public
com

pany il cui obbiettivo
prim

ario è quello di contribuire
a far conoscere nel m

ondo
i prodotti dell’entroterra siciliano,
restituire ai consum

atori il gusto
dei prodotti genuini e di qualità,
garantendone il buon rapporto
qualità-prezzo.

Notice of the farm
G

.A
.I., th

e b
ran

d
 esp

ecially carin
g

ab
o
u
t co

n
su

m
er’s h

ealth
,

taste an
d
 even

 savin
g! 

G
RAN

 CO
N

TE
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara dell’Etna 70%

, Biancolilla 30%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro e piccante leggeri.

Sentori di carciofo e m
andorla.

P
RODUZIONE:67 q.li

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara dell’Etna 70%
, Biancolilla 30%

SENSORY
FEATURES:m

edium
 fruitiness, light bitterness and pungency.

Hints of artichoke and alm
ond. 

PRODUCTION:6,7 tons

Gruppo Agroalim
entare Italiano 

G
ruppo Agroalim

entare Italiano s.r.l.
Rappr.legale: Antonino M

ancuso
Zona Art. Libero Grassi s.n.

94018 Troina (EN)  
Tel. 0935 653022  Fax 0935 657584  

info@
agribiogai.com

w
w

w
.agribiogai.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:frantoiano

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:degustazione guidata 

e vendita degli oli aziendali
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
PRODUCTION

CHAIN:oil m
ill

H
ARVESTING

M
ETHODS:hand picking

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous 

IN
THE

FARM:hospitality desk w
ith

tasting and sale of products. 
SPOKEN

LANGUAGE: english

Gruppo Agroalim
entare Italiano 
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Notizie dell’azienda
L’azienda a conduzione fam

iliare
sorge a Troina, nell’ennese,

di fronte al grande
vulcano: l’Etna.

La coltivazione in agricoltura
biologica avviene con m

etodi
tradizionali tram

andati
da generazione.

Per la grande attenzione
ai procedim

enti di coltivazione
e im

bottigliam
ento si ottiene

l’elevata qualità dell’extra vergine.
Si producono anche ottim

e
m

adorle m
olto ricercate

per l’utilizzo nella pasticceria
tipica siciliana.

Notice of the farm
Th

e fam
ily ru

n
 farm

 M
eren

d
a

is lo
cated

 in
 Tro

in
a, p

ro
vin

ce

o
f En

n
a, face to

 th
e great

vo
lcan

o
: th

e Etn
a. 

Th
an

ks to
 th

e carefu
l farm

in
g

o
p
eratio

n
s an

d
 o

live o
il

p
ro

cessin
g it is p

o
ssib

le

to
 ach

ieve h
igh

 q
u
ality p

ro
d
u
cts.

B
esid

es, th
ey p

ro
d
u
ce also

alm
o
n
d
s w

h
ich

 are very 

ap
p
reciated

 an
d
 su

itab
le

fo
r m

akin
g typ

ical

Sicilian
 p

astries.

O
ELIO

S
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Cerasuola 40%

, M
oresca 40%

, Biancolilla 10%
,

Nocellara 5%
, Tortella 5%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro e piccante m
edio. Cardo, m

andorla am
ar a

P
RODUZIONE:34 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Cerasuola 40%
, M

oresca 40%
, Biancolilla 10%

, 
Nocellara 5%

, T ortella 5%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, bitterness and pungency. Thistle, bitter alm
ond

PRODUCTION:2,8 tons

Azienda Agricola
M

erenda 
Azienda Agricola M

erenda 

M
erenda

Azienda agricola
di Giuseppe M

erenda
Contrada Sottobadia
94018-Troina (EN)
Tel. 0935 653707-656798  Fax 0935 654134
Cell. 3394878637-338 9648611
info@

agricolam
erenda.com

w
w

w
.agricolam

erenda.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:650 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano e con pettini
m

eccanici
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visistatori.

Degustazione e vendita dei prodotti biologici aziendali
LINGUA

PARLATA: inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:650 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking 
and by pneum

atic rakes 
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk w

ith tasting 
and sale of farm

’s organic products
SPOKEN

LANGUAGE:english, french
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Notizie dell’azienda
L’azienda a conduzione fam

iliare
nasce a Leonforte
nella Valle del Crisa, nel cuore
della Sicilia, dove le condizioni
clim

atiche favoriscono 
la produzione di un olio pregiato. 

Notice of the farm
Th

e fam
ily ru

n
 farm

 

is at Leo
n
fo

rte in
 th

e h
eart 

o
f Sicily, w

h
ere th

e clim
atic 

co
n
d
itio

n
s favo

u
r th

e p
ro

d
u
ctio

n

o
f an

 excellen
t o

live o
il. 

RAM
ALIVA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:M

oresca 80%
, Nocellara etnea 20%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato intenso, am
aro e piccante intensi. 

Carciofo, pom
odor o e sentori erbacei

P
RODUZIONE: 30 hl

VARIETAL
COM

POSITION:M
oresca 80%

, Nocellara etnea 20%
SENSORY

PROFILE:intense fruitiness, bitterness and pungency. 
Artichoke, tom

ato and herbaceous hints
PRODCUTION: 2,5 tons

Azienda Agricola
Noce 

Azienda Agricola Noce 

N
oce

Azienda agricola 
di Giuseppe Patti

Contrada Noce
94013-Leonforte (EN) (azienda)

Via Vittorio Em
anuele, 210

94010 Nissoria (EN) (sede uffici)
Tel. 0935 669390
Cell. 328 4553762

daniela.patti@
em

ail.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:450 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura  a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:produzione di altri prodotti da agricoltura

biologica e vendita in azienda
LINGUA

PARLATA:inglese 

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 450 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous  
IN

THE
FARM: production and sale of other organic

fruits and vegetables 
SPOKEN

LANGUAGE:english
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Notizie dell’azienda
Per noi che produciam

o l’Olio
Biologico Extravergine 

NATURAVERA, evitare l’uso totale
di sostanze chim

iche 
è una scelta di vita. L’attenzione
rivolta allo svolgim

ento di tutte 
le fasi produttive ci consente 

di ottenere un olio 
di elevatissim

a qualità 
com

positiva e sensoriale. 
Al fine di assicurare 

la conservazione del prodotto
nelle m

igliori condizioni, l’olio
viene confezionato solo pochi

giorni prim
a della consegna.

Notice of the farm
Th

e Co
m

p
an

y m
ad

e as its o
w

n

co
m

m
itm

en
t to

 avo
id

 an
y 

ch
em

ical treatm
en

t 

an
d
 th

at’s w
h
y th

ey ch
o
o
se 

to
 p

ro
d
u
ce acco

rd
in

g 

to
 th

e o
rgan

ic farm
in

g stan
d
ard

s.

Takin
g care o

f an
y p

h
ase 

o
f p

ro
cessin

g o
live o

il allo
w

s 

to
 get th

e b
etter o

f sen
so

ry 

an
d
 n

u
tritio

n
al featu

res o
f it. 

In
 o

rd
er to

 p
reserve it at th

e b
est,

th
e o

il is b
o
ttled

 ju
st b

efo
re

b
ein

g d
elivered

 to
 th

e cu
sto

m
ers.

O
LIO

 N
ATU

RAVERA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:M

oresca 85%
, Picholine 10%

, Cerasuola 5%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro e piccante m

edi
P

RODUZIONE:35 hl
VARIETAL

COM
POSITION:M

oresca 85%
, Picholine 10%

, Cerasuola 5%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, bitterness and pungency
PRODUCTION:3 tons

Azienda Agricola Palascino Salvatore  
Azienda Agricola Palascino Salvatore  

Palascino Salvatore
Azienda Agricola

Contrada Serre s.n.
94016 Pietraperzia (EN)
Tel. 0934 461402- 463038  Fax 0934 3731176
Cell. 338 5603708
postm

aster@
naturavera.com

salvatore.palascino@
tiscali.it

w
w

w
.naturavera.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 200 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano e con pettini
m

eccanici
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:struttura agrituristica con centro 

accoglienza visitatori, degustazione guidata
e vendita diretta dell’olio.
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:200 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking and 
by pneum

atic rakes 
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous  
IN

THE
FARM:agritourism

. Hospitality desk
w

ith guided oil tasting and sale of organic products.
SPOKEN

LANGUAGE:english
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Notizie dell’azienda
L’azienda si estende per 37 ettari
circa in contrada Castani, 
in territorio di Piazza Arm

erina.
L’uliveto è di 14 ettari circa. 

Notice of the farm
Th

e farm
 co

vers ab
o
u
t 

3
7
 h

ectares in
 th

e area called

Castan
i, in

 th
e m

u
n
icip

ality 

o
f Piazza A

rm
erin

a. Th
e o

live

gro
ve co

vers ab
o
u
t 14

 h
ectares.

PIAN
A DEI KÀSTAN

I
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Biancolilla 40%

, Nocellara del Belice 20%
, 

Nocellara etnea 20%
, altre 20%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: Fruttato m
edio, am

aro legger o, piccante m
edio. Carciofo

P
RODUZIONE: 35 hl.

VARIETAL
COM

POSITION: Biancolilla 40%
, Nocellara del Belice 20%

, 
Nocellara etnea 20%

, altr e 20%
SENSORY

PROFILE: M
edium

 fruitiness, bitterness and pungency. Artichoke
PRODUCTION:3 tons

Azienda Agricola Piana dei Kastani 
Azienda Agricola Piana dei Kastani  

Piana dei KastaniAzienda agricola
di Carlo Prato

Contrada Castani
94015-Piazza Arm

erina (EN)
Tel. e Fax 095 213994

Cell. 333 9260466
pratolicuti@

hotm
ail.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:600 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
e con pettini vibranti

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE:ciclo continuo
IN

AZIENDA:degustazione su prenotazione
LINGUA

PARLATA:inglese, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:600 m

.a.s.l 
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking 
and by pneum

atic rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 
IN

THE
FARM:oil tasting m

ust be booked
SPOKEN

LANGUAGE:english, spanish
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DRU
PE DA G

IARA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro e piccante m
edi

P
RODUZIONE:12 hl.

SENSORY
PROFILE:m

edium
 intense fruitiness, bitterness and pungency

PRODUCTION:1 ton

Azienda Agricola
Pianazzi  

Azienda Agricola Pianazzi  

PianazziAzienda agricola
di Potenza Egle
Contrada Pianazzi
94010 Nissoria (EN)
Tel. 0935 640444  Fax 0935 631292
Cell. 329 9882152 - 380 3190271
potraf.countrylife@

libero.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:720 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano e con pettini 
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori

LINGUA
PARLATA:inglese 

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er 
ELEVATION:720 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
IN

THE
FARM: hospitality desk 

SPOKEN
LANGUAGE:english

Notizie dell’azienda
L’azienda nasce per una passione

di fam
iglia negli anni ’50 

ed assum
e nel tem

po 
una connotazione prettam

ente
olivicola. È situata in alta collina

dove da parecchi anni viene 
condotta con m

etodi 
dell’agricoltura biologica. 

La fertilità del terreno è m
antenuta

anche grazie alla presenza 
di cavalli che provvedono pure

a tenere bassa l’erba ed a con-
sentire piacevoli passeggiate nello

splendido contesto am
bientale

dove è ubicata l’azienda, com
pre-

sa in un territorio tra le Riserve
naturali orientate del M

onte
Cam

panito-Sam
bughetti 

e del M
onte Altesina, proprio 

nel centro della Sicilia.

Notice of the farm
Th

e farm
 w

as estab
lish

ed
 

in
 th

e 19
5
0
’s an

d
 it h

as b
eco

m
e

th
ro

u
gh

 th
e d

ecad
es an

 o
live gro

-

w
in

g farm
. It is lo

cated
 in

 a h
igh

h
illy lan

d
, b

etw
een

 tw
o
 N

atu
ral

Parks o
f M

o
n
te Cam

p
an

ito
-

Sam
b
u
gh

etti an
d
 M

o
n
te A

ltesin
a,

w
h
ere th

e so
ils ar e very fertile

an
d
 w

h
ere yo

u
 can

 rid
e 

th
e h

o
rses o

f th
e farm

 to
 visit 

th
e n

ice su
rro

u
n
d
in

gs.
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Notizie dell’azienda
L’azienda è situata nei territori
dei com

uni di Agira (EN) 
e Regalbuto (EN) e produce
anche grano, paglia e fieno 
da agricoltura biologica.
Dall’oliveto di circa 1150 piante 
si ottiene un olio dalle pregiate
caratteristiche organolettiche 
in cui l’am

aro e il piccante m
ai

aggressivi, si fondono 
alle piacevoli note di erba 
tagliata e di m

andorla. 
Le olive sono anche destinate al
m

ercato delle olive da tavola.

Notice of the farm
Th

e farm
, lo

cated
 

in
 th

e M
u
n
icip

alities o
f A

gira (EN
)

an
d
 R

egalb
u
to

 (EN
), p

ro
d
u
ces

also
, acco

rd
in

g to
 th

e o
rgan

ic

stan
d
ard

s, d
u
ru

m
 w

h
eat, 

h
ay an

d
 straw

. Th
e o

live gro
ve,

co
n
sistin

g o
f ab

o
u
t 115

0
 trees,

p
ro

d
u
ces an

 excellen
t o

live o
il

w
ith

 m
ed

iu
m

 in
ten

sity 

o
f b

ittern
ess an

d
 p

u
n
gen

cy 

an
d
 n

ice n
o
tes o

f fresh
 

cu
t grass an

d
 alm

o
n
d
. 

O
live fru

its are also
 

so
ld

 as tab
le o

lives.

PIAN
O

 M
ATTIN

A
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea 85%

, Carolea 10%
, 5%

 Giarraffa
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro m

edio, piccante m
edio 

P
RODUZIONE: 25 q.li

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness, bitterness and pungency

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara etnea 85%
, Carolea 10%

, 5%
 Giarraffa

PRODUCTION: 2,5 tons

Azienda Agricola Piano M
attina

Azienda Agricola Piano M
attina

Piano M
attina Azienda agricola  

Viale A. M
annino, 6

95030 S.Pietro Clarenza (CT)
Tel. 095 7546006  Fax 095 2245391

Cell. 393 9839712
cataniasalvatore45@

virgilio.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:380 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
IN

AZIENDA:produzione 
di altri prodotti biologici

LINGUA
PARLATA:francese, tedesco

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er 
ELEVATION: 380 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
IN

THE
FARM:cultivation of other 

organic crops
SPOKEN

LANGUAGE:french, germ
an
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Notizie dell’azienda
Cooperativa agricola com

posta
da 12 soci proprietari di aziende
condotte con m

etodo biologico.
L’olio conferito viene

im
bottigliato, confezionato

e com
m

ercializzato
dalla Cooperativa.

Notice of the farm
Sm

all co
o
p
erative co

m
p
an

y

w
h
ich

 b
o
ttles an

d
 trad

es

th
e o

live o
il p

ro
d
u
ced

 b
y 12

o
rgan

ic farm
s

O
LIO

 DI M
O

RG
AN

TIN
A

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea 90%

, Ogliarola 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro e piccante m

edio.
Arm

onico con sentori di carciofo
P

RODUZIONE:40 hl
VARIETAL

COM
POSITION:Nocellara etnea 90%

, Ogliarola 1 0%
SENSORY

PROFILE:m
edium

 fruitiness, bitterness and pungency.
Balanced at the palate w

ith hints of artichoke.
PRODUCTION:3,3 tons

Coop. Agricola San Vincenzo  
Coop. Agricola San Vincenzo  

Coop. Agr. San Vincenzo
a.r.l.

Via Napoli, 6
94010-Aidone (EN)
Tel. 0935 87557  Fax 0935 87551
Cell. 338 8355345
lorenzo.gam

uzza@
tin.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA: centro accoglienza 

con degustazione guidata

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk w

ith guided oil tasting 
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presta
i suoi ram

i
per

incoronare
i vincitori

L
’ulivo,



Notizie dell’azienda
Azienda collinare sorta
nel 1975. Inizia l’attività
di confezionam

ento
nel 2001. 
Coltiva circa 22 ettari 
di oliveto specializzato.
Seleziona un prodotto 
per un m

ercato di alta fascia.

Riconoscim
enti

2003-Gran m
enzione Sol d’Oro,

Verona-Categoria fruttato intenso

Notice of the farm
He farm

, born in 1975,
lay on a hilly land and consists
of about 22 hectars 
of olive grow

.Messina
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Notizie dell’azienda
L'Azienda Produzione Olivicola

M
editerranea ha una sede 

am
m

inistrativa a M
essina

e uno stabilim
ento 

per lo stoccaggio 
e l'im

bottigliam
ento dell'olio extra

vergine di oliva biologico 
a Torrenova (M

e) 
con una capacità di stoccaggio 

di oltre 5.000 q.li 
e di im

bottigliam
ento attraverso

un im
pianto totalm

ente 
autonom

o di 7.000 bottiglie l'ora.
L'attività di com

m
ercializzazione

concentrata sull'olio biologico
certificato ai sensi del 

Reg. CE n. 2092/91 è indirizzata 
prevalentem

ente ai m
ercati

Europei (Olanda, Germ
ania 

e Francia) ed extra europei
(Giappone e USA).

Notice of the farm
Th

e co
m

p
an

y h
as a b

u
sin

ess

o
ffice in

 M
essin

a an
d
 b

o
ttlin

g

an
d
 sto

rin
g facilities o

f o
rgan

ic

extra virgin
 o

live o
il in

 To
rren

o
va

(p
ro

vin
ce o

f M
essin

a). Th
e firm

h
as a sto

rin
g cap

acity o
f m

o
re

th
an

 5
0
 to

n
s o

f o
il. B

o
ttlin

g u
n
it

h
as a p

o
w

er o
f m

o
re th

an
 70

0
0

p
ieces p

er h
o
u
r. Trad

in
g o

f o
rga-

n
ic o

live o
il is m

ain
ly fo

cu
sed

 to

Eu
o
p
ean

 M
arkets (H

o
llan

d
,

G
erm

an
y, Fran

ce) an
d
 o

ff Eu
ro

p
e

m
arkets (Jap

an
 an

d
 U

.S.).

FIO
R D’U

LIVO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Santagatese 50%

, Ogliarola m
essinese 30%

, M
inuta 20%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato e am
aro leggeri, piccante leggero, carciofo

P
RODUZIONE: 35 q.li

VARIETAL
COM

POSITION:Santagatese 50%
, Ogliarola m

essinese 30%
, M

inuta 20%
SENSORY

PROFILE: slightly fruity. Balanced and light tones of bitterness and pungency.
Artichoke.
PRODUCTION: 3,5 tons

A.P.O.M
.

A.P.O.M
.

A.P.O
.M

.
Azienda produzione olivicola m

editerranea 
Via Pietra Rom

a
98070 Torrenova (M

E)
Tel. 0941 785882 090 671397
apom

torrenova@
tiscali.it

apom
m

essina@
tiscali.it

w
w

w
.apom

.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:confezionatore

IN
AZIENDA:visita aziendale con degustazione 

e vendita dei prodotti

R
OLE

IN
CHAIN:packer

IN
THE

FARM: hospitality desk w
ith tasting 

and sale of organic olive oil
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Notizie dell’azienda
L’oliveto è cositutito da 2060
piante. Il 30%

 della produzione
è destinato al sistem

a 
di estrazione con presse, 
la restante parte viene destinata
al ciclo continuo a 2 fasi.
L’azienda produce due oli con
diversa com

posizione varietale.

Notice of the farm
Th

e o
live gro

ve is o
f ab

o
u
t 2

6
0
0

trees. Th
e 3

0
%

 o
f th

e fru
its are

p
ro

cessed
 b

y a trad
itio

n
al co

ld

h
yd

rau
lic p

ress, w
h
ile

th
e rem

ain
in

g am
o
u
n
ts are 

d
estin

ated
 to

 a m
o
d
ern

 

co
n
tin

u
o
u
s cen

trifu
gatio

n
 

extractio
n
. Th

e farm
 p

ro
d
u
ces

tw
o
 d

ifferen
t o

live o
ils  

fro
m

 d
ifferen

t b
len

d
s 

o
f o

live varieties. 

Az. Agricola
Di Vincenzo Cesare

Az. Agricola Di Vincenzo Cesare

DO
N

 CESARIN
O

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: M

inuta 80%
, Sanbenedetto 20%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato leggero, am
aro e piccante leggeri. 

Fiori bianchi e alloro
P

RODUZIONE: 12,5 hl.
VARIETAL

COM
POSITION: M

inuta 80%
, Sanbenedetto 20%

SENSORY
PROFILE:slightly fruity, bitter and pungent. 

W
hite flow

ers and bay
PRODUCTION:1,25 tons

TERRE DI CASTAN
IA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: M

inuta 50%
, San Benedetto 15%

, 
Carolea 10%

, Giarraffa 10%
, Nocellara del Belice 10%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro leggero, 
piccante m

edio. Erba tagliata, fiori di cam
po.

P
RODUZIONE:8 hl.

VARIETAL
COM

POSITION:M
inuta 50%

, San Benedetto 15%
, 

Carolea 10%
, Giarraffa 10%

, Nocellara del Belice 10%
SENSORY

PROFILE:M
edium

 intense fruitiness, slightly bitter 
and m

edium
 pungency. Fresh cut grass and w

ild flow
ers.

PRODUCTION:0,6 tons

Di Vincenzo Cesare 
Contrada Palazzo 

98070 Castell’Um
berto (M

E)
Tel. 0941 487067  Fax 091 334034  Cell. 335 6785920 

divincenzo@
infinito.it

w
w

w
.doncesarino.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 500 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DIRACCOLTA:brucatura a m
ano e con pettini vibranti 

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE:ciclo discontinuo a presse
e ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori, agriturism

o, degu-
stazione guidata oli, produzione di altri prodotti biologici,

vendita dei prodotti biologici.

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION:500 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking and by pneum
atic rakes 

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:both of traditional olives presses and

continuous centrifugation 
IN

THE
FARM: hospitality desk w

ith guided oil tasting and
sale of several farm

’s organic products. Agritourism
.
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Notizie dell’azienda
L’azienda produce anche arance

da agricoltura biologica ed alleva
ovini, capre e asini.

Riconoscim
enti:

2005  2º°
classificato al concorso

“Caro Olio” categoria 
fruttato m

edio

Notice of the farm
Th

e farm
 p

ro
d
u
ces also

 o
rgan

ic

o
ran

ges an
d
 featu

res sh
eep

,

cattle an
d
 d

o
n
keys b

reed
in

g.

CASE RO
M

EI
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Sant’Agatese 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro m
edio, piccante leggero. 

Pom
odoro, cicoria selvatica

P
RODUZIONE:100 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Sant’A gatese 
SENSORY

PROFILE: m
edium

 intense fruitiness and bitterness. Slightly pungent. 
Tom

ato and w
ild cicory.

PRODUCTION:8,3 tons

Azienda Agricola
Faillaci Alessandro

Azienda Agricola
Faillaci Alessandro

Faillaci Alessandro
Contrada Rom

ei
98073 M

istretta (M
E)

Tel. e Fax 0921 381245  
Cell. 335 5786289
alessandro.faillaci@

alice.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore 

A
LTITUDINE:250 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
e con pettini vibranti
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA: produzione e vendita di altri prodotti

da agricoltura biologica 
LINGUA

PARLATA: francese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:250 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking 
and by pneum

atic rakes 
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 
IN

THE
FARM:production and sale of organic crops

SPOKEN
LANGUAGE: french
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Notizie dell’azienda
L’azienda, condotta da cinque
generazioni, si trova adagiata
sulle pendici dei M

onti Nebrodi,
e ospita una grande varietà 
di piantagioni: oliveti, vigneti,
agrum

eti, castagneti, noccioleti,
frutteti ed anche boschi: 
m

a da sem
pre e tra tutte 

le coltivazioni, l'oliveto 
e il vigneto rappresentano 
un im

portante im
pegno.

Riconoscim
enti:

2004  1º classificato al concorso
“Caro Olio”, 
categoria fruttato intenso
2005  2º classificato al concorso
“Caro Olio”, 
categoria fruttato leggero

Notice of the farm
Th

e farm
, ru

n
 b

y fam
ily sin

ce five

gen
eratio

n
s, lies o

n
 slo

p
es 

o
f N

eb
ro

d
i M

o
u
n
tain

s 

an
d
 h

as a great ran
ge o

f gro
ves

like o
lives, vin

eyard
s, ch

estn
u
ts,

n
u
ts, fru

its an
d
 w

o
o
d
s as w

ell:

b
u
t am

o
n
g all th

ese cu
ltivatio

n
s,

o
lives an

d
 vin

eyard
s rep

resen
t

th
e m

o
st o

f co
m

m
itm

en
t.

Azienda Agricola
Gatti Francesco

Azienda Agricola Gatti Francesco

G
atti Francesco

Contrada Cupranì, s/n
98064 Librizzi (M

E)
Fax. 0941 368173 

Cell. 329 183 4237
ngattirusso@

aliceposta.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, frantoiano 

A
LTITUDINE:450 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: raccolta agevolata con pettini

e m
eccanica con scuotitore al tronco e al ram

o.
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori con degusta-

zione guidata oli, vendita prodotti da agricoltura
biologica aziendali.

LINGUA
PARLATA:inglese, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er, oil m
ill

ELEVATION: 450 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD:by pneum

atic rakes, trunk shaker
and lim

b shaker 
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk, guided oil tasting 

and sale of farm
’s organic products

SPOKEN
LANGUAGE: english, spanish

M
I SCIALO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Ogliarola m

essinese 40%
, Sant’ Agatese 30%

, 
Biancolilla 15%

, Verdello 15%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro m

edio, piccante m
edio. 

Carciofo, pom
odor o, m

andorla
P

RODUZIONE:90 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Ogliarola m

essinese 40%
, Sant’Agatese 30%

, 
Biancolilla 15%

, Verdello 15%
SENSORY

PROFILE:m
edium

 intense fruitiness and bitterness. 
M

edium
 pungency. Artichoke, tom

ato, alm
ond

PRODUCTION
:7,5 tons
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Notizie dell’azienda
L’azienda si occupa

di produzione, trasform
azione

ed im
bottigliam

ento di olio extra
vergine di oliva e di produzioni

frutticole (arance Valencia
e ficodindia)

da agricoltura biologica.

Riconoscim
enti:

2004  1º classificato 
al concorso “Caro Olio” 

categoria fruttato intenso
2005  2º classificato 

al concorso “Caro Olio” 
categoria fruttato leggero

Notice of the farm
Th

e farm
 d

eals w
ith

th
e p

ro
d
u
ctio

n
, p

ro
cessin

g

an
d
 b

o
ttlin

g o
f extra virgin

 o
live

o
il an

d
 w

ith
 th

e p
ro

d
u
ctio

n

o
f o

rgan
ic Valen

cia o
ran

ges

an
d
 p

rickly-p
ears.

G
IO

RDAN
O

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Sant’Agatese 80%

, Carolea 5%
, Leccino 5%

, Varie 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro m

edio, piccante leggero.
Pom

odor o, M
andorla

P
RODUZIONE: 180 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Sant’Agatese 80%
, Carolea 5%

, Leccino 5%
, Varie 10%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 intense fruitiness and bitterness, slightly pungent. 

Tom
ato, alm

ond
PRODUCTION:15 tons

Azienda Agricola
Giordano Giuseppe

Azienda Agricola
Giordano Giuseppe

G
iordano G

iuseppe
Azienda agricola, Frantoio oleario
Contrada Scam

m
ari s.n.

98073 M
istretta (M

E)
Tel. e Fax 0921 381789  Cell. 335 425157
info@

agricolagiordano.it
w

w
w

.agricolagiordano.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore, frantoiano 

A
LTITUDINE: 400 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: raccolta m

eccanica 
con scuotitore al tronco
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:degustazione guidata oli, vendita prodotti

da agricoltura biologica aziendali e non
LINGUA

PARLATA:inglese, tedesco

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er, oil m
ill

ELEVATION: 400 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD: trunk shaker 

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous  

IN
THE

FARM: guided oil tasting and sale of farm
’s

organic products
SPOKEN

LANGUAGE: english, germ
an
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Notizie dell’azienda
L’azienda agricola Gullotti
si estende su tre com

uni diversi
della provincia di M

essina: 
S. Agata di M

ilitello, Torrenova 
e Sinagra.

Riconoscim
enti:

2005 L’Orciolo d’Oro categoria
fruttato leggero 3º classificato
2006 L’Orciolo d’oro categoria
fruttato leggero 3º classificato

Notice of the farm
Th

e G
u
llo

tti farm
 estate is lo

cated

in
 th

ree d
ifferen

t m
u
n
icip

alities 

in
 th

e p
ro

vin
ce o

f M
essin

a: 

S. A
gata d

i M
ilitello

, To
rren

o
va,

an
d
 Sin

agra. 

Azienda Agricola
Gullotti s.s.

Azienda Agricola
Gullotti s.s.

G
ullotti s.s.Azienda agricola

Via M
edici 184

98076 Sant’Agata di M
ilitello (M

E)
Tel. 0941 701495  0941 723918

Fax 0941 704380 
Cell. 329 8623671 - 334 3402881

info@
aziendagricolagullotti.it

w
w

w
.oleificioses.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore, frantoiano 

A
LTITUDINE: 100 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori, azienda

agrituristica, degustazione guidata oli aziendali,
vendita dei prodotti da agricoltura biologica

aziendali e non
LINGUA

PARLATA:inglese, tedesco

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er, oil m
ill 

ELEVATION: 100 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous  

IN
THE

FARM: hospitality desk, guided oil tasting
and sale of farm

’s organic products. Agritourism
.

SPOKEN
LANGUAGE: english, germ

an

G
U

LLOTTI
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “VALDEM

ONE” 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “VALDEM
ONE” 

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Sant’Agatese 85%

, M
inuta 15%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato leggero, am
aro m

edio, piccante m
edio. Pom

odoro, erba.
P

RODUZIONE:40 hl
VARIETAL

COM
POSITION:Sant’A gatese 85%

, M
inuta 15%

SENSORY
PROFILE: slightly fruity. M

edium
 bitterness and pungency. Tom

ato, fresh grass.
PRODUCTION:3,3 tons
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Notizie dell’azienda
L’azienda, in regim

e di agricoltura
biologica dal 1989, produce

anche agrum
i (lim

oni, arance, 
clem

entine, kum
quat) e m

iele
(agrum

i, m
illefiori e eucalipto).

L’azienda è inoltre sede 
da qualche anno di stages

organizzati dall’Università
del Gusto di Slow

 Food 
e periodicam

ente visitata 
da operatori stranieri del settore.

Notice of the farm
A
cco

rd
in

g to
 th

e o
rgan

ic farm
in

g

stan
d
ard

s, sin
ce 19

8
9
 th

e farm

p
ro

d
u
ces, o

lives, citru
s 

(lem
o
n
s, o

ran
ges, clem

en
tin

es,

ku
m

q
u
at) an

d
 h

o
n
ey.

In
 th

e last years in
 th

e farm
 w

ere

ru
n
 stages u

n
d
er th

e gu
id

e 

o
f Slo

w
 Fo

o
d
 U

n
iversity 

o
f G

astro
n
o
m

ic Scien
ces.  

CO
N

TU
RA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Santagatese 30%

, Verdello 70%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato, am

aro e piccante m
edio.

Oliva verde, sentori di foglia e pom
odoro, scorrevole, di corpo piano e vena am

ara
VARIETAL

COM
POSITION: Santagatese 30%

, Verdello 70%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, bitterness and pungency. 
Green olives, olive leaf, tom

ato. Sm
ooth at the palate

SM
ERALDO

 DI CO
N

TU
RA

EXTRA VERGINE DA AGRICOL TURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Ver dello

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato leggero, am
aro m

edio, piccante leggero. 
Erba appena falciata, erbe arom

atiche e note floreali, banana, m
ela

VARIETAL
COM

POSITION: Verdello
SENSORY

PROFILE: slightly fruity, bitter and pungent. 
Fresh cut grass, arom

atic herbs, hints of w
hite flow

er, banana and apple

Azienda Agricola
Paparoni

Azienda Agricola
Paparoni

PaparoniAzienda agricola
di Giancarlo Paparoni
Piazza M

erendino 33
98071 Capo D’Orlando (M

E)
Tel. 0941 916336  Fax 0941 916574 
Cell. 338 4411556
giancarlopaparoni@

hotm
ail.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore 

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:agriturism

o con degustazione e vendita
dei prodotti aziendali

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous  
IN

THE
FARM:agritourism

. Guided oil tasting and sale 
of organic products
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Notizie dell’azienda
La cooperativa è stata costituita
nel 1972 su im

pulso dei fratelli
Salam

ita i quali già da tem
po

coltivavano la loro azienda ad
indirizzo biologico.
Nel 1974, venuti a conoscenza
della filosofia di Rudolf Steiner e
affascinati dalle sue teorie, hanno
convertito l’indirizzo e biologico
in biodinam

ico. La cooperativa 
grazie al suo continuo im

pegno
ha svolto un notevole contributo
all’evolersi del m

ovim
ento biodi-

nam
ico in Sicilia, inducendo fino

ad oggi 207 contadini alla
coltivazione biodinam

ica.

Notice of the farm
Fo

r a lo
n
g tim

e th
e fo

u
r b

ro
th

ers

Salam
ita h

ave b
een

 cu
ltivatin

g

th
eir lan

d
s acco

rd
in

g to
 o

rgan
ic

farm
in

g p
rin

cip
les. In

 19
74

 

th
e b

ro
th

ers start w
ith

 th
e b

io
d
y-

n
am

ic cu
ltivatio

n
 in

 Sicily. 

Th
e co

o
p
erative b

egan
 w

ith
 tw

o

h
ectares o

f citru
s fru

its. N
o
w

th
ere are m

o
re o

r less 2
0
0
0
 

h
ectares, w

h
ich

 are cu
ltivated

w
ith

 citru
s, o

lives, vegetab
les 

an
d
 d

u
ru

m
-w

h
eat. 

B
esid

es o
live-o

il th
ere is even

 

a p
ro

d
u
ctio

n
 o

f co
m

p
o
tes, 

h
azeln

u
t-cream

, ju
ices, p

asta,

essen
tial o

ils an
d
 w

in
e.

Soc. Coop. Salam
ita

Soc. Coop. Salam
ita

Salam
ita Soc. Cooperativa

referente Oriano Salam
ita

Viale M
ilite Ignoto 29/31

98051 Barcellona P.G. (M
E)

Tel. 090 9795930  Fax 090 9796825
Cell.333 9189618

salam
ita@

salam
ita.it

w
w

w
.salam

ita.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

M
ETODO

DI
RACCOLTA:raccolta con scuotitore al ram

o
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori, produzione di

altri prodotti bio, vendita di altri prodotti bio aziendali
e non

LINGUA
PARLATA:inglese, francese, tedesco, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er 
H

ARVESTING
M

ETHOD:lim
b shaker

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous  

IN
THE

FARM: hospitality desk, production and sale of
several organic products

SPOKEN
LANGUAGE:english, french, germ

an, spanishSALAM
ITA DEM

ETER
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETLALE:Biancolilla 70 %

, Nocellara del Belice 30%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro leggero, piccante m

edio. 
Sentori floreali e di m

andorla.
P

RODUZIONE:60 hl
VARIETALCOM

POSITION: Biancolilla 70 %
, Nocellara del Belice 30%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 intense fruitness, slighlty bitter and m

edium
 pungency. 

Hints of w
hite flow

ers and sw
eet alm

ond.
O

IL
PRODUCTION:6 tons

SALAM
ITA BIO

LO
G

ICO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Biancolilla 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante leggero. 
M

andorla e leggero pom
odoro.

P
R ODUZIONE: 1 8,45 hl

VARIETAL
COM

POSITION:Biancolilla
SENSORY

PROFILE:m
edium

 fruitiness, slightly bitter and pungent. 
Alm

ond and hints of tom
ato.

PRODUCTION: 1,5 tons
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Notizie dell’azienda
“Villa Colonna" è una piccola

azienda a conduzione fam
iliare,

che produce un olio d'oliva 
extra-vergine di alta qualità 

da agricoltura biologica. 
I procedim

enti di raccolta 
e i tem

pi di conferim
ento delle

olive al frantoio sono tali 
da assicurare l'elevata qualità 
del prodotto, che è destinato 

a consum
atori attenti 

e selezionati, m
a che tuttavia,

poichè l'Azienda ha com
inciato

da poco tem
po a proporsi 

sul m
ercato, m

antiene un ottim
o

rapporto qualità-prezzo. 
Sono prodotti due oli con diversa

com
posizione varietale.

Notice of the farm
Villa Co

lo
n
n
a is a sm

all fam
ily

ru
n
 farm

 w
h
ich

 p
ro

d
u
ces a h

igh

q
u
ality extra virgin

 o
live o

il. 

A
ll th

e farm
in

g an
d
 p

ro
cessin

g

o
p
eratio

n
s are m

ad
e w

ith

extrao
rd

in
ary cares; th

e p
ro

d
u
ct 

is very ap
p
reciated

 

b
y th

e co
n
su

m
ers n

o
t o

n
ly fo

r its

great sen
so

ry p
ro

file b
u
t even

 

fo
r its go

o
d
 p

rice/q
u
ality ran

ge.

Fu
rth

erm
o
re, th

ey p
ro

d
u
ce tw

o

d
ifferen

ts o
live o

ils w
ith

 d
ifferen

t

varietal co
m

p
o
sitio

n
.

Azienda Agricola
Villa Colonna

Azienda Agricola
Villa Colonna

L’O
LIO

 DI CO
LO

N
N

A
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Santagatese 50%

, Biancolilla 50%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro m

edio, piccante m
edio. 

Olive verdi, erba, m
andorla, pom

odoro
P

RODUZIONE:15 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Santagatese 50%

, Biancolilla 50%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, bitterness and pungency. 
Green olives, grass, alm

ond, tom
ato

PRODUCTION:1,2 tons

Villa Colonna Azienda agricola di Adele Giaconia
Contrada Colonna
98070 Reitano (M

E)
Tel. 0921 337049  091 6253274  Fax 0921 391135
Cell. 335 8414762  338 7531300
info@

villacolonna.com
w

w
w

.villacolonna.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE:100 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano e con pettini vibranti
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori con degustazione

guidata e vendita degli oli aziendali
LINGUA

PARLATA: inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:100 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking and by pneum
atic rakes

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous 

IN
THE

FARM: hospitality desk, guided oil tasting and sale of
organic products
SPOKEN

LANGUAGE:english, french
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sapiente arte
sprem

uto
dal puro

frutto
degli annosi 

olivi, 
che cant a

O
’lio

con



Palermo

tan «pace!»
da «Alcione» [G

abriele D
'Annunzio ] 
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PU
RO

LIVA O
RG

AN
IC

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del Belice, Biancolilla, Ogliarola 

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro m
edio, piccante leggero. M

andorla
P

RODUZIONE: 25 hl
VARIETAL

COM
POSITION:Nocellara del Belice, Biancolilla, Ogliarola

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness and bitterness, slightly pungent. Alm

ond
PRODUCTION: 2 tons

Prem
iatiOleificiBarbera 

Prem
iatiOleificiBarbera 

Barbera Prem
iati Oleifici 

M
anfredi Barbera e Figli S.p.A.

Via Em
erico Am

ari 55/A
90139 Palerm

o (PA)
Tel. 091 582900 fax 091 6111295
Cell. 329 4605616
barbera@

oliobarbera.com
w

w
w

.oliobarbera.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore,

frantoiano
M

ETODO
DI

RACCOLTA:brucatura 
a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA:centro accoglienza visita-

tori, degustazione guidata dell’olio,
vendita dei prodotti da agricoltura
biologica aziendali e non 
LINGUA

PARLATA:inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er, oil m
ill

H
ARVESTING

M
ETHOD:hand picking 

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous 

IN
THE

FARM: hospitality desk 
w

ith guided oil tasting and sale 
of farm

’s organic products
SPOKEN

LANGUAGE: english, french

Notizie dell’azienda
La storia dei Prem

iati Oleifici inizia nel
lontano 1894 da un’infinita 

passione e rispetto per l’olio 
di oliva. Prim

i nel m
ondo ad im

botti-
gliare nel vetro. Più di un secolo dedi-

cato alla selezione delle m
igliori produ-

zioni di olive siciliane e pugliesi, trasfor-
m

ate in pregiatissim
i oli dal gusto

unico. Oggi M
anfredi Barbera m

antiene
alto il prestigio dell’azienda coniugando 

tradizione e innovazione.

Riconoscim
enti:

2006  Distinzione Cat. Oli biologici,
Fruttato m

edio, L’Orciolo d’Oro 
2005  M

edaglia d’oro, 
Los Anegeles County Fair

2004  Distinzione, L’Orciolo d’Oro
2004  M

edaglia d’oro, 
Los Angeles County Fair 

2003  M
edaglia d’argento, 

Los Angeles Conty Fair 
2002  Gran M

enzione, 
Vº Concorso M

ario Solinas
2001  Distinzione, Cat. Oli biologici,

L’Orciolo d’Oro

Notice of the farm
Puroliva O

rganic derives from
 m

arvel-

lous sicilian and apulian olive groves

giving the consum
ers an Extr a Virgin

O
live O

il of absolute purity. 

The olives are crushed w
ith ancient

grinders of granite and extracted 

by centrifugation. Staying true 

to tradition, Puroliva is the product 

of the love tow
ards organic agriculture,

guaranteeing  authenticity 

and excellence. 
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Notizie dell’azienda
L'Oleificio Bio Verde, uitilizza
un im

pianto con estrazione
a freddo (m

ax 27 C).
I soci del Frantoio Bio Verde sono
olivicoltori con certificazione
Biologica. Oltre che dai soci,
il frantoio acquista olive
anche da altre aziende agricole
biologiche. Le olive vengono
m

olite entro e non oltre le 10-12
ore dalla raccolta e l’olio viene
im

bottigliato solo al m
om

ento
della vendita, tutto ciò 
per m

antenere inalterate 
le caratteristiche del vero olio
Extra vergine.

Notice of the farm
Th

e B
io

 Verd
e O

live M
ill w

o
rks

at lo
w

 tem
p
eratu

re w
ith

a co
ld

 co
n
tin

u
o
u
s cen

trifu
gatio

n

extractio
n
 (2

7
 C).

Th
e co

m
p
an

y p
ro

cesses

th
e o

rgan
ic o

lives o
f p

artn
ers

an
d
 th

o
se o

n
e p

u
rch

ased
 fro

m

o
th

er o
rgan

ic farm
s 

o
f th

e d
istrict. O

lives are p
ressed

w
ith

in
 10

-12
 h

o
u
rs o

f p
ickin

g.

Th
e p

ro
d
u
ct is p

ro
p
erly sto

red

an
d
 b

o
ttled

 ju
st b

efo
re th

e sale,

p
reservin

g th
e h

ealth
y ch

aracteri-

stics o
f extra virgin

 o
live o

il.

Bio Verde
Bio Verde

Bio Verde
s.r.l.

Contrada Sosio
90038 Prizzi (PA)

Cell. 329 2004188
bioverdesrl@

libero.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: frantoiano

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE:ciclo continuo

R
OLE

IN
CHAIN: oil m

ill
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 

G
O

CCE D’O
LIO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del Belice 1/3, Biancolilla 1/3, Cerasuola 1/3

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato leggero, am
aro e piccante leggeri. Carciofo

P
RODUZIONE:85 hl 

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara del Belice 1/3, Biancolilla 1/3, Cerasuola 1/3
SENSORY

PROFILE: slightly fruity, bitter and pungent. Ar tichoke
PRODUCTION: 7,5 tons
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Notizie dell’azienda
L’azienda, a conduzione fam

iliare
da quattro generazioni, 
si estende per 16 ettari 

sulle colline sovrastanti il Golfo
di Castellam

are. Fra i pionieri
del biologico in Sicilia,

produciam
o olio extra vergine

di oliva, uva da vino e da tavola,
ortaggi, legum

i e frutta varia.

Riconoscim
enti:

2003 II classificato al Prem
io

BIOL, Andria.
2003 I classificato al I concorso

nazionale “La Buona Terra”,
Desenzano del Garda

Notice of the farm
Fo

r o
ver sixty years th

e A
zien

d
a

B
io

lo
gica Sim

eti Taylo
r 

in
 th

e B
o
sco

 Falco
n
eria d

istrict 

o
f Partin

ico
 h

as p
ro

d
u
ced

 

excellen
t w

in
es an

d
 a p

rized

co
ld

-p
ro

cessed
 extra-virgin

 o
live

o
il. O

n
e o

f th
e first farm

s 

in
 W

estern
 Sicily to

 b
eco

m
e 

co
m

p
letely o

rgan
ic, 

it w
as th

e very first to
 p

ro
d
u
ce

an
 o

rgan
ic versio

n
 

o
f th

e w
ell-kn

o
w

n
 D

.O
.C. w

in
e,

B
ian

co
 A

lcam
o
. In

 recen
t years

its ran
ge o

f p
ro

d
u
cts

h
as w

id
en

ed
 to

 in
clu

d
e d

ried

legu
m

es an
d
 fresh

 fru
it.

BO
SCO

 FALCO
N

ERIA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Cerasuola 45%

, Biancolilla 35%
 , Nocellara del Belice 20%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante leggero, con gradevoli 
sentori erbacei.
P

RODUZIONE: 15 hl
VARIETAL

COM
POSITION:Cerasuola 45%

, Biancolilla 35%
, Nocellara del Belice 20%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 intense fruitiness, slightly bitter and pungent w

ith pleasant
herbaceous hints.
PRODUCTION: 1,2 tons

Bosco Falconeria 
Bosco Falconeria 

Bosco Falconeria
Azienda agricola Sim

eti Taylor
Contrada Bosco Falconeria
90047 Partinico (PA)
Tel. e Fax 091 8789083
Cell. 320 0654671
info@

boscofalconeria.it
w

w
w

.boscofalconeria.it 

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore 

A
LTITUDINE:250 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA: produzione e vendita di altri prodotti 

biologici
LINGUA

PARLATA:inglese, francese, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 250 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
IN

THE
FARM: production and sale of organic

products 
SPOKEN

LANGUAGE: english, french, spanish
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Notizie dell’azienda
L’azienda dal 1940 produce olio
extra vergine nella Valle del
Belice. Dal 1994 ha trasform

ato
la coltura in biologico, 
com

pletando inoltre la filiera
dotandosi di un proprio frantoio.
La sprem

itura a freddo, 
im

m
ediatam

ente dopo 
la raccolta, assicura un basso
grado di acidità. L’olio prodotto,
senza aggiunta di acqua, 
m

antiene antiossidanti 
e qualità organolettiche 
originariam

ente presenti 
nel frutto. In azienda vengono
prodotti anche cereali e frutta. 

Notice of the farm
Th

e farm
 estate p

ro
d
u
ces extra

virgin
 o

live o
il sin

ce 19
4
0
. In

19
9
4
 it tu

rn
ed

 to
 o

rgan
ic farm

in
g

an
d
 co

m
p
leted

 th
e p

ro
d
u
ctio

n

ch
ain

 in
stallin

g an
 o

il m
ill. 

Co
ld

 p
ressin

g, w
ith

in
 few

 h
o
u
rs

o
f p

ickin
g, en

su
res a lo

w
 grad

e

acid
ity o

live o
il, reach

 

o
f an

tioxid
an

tes an
d
 

o
f o

rgan
o
lep

tic q
u
alities. 

Th
e farm

 p
ro

d
u
ces also

 cereals

an
d
 fru

it cro
p
s.

Agricola Biologica
Cam

po Giuseppina 
Agricola Biologica

Cam
po Giuseppina 

Cam
po G

iuseppina
Agricola biologica
di Costantini Irene

Contrada M
andranova, Via M

ontale 6
90043 Cam

poreale (PA)
Tel. e Fax 091 217989

Cell. 339 1401746
ire_net@

tiscali.it
w

w
w

.aziendacam
po.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, 

frantoiano 
A

LTITUDINE: 450 m
.s.l.m

.
M

ETODO
DI

RACCOLTA: brucatura a m
ano

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE: ciclo continuo
IN

AZIENDA: degustazione guidata
e vendita

dei prodotti biologici aziendali
LINGUA

PARLATA: inglese, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er, oil m
ill

ELEVATION: 450 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous 

IN
THE

FARM: guided tasting and sale 
of organic products 

SPOKEN
LANGUAGE: english, spanish

G
. CAM

PO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Biancolilla 80%

 , Nocellara del Belice 20%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio. M
andorla

P
RODUZIONE:18 t

VARIETAL
COM

POSITION: Biancolilla 80%
, Nocellara del Belice 20%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness. Alm

ond
PRODUCTION:18 tons
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Notizie dell’azienda
Oltre alle colture olivicole, sono
presenti aranceti delle cultivar
“Biondo di Scillato”, “Tarocco” 

e “Sanguinello”. È in corso
una serie di investim

enti 
che prevedono l'adeguam

ento
dei fabbricati aziendali e la rina-

turalizzazione delle superfici
incolte (M

isura 4,06 Azione 3
Rete Ecologica - POR Sicilia

2000-2006). Sotto il profilo coltu-
rale sono state avviate 

le seguenti attività: rinfittim
ento

degli im
pianti cultivar

“Biancolilla"; reinnesto 
delle piante im

produttive
con la cultivar “M

oresca”; 
m

iglioram
ento del sistem

a 
di allevam

ento (potatura 
di ringiovanim

ento) per agevolare
la raccolta m

eccanica.

Notice of the farm
B
esid

es o
live trees th

e farm
 h

as

also
 o

ran
ge gro

ves o
f cu

ltivars

B
io

n
d
o
 d

i Scillato
, Taro

cco
 

an
d
 San

gu
in

ello
. So

m
e recen

t

in
vestm

en
ts are fo

cu
sed

 

o
n
 th

e ad
ap

tatio
n
 o

f yet existed

b
u
ild

in
gs an

d
 th

e reclaim
 

o
f u

n
cu

ltivated
 so

ils. R
u
n
n
in

g

agro
n
o
m

ic im
p
ro

vem
en

ts o
f o

live

gr o
ves are: th

e p
lan

tin
g 

o
f B

ian
co

lilla  o
live trees, 

th
e su

b
stitu

tio
n
 o

f u
n
p
ro

d
u
ctive

varieties b
y graftin

g n
ew

 p
lan

ts

o
f cu

ltivar M
o
resca, an

d
 tree

can
o
p
y resto

ratio
n
 to

 allo
w

m
ech

an
ical h

arvestin
g. 

TEN
U

TA M
AG

I 
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Ogliarola m

essinese 50%
,  M

oresca 25%
, Biancolilla 20%

,
Passulunar a 5%

  
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro leggero, piccante m

edio. 
Carciofo, m

andorla am
ara 

P
RODUZIONE:38 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Ogliarola m
essinese 50%

,  M
oresca 25%

, Biancolilla 20%
,

Passulunara 5%
  

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness, slightly bitter, m

edium
 pungency. 

Artichoke, bitter alm
ond

PRODUCTION:3,1 tons

Azienda Agricola
Chiusa di Caltavuturo 

Azienda Agricola
Chiusa di Caltavuturo 

Chiusa di Caltavuturo s.r.l. 
Azienda agricola
Rappresentante legale: Ing. Tullio Giuffrè
Contrada Firrione
90022 Caltavuturo (PA)
Tel. 091 307271  663075
Fax 091 7300937
Cell. 339 6472144  320 0888410
tulliogiuffre@

libero.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 350 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura  m

ano 
e con pettini vibranti
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA: centro accoglienza e vendita

dei prodotti. Produzione di altri
prodotti bio
LINGUA

PARLATA: inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:350 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking 
and by pneum

atic rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM:hospitality desk and sale of

organic products
SPOKEN

LANGUAGE: english
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Notizie dell’azienda
L'azienda di Rosellina Di Salvo
occupa una superficie di 70 ettari
in territorio di Petralia Sottana 
ad un'altezza di 450 m

.s.l.m
. 

L'azienda si dedica 
prevalentem

ente alla 
cerealicoltura e olivicoltura.

Notice of the farm
Th

e R
o
sellin

a D
i Salvo

 farm
 

estate co
vers ab

o
u
t 70

 h
ectars 

in
 th

e d
istrict o

f Petralia So
ttan

a

at an
 altitu

d
e o

f ab
o
u
t 4

5
0
 m

t.

ab
o
ve sea level. 

Th
e farm

 p
ro

d
u
ces m

ain
ly 

cereals an
d
 o

lives.

Azienda Agricola
Di Salvo Rosellina

Azienda Agricola
Di Salvo Rosellina

Di Salvo Rosellina
Via Enrico Albanese 19

90139 Palerm
o

Tel. e Fax 091 329924
Cell. 338 2908091- 329 0326092

eleonorabriguglia@
hotm

ail.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE:450 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA: centro accoglienza visitatori, 

degustazione guidata, produzione di altri prodotti
biologici, vendita dei prodotti in azienda

LINGUA
PARLATA: inglese, francese, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION:450 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk, guided oil tasting and

sale of farm
’s organic products

SPOKEN
LANGUAGE: english, french, spanish

KIBÒ
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “VAL DI M

AZARA”
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “VAL DI M
AZARA”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del belice 50%

, Biancolilla 50%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro e piccante m

edi. Finocchio selvatico
P

RODUZIONE:20 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara del belice 50%

, Biancolilla 50%
SENSORY

PROFILE:m
edium

 intense fruitiness, bitterness and pungency. W
ild fennel

PRODUCTION:1,7 tons



Azienda AgricolaFanara Stefano
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Notizie dell’azienda
L’uliveto, costituito da più di 2000

piante centenarie, si trova sulle
M

adonie nel com
une di Sclafani

Bagni in contrada Granza ad una
quota m

edia di circa 500 m
etri.

Notice of the farm
Th

e o
live gro

ve co
n
sists o

f ab
o
u
t

2
0
0
0
 cen

ten
ary trees 

an
d
 it is lo

cated
 o

n
 M

ad
o
n
ie’s

area in
 th

e d
istrict o

f G
ran

za

(Sclafan
i B

agn
i) at an

 elevatio
n
 

o
f 5

0
0
 m

t. ab
o
ve sea level.

DU
CA DI FERN

AN
DIN

A
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Ogliarola m

essinese 70%
, Giarraffa 25%

, Altre 5%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato, am

aro e piccante m
edi.

P
RODUZIONE: 25 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Ogliarola m
essinese 70%

, Giarraffa 25%
, Altre 5%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 intense fruitiness, bitterness and pungency

PRODUCTION:2 tons

Azienda Agricola
Fanara Stefano
Fanara Stefano
Lungom

are C.Colom
bo 

90142 Palerm
o 

Cell. 339 4698798
stefano.fanara@

tiscali.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura  a m

ano
e con pettini vibranti
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

LINGUA
PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking 
an by pneum

atic rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
SPOKEN

LANGUAGE: english
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Notizie dell’azienda
L’Azienda ha un frantoio 
che utilizza per la frangitura
esclusiva delle proprie olive 
ed è autorizzata per la m

olitura
olive, produzione, 
confezionam

ento e deposito olio.
Gli ulivi secolari, a 3 a 4 e a 6
fusti sono circondati da lim

oni,
alberi da frutta e ortaggi.

Riconoscim
enti:

2007  Der feinshm
ecker 

(Il buongustaio), inserito 
nella rivista fra i 200 m

igliori 
oli del m

ondo.

Notice of the farm
Th

e farm
 estate h

as a co
m

p
an

y

o
live o

il m
ill w

h
ich

 is d
evo

ted
 

to
 p

ro
cess o

n
ly farm

’s o
lives. 

Th
e ch

ain
 is co

m
p
leted

 

b
y b

o
ttlin

g, p
ackin

g ad
 sto

rin
g

eq
u
ip

m
en

ts.

Cen
ten

ary o
live trees 

are so
rro

u
n
d
ed

 b
y lem

o
n
 trees,

fru
it trees an

d
 vegetab

les.

O
LIO

 CU
SCIN

À
- IL DENOCCIOLATO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Cerasuola 85%

, Nocellara del Belice 15%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro m

edio, piccante intenso. Basilico, m
ela

P
RODUZIONE: 100 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Cerasuola 85%
, Nocellara del Belice 15%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness, slightly bitter, intense pungency . Basil, apple

PRODUCTION: 8,3 tons

Azienda AgricolaFatta M
aria Layla

Azienda Agricola
Fatta M

aria Layla 

Fatta M
aria Layla

Azienda agricola
Via Belgio, 8

90146 Palerm
o

Tel. e Fax  091 8789002 Fax 091 8789148
Cell. 338 8552179  339 3227858

info@
oliocuscina.com

w
w

w
.oliocuscina.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore, frantoiano 

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA: centro accoglienza visitatori, degustazione guidata

e vendita di prodotti da agricoltura biologica
LINGUA

PARLATA: inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er, oil m
ill

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous  

IN
THE

FARM:hospitality desk, guided oil tasting
and sale of organic products

SPOKEN
LANGUAGE: english, french
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Notizie dell’azienda
L’azienda produce con m

etodo
biologico anche arance, lim

oni,
m

andarini, albicocche; a breve
avvierà l’attività di ristorazione

con prodotti biologici. 
I prodotti possiedono anche 

la certificazione Garanzia AIAB..

Notice of the farm
Th

e farm
 p

ro
d
u
ces also

 o
rgan

ic

o
ran

ges, m
an

d
arin

s, ap
rico

ts,

p
rickly-p

ears an
d
 m

an
y o

th
er

fru
its an

d
 vegetab

les.

Azienda Agricola Giardina
Azienda Agricola

Giardina

G
iardina

Azienda agricola
di Danila e Pasquale Giardina
Contrada Calzata-Cam

pofelice di Roccella (PA) (azienda)
Via C.A. Dalla Chiesa, 10 (sede legale)
90100-Palerm

o
Tel. e Fax 0921 933901  Tel. 091 6113293
Cell. 338 1932703-335 6373410
info@

cosedicalzata.com
w

w
w

.cosedicalzata.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE:260 m

s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo discontinuo a presse

IN
AZIENDA:B&

B e turism
o rurale con produzione e

vendita di prodotti da agricoltura biologica
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 260 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:hydraulic press
IN

THE
FARM:B&

B and country holiday accom
odation.

Production and sale of several organic products
SPOKEN

LANGUAGE:english

O
LIO

 DI CALZATA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del Belice 60%

, Biancolilla 30%
,

Giarraffa e Passulunara 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro legger o e piccante m

edio. 
Oliva verde, cardo, m

andorla am
ara

P
RODUZIONE: 11 hl.

VARIETAL
COM

POSITION:Nocellara del Belice 60%
, Biancolilla 30%

, Giarraffa e Passulunara 10%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, light bitterness and m
edium

 pungency. 
Green olives, thistle, bitter alm

ond
PRODUCTION:0,9 tons
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Notizie dell’azienda
L’azienda ricade nella riserva
naturale del bosco di “Granza” 
ed essendo inserita 
in un contesto naturale così 
di pregio, adotta una filosofia
produttiva che, privilegiando 
il rispetto dell’am

biente, punta
all’ottenim

ento di prodotti 
di qualità anche quando 
a discapito della quantità. 
Si producono olio extra vergine 
di oliva, cereali e prodotti caseari
dall’allevam

ento ovi-caprino 
e bovino.

Riconoscim
enti:

2006  Guida Slow
 Food, 2 olive

Notice of the farm
Th

e farm
 is situ

ated
 

in
 th

e n
atu

ral reserve o
f ‘G

ran
za’

w
o
o
d
lan

d
s. It p

ro
d
u
ces extra 

virgin
 o

live o
il, cereals an

d
 d

airy

p
ro

d
u
cts fro

m
 sh

eep
, go

at 

an
d
 cattle h

erd
s.

Azienda Agricola
Granza

Azienda Agricola
Granza

G
ranza

Azienda agricola
di Giovanni M

iccichè
90020-Sclafani Bagni (PA)

Contrada Granza
Tel. e Fax 0921 540264-Tel. 091342983

Cell. 333 2550172
granza@

infinito.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:300-500 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
e con pettini vibranti

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE: ciclo continuo
IN

AZIENDA:produzione di altri prodotti 
da agricoltura biologica

LINGUA
PARLATA: inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 300-500 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking 
and by pneum

atic rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous  
IN

THE
FARM:production of other organic products

SPOKEN
LANGUAGE: english, french

L’AM
ARO

 PICCAN
TE

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:M

oresca 60%
, Ogliarola M

essinese 30%
, Biancolilla 10%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio/intenso, am

aro m
edio/intenso e piccante m

edio
con sentori di carciofo, oliva, frutta secca, m

andorla
P

RODUZIONE:120 hl
VARIETAL

COM
POSITION:M

oresca 60%
, Ogliarola M

essinese 30%
, Biancolilla 10%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 intense fruitiness, bitterness and pungency.
Artichok e, green olives, nuts, sw

eet alm
ond

PRODUCTION: 10 tons



...96...

Notizie dell’azienda
Nell’alta valle del To

rto, nel cuore
di uno degli itinerari 

più incantevoli ed autentici 
della Sicilia, ha sede l’azienda

agricola della fam
iglia Guccione. 

I fratelli Giovanni e Valentina
con com

piti distinti si occupano
della gestione della qualità 
e com

m
erciale dell’azienda.

Coltivano un sogno: produrre
qualità e “vendere un territorio”.

Riconoscim
enti:

2003 1º classificato categoria
fruttato m

edio al Prem
io 

“Oleum
 Panorm

us” Palerm
o

Notice of the farm
Th

e farm
 estate o

f G
ru

ccio
n
e

fam
ily is lo

cated
 in

 th
e u

p
p
er 

valley o
f Torto

river  

in
 th

e h
eart o

f o
n
e o

f th
e m

o
st

en
ch

an
tin

g an
d
 au

th
en

tic 

Sicilian
 itin

eraries. 

G
io

van
n
i an

d
 Valen

tin
a 

sh
are d

ifferen
t tasks 

acco
rd

in
g to

 b
u
sin

ess 

an
d
 q

u
ality m

an
agem

en
t. 

Th
ey h

ave a d
ream

: p
ro

d
u
ce

q
u
ality an

d
 “sell a lan

d
”.

LALIA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara del Belice 60%

, Cerasuola 30%
, Biancolilla 10%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro intenso, piccante m
edio.

Erbaceo con sentori di pom
odoro verde e carciofo.

P
RODUZIONE: 35 hl

VARIETAL
COM

POSITION:Nocellara del Belice 60%
, Cerasuola 30%

, Biancolilla 1 0%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, intense bitterness, m
edium

 pungency.
Grassy arom

a w
ith hints of green tom

ato and artichoke
PRODUCTION: 3,0 tons

Azienda Agricola Guccione
Azienda Agricola Guccione

G
uccione

Azienda agricola
di Giovanni Dara Guccione
Contrada Bordone
9002-Alia (PA)
Tel. 091 586610  8219162  Fax 091 324808
Cell. 333 6598680
info@

daraguccione.com
w

w
w

.daraguccione.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, frantoiano

A
LTITUDINE:680 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano 
e con pettini vibranti
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA: centro accoglienza, con degustazione

e vendita prodotti. Agriturism
o.

LINGUA
PARLATA: inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er, oil m
ill

ELEVATION:680 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD:hand picking 

and by pneum
atic rakes

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous  

IN
THE

FARM:hospitality desk w
ith tasting and sale of

organic products. Agritourism
SPOKEN

LANGUAGE: english
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Notizie dell’azienda
L’azienda coltiva i secolari fondi
della fam

iglia M
ilazzo m

olto
vocati per l’olivo.
È dotata di un m

oderno frantoio
con controllo della tem

peratura
e di rigide m

isure sanitarie.

Riconoscim
enti:

2003 Gran M
enzione 

fruttato leggero, Sol d’Oro 
2003  Distinzione, L’Orciolo d’Oro
2003  Silver olive cat. M

edium
al IIº International Olive 
Oil Aw

ard  Zurich
2001  2º class. Cat.Oli Biologici,
L’Orciolo d’Oro 
2001 - Diplom

a Gran M
enzione

fruttato m
edio, X Leone d’Oro

dei M
astri Oleari 

Notice of the farm
Th

e farm
 cu

ltivates th
e cen

tu
ries

o
ld

 estate o
f th

e M
ilazzo

 fam
ily

extrem
ely su

itab
le fo

r o
live gro

-

w
in

g. It h
as a m

o
d
ern

 tem
p
eratu

-

re co
n
tro

lled
 extracto

r an
d
 rigid

h
ygien

ic m
easu

res. 

I.A.M
.I. s.r.l.

I.A.M
.I. s.r.l.

I.A.M
.I. srl

Località Candelora  SP 36 km
 15 

90030  Castronovo di Sicilia (PA)
Tel. 091 8217002  Fax 091 8218456

Cell. 329 4293158
iam

i@
iol.it

–
iam

isrl@
virgilio.it –info@

iam
ifood.com

w
w

w
.iam

ifood.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, frantoiano

A
LTITUDINE: 600 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: scuotitore al tronco

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE: continuo
IN

AZIENDA: degustazione guidata e vendita prodotti
biologici e tipici. Agriturism

o con produzione di altri
prodotti bio e ristorazione a base di prodotti biologici

LINGUA
PARLATA:inglese, tedesco

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er, oil m
ill

ELEVATION: 600 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD:trunk shaker

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous  

IN
THE

FARM: guided oil tasting and sale of organic and
typical products. Agritourism

. Organic restaurant
SPOKEN

LANGUAGE: english, germ
an

AN
TICO

 M
O

LIN
O

 N
ATU

RAE
EXTRA VERGINE DI OLIVA DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del Belice 70%

, Biancolilla 20%
, Altre 10%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro m
edio, piccante leggero. Carciofo, M

andorla 
P

RODUZIONE:160 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara del Belice 70%

, Biancolilla 20%
, Altre 10%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness, m

edium
 bitterness, slightly pungent.

Artichoke, Alm
ond

PRODUCTION: 13 tons

AN
TICO

 M
O

LIN
O

 DO
P 

EXTRA VERGINE DI OLIVA DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “VAL DI M
AZARA”

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “VAL DI M

AZARA”

COM
POSIZIONE

VARIETALE:Nocellara del Belice 80%
, Giarraffa 10%

, Biancolilla 5%
, Altre 5%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro e piccante m
edi. 

Oliva verde, m
andorla, pom

odoro
P

RODUZIONE: 120 hl
VARIET AL

COM
POSITION: Nocellar a del Belice 80%

, Giarraffa 10%
, Biancolilla 5%

, Altre 5%
SENSORY

PROFILE:m
edium

 fruitiness, bitterness and pungency.
Gr een olive, alm

ond, tom
ato

PRODUCTION:10 tons
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Notizie dell’azienda
L’azienda agricola biologica 

“la Gasena” si estende per circa
trenta ettari nel territorio di Carini;

in essa si trovano 4000 alberi 
di olivo in coltivazione 

specializzata. 
Dispone di un im

pianto 
di im

bottigliam
ento a servizio

dell’azienda, per rispondere 
a ogni richiesta di prodotto.

Riconoscim
enti:

2004  Gran M
enzione 

al Concorso Sol d’Oro 
2003  2º classificato 

al Concorso “Oleum
 Panorm

us”
Palerm

o

Notice of the farm
La G

asen
a farm

 estate co
n
sists

o
f ab

o
u
t th

irty h
ectars 

in
 th

e d
istrict o

f Carin
i; 

4
0
0
0
 o

live trees in
 sp

ecialized
 

co
ltivatio

n
 fill th

e lan
d
. 

It h
as a b

o
ttlin

g p
lan

t th
at 

fit th
e co

m
p
an

y’s n
eed

s.

LA G
ASEN

A
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Cerasuola 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro e piccante m
edio. 

M
andorla e sentori erbacei.  

P
RODUZIONE: 300 q.li

VARIETAL
COM

POSITION: Cerasuola 
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, bitterness and pungency.
Alm

ond and pleasant grassy taste
PRODUCTION:30 tons

Azienda Agricola
La Gasena 

Azienda Agricola
La Gasena 

La G
asena Azienda agricola s.a.s.

di Antonino Provenzano e C.
Via Principe Am

edeo, 128 (sede uffici)
90047 Partinico (PA)
Contrada Zucco-Carini (azienda)
Tel. e Fax 091 8904670  Tel. 091 8907212
Cell. 339 2958953 - 368 3423415
ninniprov@

libero.it  
w

w
w

.lagasena.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 480 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura  a m

ano e con pettini 
e scuotitore al ram

o
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA: centro accoglienza visitatori e vendita 

prodotti da agricoltura biologica aziendali

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 480 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking, lim
b and trunk shaker

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous  

IN
THE

FARM: hospitality desk and sale of farm
’s organic

products
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Notizie dell’azienda
L’azienda è ubicata in contrada
La Gasena, in agro di Carini.
Si estende in un’area collinare
m

olto vocata per la produzione
olearia. L’azienda aderisce
al sistem

a di certificazione
della qualità “High Standard”.

Riconoscim
enti:

2004  Distinzione nella categoria 
fruttato leggero, L’Orciolo d’Oro  
2006  Distinzione nella categoria
fruttato m

edio, L’Orciolo d’Oro
2006  M

edaglia d’argento, 
Los Angeles County Fair 
2006  5 olive nella Guida 
Slow

 Food
2006  punteggio 8,5 
nella 3ª Rassegna
oli m

onovarietali ASSAM
 

Notice of the farm
The farm

 is located in the district
of Gasena, in the area of Carini.
It covers a hilly land that is very
suitable for olive production.
Cultivation takes place using
certified organic m

ethods
and according to the voluntary
certif ication of quality, 
“High Standard”.

Az. Agrobiologica
Lo Giudice M

aria 
Az. Agrobiologica

Lo Giudice M
aria 

Lo G
iudice M

aria Azienda agrobiologica
Via Giacom

o M
atteotti 6

90047 Partinico (PA)
Tel. e Fax 091 8780818

Cell. 388 8418260 
info@

goccianatura.it  
w

w
w

.goccianatura.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore 

A
LTITUDINE: 430 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
e agevolata con pettini

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE:ciclo continuo 
IN

AZIENDA:centro accoglienza visitatori, 
degustazione guidata oli aziendali, vendita 

di prodotti da agricoltura biologica aziendali e non
LINGUA

PARLATA: inglese

ROLE
IN

CHAIN:olive grow
er

ELEVATION: 430 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking and 

by pneum
atic rakes

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous  

IN
THE

FARM:hospitality desk, oil tasting 
and sale of farm

’s organic products
SPOKEN

LANGUAGE:english

G
O

CCIA N
ATU

RA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Cerasuola 

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro e piccante leggero.
Erba, foglia, carciofo, pom

odoro, m
andorla, m

ela 
P

RODUZIONE:100 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Cerasuola 

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness, slightly bitter and pungent.

Grass, olive leaf, artichoke, tom
ato, alm

ond, apple
PRODUCTION: 8,3 tons
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Notizie dell’azienda
Situata dentro il parco 

delle M
adonie, l’azienda 

si occupa anche di conserve,
m

arm
ellate, arom

i e uova.

Notice of the farm
Th

e farm
 estate, lo

cated
 in

sid
e 

o
f th

e R
egio

n
al N

atu
ral Park 

o
f M

ad
o
n
ie, b

esid
es o

live o
il,

p
ro

d
u
ces co

n
serves, p

ath
è,

jam
s, aro

m
atic h

erb
s, eggs.

CASSIO
PEA 

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA DOP “VAL DI M
AZARA“

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE DOP “VAL DI M

AZARA“

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Biancolilla 60%

, Nocellara del Belice 40%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato intenso, am

aro e piccante m
edi.

Speziato con sentori di m
andorla e cardo

P
RODUZIONE: 10 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Biancolilla 60%
, Nocellara del Belice 40%

SENSORY
PROFILE: intense fruitiness, m

edium
 bitterness and pungency.

Spicy arom
a w

ith light tones of alm
ond and thistle

O
IL

PRODUCTION:0,8 ton

AN
DRO

M
EDA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE 

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nerba 40%

, Crastu 30%
, Giarraffa 30%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato leggero, am
aro m

edio e piccante leggero.
M

andorla fresca. 
P

RODUZIONE: 10 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nerba 40%

, Crastu 30%
, Giarraffa 30%

SENSORY
PROFILE: light fruitiness, m

edium
 bitterness and light pungency.

Sw
eet alm

ond.  
PRODUCTION:0,8 ton

Azienda Agricola
Parature 

Azienda Agricola
Parature 

Parature
Azienda agricola di M

aria Città
Contrada Paratore s.n.
90013 Castelbuono (PA)
Tel. 0921 692315  0921 671205  Fax 0921 672315
Cell.338 3229559  333 1538837
azagparature@

alice.it
w

w
w

.levettedelgusto.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE: 400 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori, degustazione

guidata degli oli, produzione e vendita di altri 
prodotti da agricoltura biologica
LINGUA

PARLATA: inglese, francese, tedesco

ROLE
IN

CHAIN: olive grow
er

ELEVATION: 400 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous 

IN
THE

FARM:hospitality desk, guided oil tasting, produc-
tion and sale of others farm

’s organic products
SPOKEN

LANGUAGE:english, french, germ
an 
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Notizie dell’azienda
L’azienda produce oltre l’olio,
tum

a, ricotta, farina di grano
tenero, sem

ola di grano duro,
orzo decorticato, caffè d’orzo, 
ed accoglie i suoi ospiti 
in una m

asseria del ‘700 
recentem

ente restaurata.

Riconoscim
enti:

2004  Prem
io Giuseppe Guarino

della Cam
era Com

m
ercio

Agricoltura Industria e Artigianato
di Palerm

o- settore
Agricoltura-Agriturism

o.

Notice of the farm
A
t M

o
n
aco

 d
i M

ezzo
 th

e m
eat,

ch
eese, o

il, fru
it an

d
 vegetab

les

are gu
aran

teed
 to

 h
ave b

een

p
ro

d
u
ced

 ab
so

lu
tely n

atu
rally,

w
ith

o
u
t th

e u
se o

f ch
em

icals 

in
 eith

er th
eir p

ro
d
u
ctio

n
 o

r th
eir

p
reservatio

n
. A

lo
n
gsid

e trad
itio

n
al

cereal, sh
eep

 an
d
 h

o
rse farm

in
g

th
ere is n

o
w

 agri-to
u
rism

.

Soc. Agricola
Pottino Ettore e Vincenzo

Soc. Agricola
Pottino Ettore e Vincenzo  

Pottino Ettore e Vincenzo
Soc. Agricola

Via Libertà, 91
90143 Palerm

o (sede legale)
Contrada M

onaco di M
ezzo - Petralia Sottana (PA) (azienda)

Tel. 091 302274  0934 673949  Fax 0934 676114
Cell. 347 6754066

info@
m

onacodim
ezzo.com

w
w

w
.m

onacodim
ezzo.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, frantoiano

A
LTITUDINE:600 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DIRACCOLTA: brucatura a m
ano

S
ISTEM

A
DIESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA: azienda agrituristica con vendita dei prodotti da

agricoltura biologica dell’azienda e servizio di ristorazione.
LINGUA

PARLATA: inglese

ROLE
IN

CHAIN:olive grow
er, oil m

ill
ELEVATION: 600 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
IN

THE
FARM:agritourism

 w
ith sale of farm

’s organic 
products. Organic restaurant.

SPOKEN
LANGUAGE: englishM

O
N

ACO
 DI M

EZZO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del belice 50%

, Biancolilla 30%
, Carolea 10%

,
Nocellara dell’Etna 10%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro m
edio, piccante leggero

P
RODUZIONE: 13 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara del belice 50%
, Biancolilla 30%

, Carolea 10%
,

Nocellara dell’Etna 10%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness and bitterness, slightly pungent
PRODUCTION: 1 ton
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Notizie dell’azienda
Azienda agricola sita nel "Parco

delle M
adonie" in cui l’agricoltura

biologica è essenzialm
ente 

legata ai cicli naturali. 
Le colture praticate sono: olivo,

albicocco, vite, agrum
i. 

All'interno dell'azienda 
vi è un laboratorio dove i frutti

appena raccolti vengono in parte
trasform

ati in m
arm

ellate 
ed in parte lavorati per essere

avviati alla vendita.

Notice of the farm
Th

e farm
 is in

sid
e th

e M
ad

o
n
ie

Park w
h
ere o

rgan
ic agricu

ltu
re 

is th
e trad

itio
n
al w

ay to
 gro

w

lo
cal cro

p
s as cereals, o

live-trees,

grap
es an

d
 fru

it-trees. 

Th
e farm

 h
as its o

w
n
 

sm
all facilities w

h
ere fru

its 

an
d
 vegetab

les are p
ro

cessed
,

p
artially as jam

 o
r m

arm
alad

e 

an
d
 in

 p
art to

 b
e d

elivered
 

to
 th

e o
rgan

ic m
arket. 

PALM
EN

TO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Biancolilla 50%

, Cerasuola 40%
, Ogliarola m

essinese 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro m

edio, piccante m
edio

P
RODUZIONE:10 hl

VARIETAL
COM

POSITION:Biancolilla 50%
, Cerasuola 40%

, Ogliarola m
essinese 1 0%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness, bitterness and pungency 

PRODUCTION: 0,8 tons

Azienda Agricola
Prinzivalli Pietro

Azienda Agricola
Prinzivalli Pietro

Prinzivalli Pietro
Via G. M

atteotti, 117
90020 - Scillato (PA)
Tel. 091 6859839
Cell. 328 7124503
prinzivalli@

neom
edia.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 350 m

.s.l.m
.

IN
AZIENDA: centro accoglienza visitatori con vendita

dei prodotti da agricoltura biologica dell’azienda.
LINGUA

PARLATA: inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 350 m

.a.s.l.
IN

THE
FARM: hospitality desk w

ith sale of farm
’s organic

products
SPOKEN

LANGUAGE: english
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Notizie dell’azienda
Azienda posta in prospicienza
della riserva naturale Santa M

aria
del Bosco-M

onte Genuardo sulla
strada prov.le n.90. Si producono
prodotti biologici quali, ortaggi
vari, olio extra-vergine, cereali,
fichidindia e frutta varia; 
in azienda sono  presenti 
un piccolo m

useo rappresentante
l'antica civiltà contadina, un parco
giochi per i più piccoli, un am

pio
parcheggio e la possibilità 
di effettuare escursioni del tipo
naturalistico, archeologico 
(M

onte Adranone e Rocca 
di Entella), m

ountainbike e trekking.
È presente in azienda anche
un allevam

ento di bovini.

Riconoscim
enti:

2004  Gran M
enzione 

categoria fruttato leggero
al 2º “Concorso Olio 
della Valle del Sosio”, 
2003  Gran M

enzione 
categoria fruttato intenso
al 1º “Concorso Olio 
della Valle del Sosio”, 

Notice of the farm
Th

e farm
, lo

cated
 n

earb
y th

e

N
atu

ral R
iserve San

ta M
aria d

el

B
o
sco

-M
o
n
te G

en
u
ard

o
, p

ro
d
u
ces

several o
rgan

ic p
ro

d
u
cts as vege-

tab
les, legu

m
es, o

lives an
d
 o

live

o
il, cereals, p

rickly-p
ears an

d

fru
its. Th

e farm
 h

as an
 in

terestin
g

sm
all M

u
seu

m
 o

f Peasan
t Cu

ltu
re

an
d
 a recreatio

n
 p

ark fo
r ch

ild
ren

. 

Az. Agrituristica
Rocche del Pom

o 
Az. Agrituristica

Rocche del Pom
o 

Rocche del Pom
o Azienda agrituristica

di Rosa Petralia
Contrada Castagnola

90030 - Contessa Entellina (PA)
Tel. 091 4266313

Cell. 333 7330148   329 1189138
rocchedelpom

o@
libero.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 750 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:discontinuo a presse

IN
AZIENDA:centro accoglienza, azienda agrituristica,
degustazione guidata dei prodotti dell’azienda, 

ristorazione a base di prodotti da agricoltura biologica

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 750 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: hydraulic press
IN

THE
FARM: hospitality desk w

ith guided oil tasting.
Agritourism

 and restaurant w
ith organic 

products based m
ealRO

CCH
E DEL PO

M
O

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del Belice 30%

, Biancolilla 40%
, Giarraffa 10%

,
Leccino 10%

, Varie 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato intenso, am

aro m
edio, piccante intenso. 

Carciofo, m
andorla

P
RODUZIONE: 55 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara del Belice 30%
, Biancolilla 40%

, Giarraffa 10%
, 

Leccino 10%
, Varie 10%

SENSORY
PROFILE: intense fruitiness, m

edium
 bitterness, intense pungency. 

Artichoke, alm
ond

PRODUCTION: 4,5 tons
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DEM
ETRA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “VAL DI M
AZARA”

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “VAL DI M

AZARA”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Biancolilla 40%

, Nocellara del Belice 47%
, Cerasuola 5%

,
Ogliarola m

essinese 4%
, Carolea 2%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro e piccante m
edio. 

Fruttato di oliva, m
andorla

P
RODUZIONE:500 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Biancolilla 40%
, Nocellara del Belice 47%

, Cer asuola 5%
,

Ogliarola m
essinese 4%

, Carolea 2%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, bitterness and pungency. Green olive, alm
ond

PRODUCTION:45 tons

Azienda Agricola
Sausa M

aria 
Azienda Agricola

Sausa M
aria 

Sausa M
aria

Azienda agricola
di M

aria Sausa
Contrada Firrione
90020 - Scillato (PA)
Tel. 091 7434511  0921 7434523  Fax 091 7434531
Cell. 393 9519945 
m

aria.sausa@
libero.it

w
w

w
.greenphilosophy.eu

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, frantoiano

A
LTITUDINE: 350 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA: azienda agrituristica con centro accoglienza

visitatori, produzione e vendita di prodotti 
da agricoltura biologica
LINGUA

PARLATA: inglese, francese, tedesco

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er, oil m
ill

ELEVATION: 350 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD:hand picking

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous 

IN
THE

FARM:agritourism
. Hospitality desk, 

production and sale of organic products.
SPOKEN

LANGUAGE:english, french, germ
an

Notizie dell’azienda
L’azienda ricade all’interno del Parco
delle M

adonie e produce sia agrum
i

che olive. L’olio, ottenuto 
con l’ausilio di un frantoio aziendale,

da piante secolari delle varietà
Nocellara del Belice, Biancolilla 

e Ogliarola M
essinese, raggiunge 

i m
ercati regionali, del Nord Italia,

Europa e Giappone.

Riconoscim
enti:

2007  1º classificato “Olio di Aidda”
2002  1º classificato L’Orciolo d’Oro

2001  1º classificato “M
ontiferru”

1999  Distinzione L’Orciolo d’Oro
1999  Distinzione “M

ontiferru”
1998  Distinzione “Biol“

Notice of the farm
Th

e farm
 is lo

cated
 in

 Co
n
trad

a

Firrio
n
e, Scillato

 (PA
). D

em
etra extra

virgin
 “o

rgan
ically gro

w
n
” o

live o
il

is p
ro

d
u
ced

 fro
m

 o
lives gro

w
n
 

o
n
 15

0
 year o

ld
 trees in

 a farm

lo
cated

 o
n
 th

e slo
p
es 

o
f th

e M
ad

o
n
ie m

o
u
n
tain

s, 

a p
ro

tected
 area th

at is p
art 

o
f th

e M
ad

o
n
ie R

egio
n
al Park 

in
 Sicily. Th

e b
est o

lives fro
m

B
ian

co
lilla, Caro

lea an
d
 N

o
cellara

d
el B

elice varieties, are h
an

d
 p

icked

at th
e righ

t stage o
f m

atu
rity 

an
d
 p

ressed
 w

ith
in

 12
 h

o
u
rs 

o
f th

eir h
arvest in

 th
e o

il m
ill 

p
resen

t in
 th

e farm
.
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Notizie dell’azienda
Oltre all'olio l'azienda produce
con m

etodo biologico
anche grano duro.

Riconoscim
enti:

2003  1º classificato 
categoria fruttato leggero 
al concorso Oleum

 Panorm
us,

Palerm
o

2003  Artigiano Radioso 
per l’Extra vergine biologico all’Expo
dei Sapori della Fiera 
di M

ilano-M
ilano

Notice of the farm
B
esid

es o
live o

il th
e farm

 

p
ro

d
u
ces o

rgan
ic d

u
ru

m
 w

h
eat.

Azienda Agricola Savagnone 
Azienda Agricola

Savagnone

Savagnone Azienda agricola
di Fabrizio Savagnone

Contrada Chiusa
90022 - Caltavuturo (PA)

Cell. 329 3511835
savagnone@

biofilodoro
w

w
w

.biofilodoro.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE:400 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: prucatura  a m

ano 
e con pettini vibranti

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE:ciclo continuo 
LINGUA

PARLATA: inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 400 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking 
and by pneum

atic rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
SPOKEN

LANGUAGE: english, french

BIO
 FILO

 D’O
RO

 DI CH
IU

SA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Ogliarola m

essinese 70%
, Nerba 30%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato leggero, am
aro e piccante leggero. M

andorla 
P

RODUZIONE: 33 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Ogliarola m

essinese 70%
, Nerba 30%

SENSORY
PROFILE: slightly fruity, bitter and pungent. Alm

ond
PRODUCTION:2,7 tons
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Notizie dell’azienda
L’azienda è situata a circa 30 km

da Cefalù, sulle M
adonie

tra i boschi di S.M
auro

Castelverde. Produce olio 
dalle proprie olive raccolte ancora
verdi. L’olio, profum

ato e gustoso,
tenuto in silos ad atm

osfera 
di azoto, è venduto in confezioni

da 0,5 e 0,75 litri.

Riconoscim
enti:

2003  Gran M
enzione - SOL

Verona

Notice of the farm
Th

e farm
 is lo

cated
 3

0
 km

 far

fro
m

 Cefalù
, o

n
 M

ad
o
n
ie 

m
o
u
n
tain

s, in
 th

e w
o
o
d
 

o
f S.M

au
ro

 Castelverd
e. 

Th
e o

live o
il, p

ressed
 d

irectly

fro
m

 green
 o

lives, is fragran
t an

d

tasty an
d
 sto

red
 in

 tan
ks u

n
d
er

co
n
tro

lled
 n

itro
gen

 atm
o
sp

h
ere. 

SAVARESE
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Giarraffa 70%

, Crastu 30%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato e am

aro leggeri, piccante m
edio. M

andorla e carciofo
P

RODUZIONE:33 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Giarraffa 70%

, Crastu 30%
SENSORY

PROFILE:slightly fruity and bitter, m
edium

 pungency. Ar tichoke and alm
ond

PRODUCTION:2,7 tons

Azienda Agricola
Savarese Giovanni 

Azienda Agricola
Savarese Giovanni

Savarese G
iovanni

Via M
ariano Stabile 200

Contrada Karsa
90141 Palerm

o (sede legale)
S.M

auro Castelverde (PA) azienda
Tel e Fax 091 329675 
Cell. 333 2791634
chianaficu@

tiscali.it
w

w
w

.chianaficu.eu

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE: 450 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano 
e con pettini vibranti
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo 

LINGUA
PARLATA:inglese 

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION:450 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking and 
by pneum

atic rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
SPOKEN

LANGUAGE:english 
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Notizie dell’azienda
L’azienda che ricade nel territorio
della DOP Val di M

azara, estesa
10 ettari circa, adotta strettissim

i
tem

pi di lavorazione e particolare
cura in tutta la lavorazione.
Produce anche m

andorle 
da agricoltura biologica.

Riconoscim
enti:

2003 M
enzione al Concorso

“Oleum
 Panorm

us”

Notice of the farm
Th

e farm
, lo

cated
 in

 th
e Val 

d
i M

azara D
O

P area, co
vers ab

u
t

10
 h

ectars an
d
 d

raw
s a lo

t 

o
f atten

tio
n
 o

n
 th

e gro
w

in
g 

an
d
 care o

f o
live trees an

d
 

o
n
 th

e h
arvestin

g an
d
 p

ro
cessin

g

o
lives. A

cco
rd

in
g to

 th
e o

rgan
ic

farm
in

g stan
d
ard

s, alm
o
n
d
s

are p
ro

d
u
ced

 as w
ell.

Azienda Agricola Scim
eca 

Azienda Agricola
Scim

eca 

Scim
eca Azienda agricola
di Salvatore Scim

eca 
Via Dante 51

90012 Caccam
o (PA)

Tel. 091 8149340
olioscim

eca@
tiscali.it

http://w
eb.tiscali.it/olioscim

eca/

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:400 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura  a m

ano e con pettini
vibranti o scuotitore al ram

o
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA: centro accoglienza visitatori e produzione
e vendita di altri prodotti da agricoltura biologica.

LINGUA
PARLATA:inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 400 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking and by vibrating rakes
or lim

b shaker
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk. Production and sale of

several organic products 
SPOKEN

LANGUAGE: english, french

SCIM
ECA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Biancolilla 90 %

, Nocellara del Belice 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro e piccante leggero.

Toni erbacei con sentori di pom
odoro e carciofo 

P
RODUZIONE:90 hl 

VARIETAL
COM

POSITION: Biancolilla 90 %
, Nocellara del Belice 10%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness, slightly bitter and pungent.

Pleasant grassy taste w
ith hints of tom

ato and artichoke
PRODUCTION: 7,5 ton



...108...

Notizie dell’azienda
L'olio extra vergina d'oliva 

biologico Spinasanta nasce 
da un'alternarsi di tradizionale

(la raccolta avviene sem
pre

m
anualm

ente) e m
oderno. 

È un'olio delicato e fragrante 
al tem

po stesso, un prodotto 
di eccellenza sia per le caratteri-

stiche organolettiche, 
che per il basso tenore di acidità.

Notice of the farm
Sp

in
asan

ta O
rgan

ic Extra Virgin

O
live O

il is th
e resu

lt o
f trad

itio
n

(p
ickin

g is alw
ays m

ad
e b

y h
an

d
)

an
d
 m

o
d
ern

ity. It is d
elicate 

as w
ell as scen

ted
 o

il, a really

excellen
t p

ro
d
u
ct n

o
t o

n
ly 

fo
r its tip

ical o
rgan

o
lectic

featu
res b

u
t also

 

fo
r its lo

w
 co

n
ten

ts o
f acid

ity.

SPIN
ASAN

TA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Biancolilla 50%

, Cerasuola 20%
, Nocellara del Belice 20%

,
Carolea 5%

, Ogliarola 5%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro leggero, piccante m

edio 
P

RODUZIONE: 5-10 q.li
VARIETAL

COM
POSITION: Biancolilla 50%

, Cerasuola 20%
, Nocellara del Belice 20%

, Carolea
5%

, Ogliarola 5%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, slightly bitter and m
ildly pungent

PRODUCTION: 0,5-1 ton

Azienda Agricola
Spinasanta 

Azienda Agricola
Spinasanta 

Spinasanta
Azienda agricola

di Vincenzo Siracusano
Contrada Alleri-Bom

pietro (PA) (azienda)
Largo Case Lunghe, 15
98051 Barcellona P.G. (M

E) (Uffici)
Tel. 090 9763376  090 3809437
Fax 090 9763795
Cell. 337 246372  336 882972
info@

spinasanta.it
w

w
w

.spinasanta.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 350 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo 

LINGUA
PARLATA: inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 350 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
SPOKEN

LANGUAGE: english
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per crescere,
ch’aria, 

che sole,
che tem

po, 
l’ulivo! 

N
on

 vuole,

da «C
anti di C

astelvecchio»
[G

iovanni Pascoli ] 



Ragusa
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Notizie dell’azienda
L’azienda Avola, ubicata in una 

delle zone siciliane dall’antichissim
a

tradizione olivicola, segue tecniche
di coltivazione biologica e DOP 

ottenendo una sapiente m
iscela 

di oli proveniente dalla m
olitura 

di olive delle due varietà locali
M

oresca e Verdese. La prim
a 

da un olio fruttato-delicato, 
dal sapore dolce con retrogusto 

di carciofo. La seconda conferisce 
un fruttato intenso, am

aro 
e piccante. Così soddisfa 

il consum
atore particolarm

ente
attento ai sapori antichi e delicati.

Riconoscim
enti:

2000  1º classificato SOL di Verona
2000  Gran M

enzione Ercole Olivario
2001  Gran M

enzione SOL di Verona
2001  1º classificato L’Orciolo d’Oro 
2002  2003 Cibus di Parm

a-Prem
io

Leone d’Oro dei M
astri Oleari:

Diplom
a di Gran M

enzione
2005  Diplom

a di Gran M
enzione

L’Orciolo d’Oro 
2006  Diplom

a di Gran M
enzione

L’Orciolo d’Oro 

Notice of the farm
Th

e farm
 “A

vo
la G

io
rgio

” ru
n
s  

o
rgan

ic cu
ltivatio

n
 tech

n
iq

u
es 

o
b
tain

in
g an

 excellen
t o

il b
len

d
,

w
ith

  a b
alan

ced
 taste, 

m
ad

e b
y tw

o
 lo

cal varieties 

o
f o

lives: “M
o
resca” an

d
 “Verd

ese”.

FU
RG

EN
TIN

I
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “M

ONTI IBLEI”
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “M
ONTI IBLEI”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Verdese 50%

, M
oresca 50%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro m
edio, piccante m

edio. 
Oliva verde, m

andorla, pom
odoro, carciofo, m

ela
P

RODUZIONE: 12 q.li
VARIETAL

COM
POSITION: Verdese 50%

, M
oresca 50%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness, bitterness and pungency. 

Green olive, alm
ond, tom

ato, ar tichoke, apple
PRODUCTION: 1,2 tons

Azienda Agricola
Avola Giorgio

Az. Agrobiologica
Avola Giorgio

Avola G
iorgio

Azienda agrobiologica
Via Calanchi 127
97010 Frigintini - M

odica (RG)
Tel. e Fax 0932 901027
Cell. 333 4967747
olio@

furgentini.it
w

w
w

.furgentini.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore 

A
LTITUDINE: 500 m

.s.l.m
.  

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo 

IN
AZIENDA: produzione e vendita di altri prodotti

biologici aziendali

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 500 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 
IN

THE
FARM: production and sale of other farm

’s
organic products 
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Notizie dell’azienda
L’azienda a conduzione fam

iliare Frantoi
Cutrera si estende in una superfice olive-
tata di circa 50 ettari nel territorio
di Chiaram

onte Gulfi, nel cuore dei M
onti

Iblei  nella zona sud-orientale
della Sicilia. Il capo fam

iglia Giovanni,
dopo una vita vissuta tra frantoi e uliveti,
quando ancora si lavorava con l’ausilio
di m

uli e di antichi torchi m
anuali, 

nel 1979 insiem
e all’attiva collaborazione 

della m
oglie M

aria, ha fondato il prim
o

frantoio. Dal 2000 la Frantoi Cutrera 
è gestita dai figli: M

aria, Giuseppina,
Salvatore e rispettivi coniugi Giovanni,
Giacom

o e Angela; ognuno di loro, 
all’interno della azienda svolge, con cura
la propria m

ansione.

Riconoscim
enti:

2006  Oliva D’argento, International Oil
Aw

ard - Zurich 
2006  2 olive Guida Slow

 Food 2006
2006  Guida Slow

 Food 2006 
The best Organic Oil in Sicily
2006  2º Classificato “BIOL” Bari
2005  3 olive Guida Slow

 Food 2005 
2005  2º Classificato L’Orciolo d’Oro  
2004  1º classificato Festam

biente
Grosseto  
2001, 2002, 2003, 2004, Gran M

enzione
SOL di Verona

Notice of the farm
The Frantoi Cutrera is a fam

ily run 
business set in approxim

ately 
50 hectares of land in the Chiaram

onte
G
ulfi region, in the heart of the Iblei

M
ountains in southern Sicily. For genera-

tions the fam
ily has been dedicated 

to the cultivation of olives, a profession
carried out w

ith true love and dedication.
The business, m

oreover, com
es 

from
 years of international r ecognition 

for the production of quality, alw
ays

resulting in w
inning or being m

entioned
in the m

ost pr estigious aw
ards.

Azienda Agricola
Frantoi Cutrera

Azienda Agricola
Frantoi Cutrera

Frantoi Cutrera
Contrada Piano dell’acqua 71

97012 Chiaram
onte Gulfi  (RG)

Tel. e Fax 0932 926187
Cell. 3803037776

olio@
frantoicutrera.it

w
w

w
.frantoicutrera.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore, frantoiano 

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: continuo 

IN
AZIENDA:visite guidate al frantoio con degustazione

e vendita prodotti
LINGUA

PARLATA: inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er, oil m
ill

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous  

IN
THE

FARM: guided visit to the oil m
ill facilities w

ith
oil tasting and sale of products

SPOKEN
LANGUAGE: english

PRIM
O

 BIO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Tonda iblea 

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante m
edio. 

Pom
odoro, erbe arom

atiche, carciofo
P

RODUZIONE: 50 q.li 
VARIETAL

COM
POSITION: Tonda iblea 

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness, slightly bitter, m

edium
 pungency. 

Tom
ato, arom

atic herbs, artichoke 
PRODUCTION:5 tons
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Notizie dell’azienda
Azienda unifam

iliare ad indirizzo
produttivo prevalentem

ente 
viticolo-olivicolo in biologico. 

È dotata di piccolo laboratorio 
di confezionam

ento prodotti 
e locali di stoccaggio. 

Si produce olio sia biologico 
sia a denom

inazione d’origine
DOP “M

onti Iblei”. 
Dal vigneto, con vitigni Frappato,

Nero d’Avola e Grosso Nero 
si produce vino rosso IGT Sicilia.

Riconoscim
enti

2008  Gran M
enzione Sol d’Oro

2008  Gran M
enzione 

L’Orciolo d’Oro  
2007  Attestato partecipazione

selezione finale 
prem

io M
ontiferru

2007 Gran M
enzione 

L’Orciolo d’Oro.

Notice of the farm
Th

e fam
ily ru

n
 farm

 

h
as vin

eyard
s an

d
 o

live gro
ves

cu
ltivated

 acco
rd

in
g to

 th
e ru

les

o
f o

rgan
ic farm

in
g. 

Th
ey h

ave also
 sm

all b
o
ttlin

g

an
d
 sto

rin
g facilities. 

Th
ey p

ro
d
u
ce also

 extra virgin

o
live o

il D
.O

.P. “M
o
n
ti Ib

lei” 

an
d
 red

 w
in

e IG
T Sicilia 

fro
m

 Frap
p
ato

, N
ero

 d
’A

vo
la 

an
d
 G

ro
sso

 N
ero

 grap
ew

in
es.  

G
O

CCIA IBLEA BIO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
V ARIETALE:Tonda Iblea 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato, am
aro e piccante m

edi. 
Sentori di erba falciata e pom

odor o verde.
P

R ODUZIONE:80 q.li
VARIET AL

COM
POSITION:T onda Iblea 

SENSORY
PROFILE:m

edium
 intensity of fruitiness, of bitterness and of pungency. 

Notes of fresh cut grass and green tom
ato.

PRODUCTION: 8,0 tons

Soc. Agric. Sem
pl. Eurocantina Savasta s.s.

Soc. Agric. Sem
pl. Eurocantina Savasta s.s.

Soc. Agric. Sem
pl. Eurocantina Savasta s.s.

Via San Vito, 22
97012 Chiaram

onte Gulfi (RG)
Tel. 0932 927510
info@

eurocantina.com
w

w
w

.eurocantina.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore 

A
LTITUDINE:350 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA:produzione e vendita di olio 

e altri prodotti da agricoltura biologica

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 350 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous  
IN

THE
FARM:sale of organic olive oil 

and of other organic crops.
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Notizie dell’azienda
La decennale esperienza 
e i prestigiosi riconoscim

enti 
ottenuti conferm

ano la particolare
attenzione che l’azienda rivolge
alla produzione di olio di alta
qualità. L’azienda produce due oli
di diversa com

posizione varietale
per incontrare al m

eglio
le esigenze dei consum

atori.

Riconoscim
enti:

2000, 2001, 2002 Gran M
enzione

SOL di Verona
2000  2º classificato L’Orciolo
d’Oro di Gradara 
2000, 2002  Distinzione L’Orciolo
d’Oro di Gradara 
2001  1º classificato L’Orciolo
d’Oro di Gradara 

Notice of the farm
Th

e d
ecad

al exp
erien

ce 

an
d
 th

e p
restigio

u
s aw

ard
s 

gain
ed

 co
n
firm

 th
at th

e co
m

p
an

y

d
irects th

eir atten
tio

n
 to

 th
e h

igh

q
u
ality o

live o
il p

ro
d
u
ctio

n
. 

To
 m

eet b
etter th

e co
n
su

m
er’s

n
eed

s th
e firm

 p
ro

d
u
ces tw

o
 

d
ifferen

t o
live o

ils fro
m

 d
ifferen

t

varietal co
m

p
o
sitio

n
s.

Az. Agricola
M

atarazzo Vincenzo 
Az. Agricola

M
atarazzo Vincenzo 

M
atarazzo Vincenzo

Azienda agricola
Contrada Bellam

agna
97015 M

odica  (RG)
Tel. e Fax 0932 251169 

Cell. 335 8247293
p.scrofani@

virgilio.it 

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore, frantoiano 

A
LTITUDINE: 100 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano e con pettini
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA: degustazione guidata dell’olio

LINGUA
PARLATA: inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er, oil m
ill

ELEVATION: 100 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD:hand picking and by rakes

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous 

IN
THE

FARM: guided oil tasting
SPOKEN

LANGUAGE:english

CO
N

TI CABRERA FRUTTATO INTENSO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Verdese 80%

, Cetrale 20%
 

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato intenso, am
aro m

edio, piccante intenso. 
Erbaceo, pom

odoro, carciofo
P

RODUZIONE:11 hl 
VARIETAL

COM
POSITION:Verdese 80%

, Cetrale 20%
SENSORY

PROFILE: intense fruitiness, m
edium

 bitterness, intense pungency. 
Herbaceous, tom

ato, artichoke
O

IL
PRODUCTION:0,9 ton

CO
N

TI CABRERA FRUTTATO LEGGERO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:M

oresca 40%
, Biancolilla 40%

, 
Nocellara etnea 10%

, Nocellara belice 10%
Q

UALIT À
SENSORIALI: fruttato legger o, am

aro leggero, piccante m
edio. 

Leggerm
ente erbaceo, m

andorla e leggero pom
odoro

P
R ODUZIONE:6 hl 

VARIET AL
COM

POSITION: M
oresca 40%

, Biancolilla 40%
, Nocellara etnea 10%

, 
Nocellar a belice 10%

SENSOR Y
PROFILE:slightly fruity and bitter , m

edium
 pungency. Nice hints of fresh grass,

alm
ond and tom

ato
PR ODUCTION:0,5 ton
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Notizie dell’azienda
L'azienda agricola Natura Iblea,
sorge in terra di Ispica e nasce

dall'am
ore e dalla passione 

dei proprietari per la natura 
e per il m

ondo agricolo.
L'azienda produce ortofrutta

secondo il m
etodo di coltivazione

biologico avendo a disposizione
am

pie superfici protette 
(serre, tunnels). Vengono prodotti
anche l'olio Extra vergine d'oliva

biologico Dop e ben sette 
etichette di vini tra cui pregiati

DOC e Igt. In azienda è possibile
trovare anche m

arm
ellate, 

conserve, ecc. 
A breve si inaugurerà l'apertura 

di un agriturism
o sorto 

sulla struttura di una antica torre
di avvistam

ento saracena 
in cui sarà possibile degustare

i prodotti aziendali.

Notice of the farm
Pro

d
u
ct o

f great territo
rial 

evid
en

ce an
d
 q

u
alitative 

excellen
ce, o

f green
 co

lo
u
r 

w
ith

 go
ld

en
 sh

ad
in

gs, p
erfu

m
es

in
ten

sely o
f o

lives as so
o
n
 

as p
ressed

, yield
ed

 an
d
 velvety

taste w
ith

 aftertaste o
f w

ild
 

ch
ico

ry. Traceab
ility ru

les carried

o
u
t b

y "N
atu

ra Ib
lea" co

m
p
lete

th
e q

u
ality cycle o

f th
e p

ro
d
u
ct.

Azienda Agricola
Natura Iblea 

Azienda Agricola
Natura Iblea 

N
atura Iblea

s.r.l Azienda agricola
Contrada M

arabino
97014 Ispica  (RG)
Tel. 0932 955696 Fax 0932 954489
naturaiblea@

naturaiblea.it
w

w
w

.naturaiblea.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 300 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano e con pettini
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA:centro accoglienza con degustazioni 

guidate e vendita prodotti. Azienda agrituristica 
e ristorazione a base di prodotti da agricoltura biologica
LINGUA

PARLATA:inglese, francese, tedesco

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 300 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking and by rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 
IN

THE
FARM:visitors w

elcom
 centre w

ith guided oil tasting
and sale of farm

’s organic products. 
Farm

 holiday accom
m

odation and restaurant 
w

ith organic ingredients based m
eal.

SPOKEN
LANGUAGE:english, french, germ

an

ARCH
IA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “M
ONTI IBLEI”

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “M

ONTI IBLEI”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:M

oresca 7 0%
, Verdese 30%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato leggero, am
aro e piccante leggero. 

Sensazione erbacea con sentori di carciofo
P

RODUZIONE:25 hl
VARIETAL

COM
POSITION: M

oresca 70%
, Verdese 30%

SENSORY
PROFILE: slightly fruity, bitter and pungent. 

Herbaceous w
ith notes of artichoke

PRODUCTION: 2 tons
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Notizie dell’azienda
L’azienda, situata nel com

une 
di Chiaram

onte Gulfi,  ha la sua
sede a  “Villa  Zottopera”,  antico
casale   dei prim

i del ‘700,
costruito sui ruderi di un antico
castello m

edioevale,  distrutto dal
devastante  terrem

oto del 1693;
oggi prestigiosa residenza 
turistica di charm

e, centro vitale
della tenuta, che da secoli appar-
tiene alla stessa fam

iglia; 
circondata dall’ubertosa 
cam

pagna  dell’agro 
di Chiaram

onte Gulfi, cuore 
della DOP M

onti Iblei.  

Notice of the farm
Villa Zo

tto
p
era is an

 o
ld

 17
th

-

18
th

 cen
tu

ry villa su
rro

u
n
d
ed

 

b
y cen

tu
ry o

ld
 o

live trees fro
m

w
h
ich

 a ren
o
w

ed
 o

il is o
b
tain

ed
.

Fo
r cen

tu
ries th

e o
w

n
ers 

o
f A

gro
b
io

lo
gica R

o
sso

 h
ave

taken
 care o

f th
e fam

ily 

o
live-gro

ves, w
ith

 exp
erien

ce,

p
assio

n
 an

d
 resp

ect o
f th

e great

fam
ily trad

itio
n
. Fu

rth
erm

o
re, 

th
e cu

ltu
res are selected

 

fo
llo

w
in

g th
e teach

in
gs o

f o
rgan

ic

agricu
ltu

r e. To
d
ay th

e villa 

is a ch
arm

in
g h

o
lid

ay h
o
u
se.

Azienda Agrobiologica
Rosso

Azienda Agrobiologica
Rosso

Rosso
Azienda agrobiologica

Società agricola sem
plice

Contrada Roccazzo-Villa Zottopera
97010 Chiaram

onte Gulfi (RG)
Fax 0932 621442  

Cell. 335 6633052
agrobiologicarosso@

tiscali.it
w

w
w

.agrobiologica-rosso.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:280 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA: azienda agrituristica con centro accoglienza 

visitatori, degustazione guidata e vendita dei prodotti.
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 280 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM:agritourism

 w
ith hospitality desk, guided oil

tasting and sale of products
SPOKEN

LANGUAGE: englishVILLA ZOTTO
PERA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “M
ONTI IBLEI” 

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “M

ONTI IBLEI” 

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Tonda Iblea 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato intenso, am
aro m

edio, piccante intenso. 
Pom

odoro, frutta m
atura, m

ela
P

RODUZIONE:80 hl 
VARIETAL

COM
POSITION: Tonda Iblea 

SENSORY
PROFILE:intense fruitiness, m

edium
 bitterness, intensely pungent. 

Tom
ato, ripe fruit, apple

PRODUCTION: 6,6 tons
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Notizie dell’azienda
La nostra azienda 

ha una tradizione centenaria
nella coltivazione delle olive 

da olio. Si estende nella zona 
dei M

onti Iblei in Provinca 
di Ragusa. Dal 1993 pratica 

il m
etodo di agricoltura biologica.
L’olio viene estratto a freddo 

e a ciclo continuo, rigorosam
ente

entro le 8-10 ore dalla raccolta.

Riconoscim
enti:

2003, 2005, 2006  Gran
M

enzione SOL di Verona 
2006  2 olive Guida Slow

 Food 
2006  M

edaglia d’argento, 
Los Angeles County Fair Extra

Virgin Olive Oil Com
petition 

Notice of the farm
Th

e firm
 h

as a cen
ten

ary trad
itio

n

in
 o

live gro
w

in
g an

d
 

o
il p

ro
d
u
ctio

n
. It is lo

cated
 in

Ib
lei M

o
u
n
tain

s in
 p

ro
vin

ce 

o
f R

agu
sa. It ru

n
s o

rgan
ic farm

in
g

sin
ce 19

9
3
. A

fter th
e h

arvest 

o
lives are p

ro
cessed

 w
ith

in
 8

-10

h
o
u
rs o

f p
ickin

g in
 a co

n
tin

u
o
u
s

cen
trifu

gatio
n
 cycle o

il m
ill.

N
ISCIA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “M
ONTI IBLEI”

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “M

ONTI IBLEI”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:M

oresca 60%
, Tonda iblea 30%

, Carolea 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro e piccante leggero. Erbaceo 

P
RODUZIONE:hl 100

VARIETAL
COM

POSITION: M
oresca 60%

, Tonda iblea 30%
, Carolea 10%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness, slightly bitter and pungent. Herbaceous

PRODUCTION:8,3 tons

Azienda Agricola
Schininà

Azienda Agricola
Schininà

Schininà Azienda agricola
di Arturo e Um

berto Schininà
Via Dante 107
97100 Ragusa (RG)
Tel. 0932 226522  Fax 0932 226523
Cell. 335 8485545
info@

niscia.it
w

w
w

.niscia.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore 

A
LTITUDINE: 100-150 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano con pettini 
e m

eccanica con scuotitore al tronco
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA: centro accoglienza visistatori 

LINGUA
PARLATA:inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 100-150 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:picking by hand 
and by use of trunk shaker
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk

SPOKEN
LANGUAGE: english, french
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Notizie dell’azienda
L'azienda di fam

iglia, di circa 
4 ettari, è stata rilevata intorno 
al 1950. La proprietà è quasi total-
m

ente coltivata ad olivi, 
m

a non m
ancano altre produzioni

tipiche com
e l'origano, lam

poni ed
ortaggi, il tutto dal 2003, da agri-
coltura biologica.

Notice of the farm
Th

e fam
ily ru

n
 farm

 estate 

co
n
sists o

f ab
o
u
t 4

 h
ectars. 

Sin
ce 2

0
0
3
, b

esid
es o

lives 

th
ey p

ro
d
u
ce o

th
er o

rgan
ic 

p
ro

d
u
cts as o

regan
o
, 

rasp
b
erries an

d
 vegetab

les.

Azienda Agricola
Terre Iblee 

Azienda Agricola
Terre Iblee 

Terre Iblee Azienda agricola
Contrada Cicim

ia 119 
97012 Chiaram

onte Gulfi (RG) 
Tel. 0932 928588
Cell. 338/807840 

info@
terreiblee.com

w
w

w
.terreiblee.com

 

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore 

A
LTITUDINE: 350 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA: centro accoglienza visitatori con degustazione gui-

data e vendita dei prodotti biologici aziendali.

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er 
ELEVATION: 350 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk w

ith guided tasting 
of olive oil and sale of several organic products.

SECU
LARIS

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Tonda iblea 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato intenso, am
aro leggero, piccante m

edio. 
Pom

odoro, erbe di cam
po, m

andorla e m
ela. 

P
RODUZIONE: 20 q.li

VARIETAL
COM

POSITION: Tonda iblea 
SENSORY

PROFILE:intense fruitiness, slightly bitter, m
edium

 pungency. 
Tom

ato, w
ild grass, alm

ond and apple.
PRODUCTION:2 tons



O
livo, albero
essenziale, 

dall’om
bra lieve 

com
euna carezza,

eppure ossuto, 
e nodoso, 

e carico diferite, 
uguale 

alla vita...
«L'albero dall'om

bra lieve»
[D

avid M
aria Turoldo ] 



Siracusa
,
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AG
RESTIS DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE 

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Tonda Iblea

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio-intenso, am

aro m
edio, piccante m

edio. 
Pom

odor o, erbe arom
atiche, carciofo.

P
RODUZIONE: 15 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Tonda Iblea
SENSORY

PROFILE: m
edium

-light fruity. M
edium

 bitterness and pungency. 
Tom

ato, arom
atic herbs, artichoke.

PRODUCTION:1,2 tons

Soc. Coop. Agricola Agrestis
Soc. Coop. Agricola Agrestis

Agrestis
Società Cooperativa Agricola 

Referente: Giuseppe Paparone
Via Pappalardo, 11
96010 Buccheri (SR)
Tel. 0931 873939  Fax 0931 880256 
Cell. 333 2618547
paparone1@

interfree.it
w

w
w

.agrestis.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore 

A
LTITUDINE:600 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA: centro accoglienza visitatori, vendita 

dei prodotti da agricoltura biologica aziendali.
LINGUA

PARLATA: inglese, francese, tedesco, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er 
ELEVATION: 600 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM:hospitality desk, and sale of farm

’s organic
products.
SPOKEN

LANGUAGE: english, french, germ
an, spanish

Notizie dell’azienda
La Società Cooperativa Agrestis

opera in un’area dove l’ulivo rap-
presenta una cultura plurisecolare.

Nasce nel 2003 dall’idea 
di valorizzare il prodotto tipico
della zona: l’olio extravergine 
d’oliva. L’azienda si estende

su circa 19 ettari di cui 8 
di proprietà e la restante parte 

in affitto. Com
plessivam

ente 
la produzione di olio raggiunge 

i 12.000 lt, m
a soltanto una parte

di questi viene com
m

ercializzata
com

e prodotto biologico, 
circa 1.500 lt.

Riconoscim
enti:

2008, 3º classificato, categoria
fruttato m

edio, L’Orciolo d’Oro
2008, m

enzione com
e 

“Olio di Qualità” alla XVª edizione
del Prem

io BIOL
2008, Gran M

enzione, categoria
fruttato m

edio, SOL Verona 
2005, inserito nella 

Guida Slow
 Food con 

la classificazione di due olive.

Notice of the farm
Th

e So
cietà Co

o
p
erativa A

grestis

is lo
cated

 in
 an

 area w
h
ere o

live

tree is w
itn

ess o
f an

cien
t cu

ltu
re

fro
m

 cen
tu

ries. 

Th
e firm

 w
as b

o
rn

 in
 2

0
0
3
 w

ith
 

a sp
ecific co

m
m

itm
en

t: to
 en

h
an

-

ce th
e u

se o
f extra virgin

 o
live o

il

p
ro

d
u
ced

 in
 th

at area.

Th
e farm

 co
n
sists o

f ab
o
u
t 19

h
ectars an

d
 is ab

le to
 p

r o
d
u
ce

12
0
0
0
 litres o

f extra virgin
 o

live

o
il w

h
ich

 is o
n
ly fo

r a sm
all

q
u
an

tity, ab
o
u
t 15

0
0
 litres, 

d
estin

ed
 to

 o
rgan

ic m
arket. 
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Notizie dell’azienda
Nella zona DOP M

onti Iblei,
in Contrada Sant'Andrea 
a Buccheri, sorge l'uliveto 
dell'azienda agricola AITA 
coltivato biologicam

ente 
con la sola varietà Tonda Iblea.
La raccolta a m

ano di olive 
perfettam

ente sane, la sprem
itura

a freddo entro pochissim
e ore

dalla raccolta e la conservazione
del prodotto in atm

osfera inerte
fanno sì che l'olio
extravergine di oliva ELECTO 
sia particolarm

ente pregiato.

Riconoscim
enti:

2007  M
edaglia di bronzo, 

cat. fruttato delicato, Los Angeles
Extra Virgin Olive Oil Com

petition 
2006  3º classificato 
alla pre-selezione regionale 
del Prem

io BIOL

Notice of the farm
Th

e p
erfectly so

u
n
d
 o

lives h
an

d

h
arvest, th

e co
ld

 p
ressin

g w
ith

in

few
 h

o
u
rs o

f p
ickin

g 

an
d
 th

e p
ro

d
u
ct sto

rage in
 in

ert

gas atm
o
sp

h
ere, co

n
cu

r to
 o

b
tain

th
e extra-vir gin

 o
live o

il “ELECTO
”,

p
articu

larly p
restigio

u
s th

an
ks 

to
 its d

istin
ctive ch

em
ical, 

n
u
tritio

n
al an

d
 o

rgan
o
lep

tic 

ch
arateristics w

h
ich

 last 

lo
n
ger in

 tim
e. 

Az. Agricola
Aita Davide M

ichele
Az. Agricola

Aita Davide M
ichele

Aita Davide M
ichele 

Via Filippo Liardo, 40
95125-Catania

Contrada Sant’Andrea-Buccheri (SR) (azienda)
Tel. 095 339955  800019909

Fax 095 7336210
azienda.agricola@

aitagroup.com
w

w
w

.aitagroup.com
w

w
w

.electo.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE:550 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
IN

AZIENDA:degustazione guidata dell’olio e vendita 
dei prodotti da agricoltura biologica

LINGUA
PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
E

LEVATION:550 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD:hand picking

IN
THE

FARM:guided oil tasting and sale 
of organic products

S
POKEN

LANGUAGE:english 

ELECTO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Tonda Iblea

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante m
edio.

Foglia di pom
odoro e sentori erbacei

P
RODUZIONE:14 q.li

VARIETAL
COM

POSITION:Tonda Iblea
SENSORY

PROFILE:m
edium

 fruitiness, slightly bitter, m
ildly punget.

Tom
ato leaf and herbaceous hints

PRODUCTION: 1,4 tons
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Notizie dell’azienda
L’azienda coltiva 1500 ulivi 
di Tonda iblea e M

oresca.
Costituita nel ’90 dal ’96 pratica

l’agricoltura biologica, acquisendo
un’im

m
agine prestigiosa 

da proporre fuori dai confini 
locali. Le olive, raccolte nel m

ese
di ottobre, rigorosam

ente 
a m

ano, vengono trasform
ate 

in olio nel corso 
della stessa giornata..

Riconoscim
enti:

2003, 2005, 2006  M
enzioni 

al concorso L’Orciolo d’Oro

Notice of the farm
Th

e farm
 gro

w
s 15

0
0
 o

live trees

o
f To

n
d
a Ib

lea an
d
 M

o
resca.

Estab
lish

ed
 in

 19
9
0
 

it su
ccessfu

lly started
 o

rgan
ic 

farm
in

g in
 19

9
6
 gain

in
g 

th
e co

n
fid

en
ce o

f n
atio

n
al 

an
d
 in

tern
atio

n
al cu

sto
m

ers.

O
lives, u

su
ally co

llected
 

in
 O

cto
b
er, are p

ro
cessed

 in
 o

il

w
ith

in
 few

 h
o
u
rs o

f p
ickin

g.  

CU
G

N
O

 DELL’AN
ITO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Tonda iblea 70%

, M
oresca 30%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro m
edio e piccante leggero. 

Pom
odoro e carciofo

P
RODUZIONE: 40-50 q.li

VARIETAL
COM

POSITION:Tonda iblea 70%
, M

oresca 30%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness and bitterness, slightly pungent. Tom
ato, Ar tichoke

PRODUCTION:4-5 tons

Azienda Agricola
Di Pietro M

aria
Azienda Agricola

Di Pietro M
aria

Di Pietro M
aria Azienda agricola

di M
aria Di Pietro

Via M
acello 25

96010-Palazzolo Acreide (SR)
Tel. e Fax 0931 882908 
Cell. 333 4976503
paolo.gallo4@

tin.it
w

w
w

.cugnodellanito.it

R
UOLO

NELLE
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE: 400 m

.s.l.m
. 

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA: centro accoglienza visitatori 

LINGUA
PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:400 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk

SPOKEN
LANGUAGE: english
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Notizie dell’azienda
L’Azienda Agricola Biologica
Jancarossa dal 1994 è condotta
con il m

etodo dell’agricoltura 
biologica. Si producono inoltre
Lim

oni di Siracusa IGP 
e Arance Valencia.
Le olive vengono raccolte 
tra l’ultim

a settim
ana 

di settem
bre e la prim

a 
di ottobre, non appena m

ostrano
i prim

i segni di invaiatura 
e vengono im

m
ediatam

ente 
trasportate al frantoio per essere
m

olite entro 24-36 ore. 

Notice of the farm
Jan

caro
ssa o

rgan
ic farm

 ru
n
s

o
rgan

ic farm
in

g sin
ce 19

9
4
. 

Th
ey p

ro
d
u
ce also

 Lem
o
n
s 

o
f Syracu

se IG
P an

d
 Valen

cia

o
ran

ges. O
lives are p

icked
 

b
etw

een
 last w

eek o
f sep

tem
b
er

an
d
 first w

eek o
f o

cto
b
er, w

h
en

th
e fru

its are ju
st rip

e, 

to
 b

e p
ro

cessed
 2

4
-3

6
 

h
o
u
rs o

f p
ickin

g.

Agricola Biologica
Jancarossa

Agricola Biologica
Jancarossa

Jancarossa
Agricola Biologica

di M
onica Fium

ara
Contrada Jancarossa, 17

96100-Siracusa (SR)
Tel. e Fax 0931 717479

Cell. 338 9216745 
info@

jancarossa.it
w

w
w

.jancarossa.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano e con pettini
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo 

IN
AZIENDA: centro accoglienza visitatori, azienda 

agrituristica, degustazione guidata degli oli, produzione
di altri prodotti biologici, vendita dei prodotti

LINGUA
PARLATA:inglese, francese, tedesco

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking and by rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM: agritourism

 and hospitality desk.
Guided oil tasting, productione and sale 

of organic products 
SPOKEN

LANGUAGE:english, french, germ
an

JAN
CARO

SSA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Coratina 50%

, Carolea 20%
, 

Nocellara Belice 20%
, Zaituna 10%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro m
edio,  

piccante intenso. Scorza di lim
one, erba sfalciata
P

RODUZIONE: 10 q.li
VARIETAL

COM
POSITION:Coratina 50%

, Carolea 20%
, 

Nocellara Belice 20%
, Zaituna 10%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness and bitterness, 

intense pungency. Lem
on peel, fresh cut grass

PRODUCTION:1 ton
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Azienda Agricola
Nobile Em

anuele 
Azienda Agricola

Nobile Em
anuele 

N
obile Em

anuele Azienda agricola
di Em

anuele Nobile
Via Im

m
acolata, 113

96019-Rosolini (SR)
Tel. e Fax 0931 856369
Cell. 338 7692231 
info@

aziendanobile.com
w

w
w

.aziendanobile.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore, frantoiano

A
LTITUDINE: 200 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano e m
eccanica

con scuotitore al ram
o

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE:continuo
IN

AZIENDA: centro accoglienza visitatori, degustazione
guidata oli aziendali
LINGUA

PARLATA: inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er, oil m
ill

ELEVATION: 200 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking and by lim

b shaker
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk, guided oil tasting

SPOKEN
LANGUAGE:english

Notizie dell’azienda
Il frantoio di fam

iglia sorge 
nel cuore dell’antico borgo feudale
di Rosolini.Da diverse generazioni

la fam
iglia Nobile lavora 

con successo nell’olivicoltura,
contando su un’antica tradizione

e su un presente caratterizzato
da forte innovazione 
tecnologica e ricerca,

a garanzia dell’assoluta qualità.

Riconoscim
enti:

2006  Distinzione fruttato m
edio

oli biologici L’Orciolo d’Oro 
2006  Gran M

enzione fruttato
delicato, Leone d’Oro Parm

a
2005  Finalista, Ercole Olivario 
2005  Gran M

enzione fruttato
delicato, Leone d’Oro Parm

a 
2004  Diplom

a di Gran M
enzione,

categoria fruttato leggero,
Sol d’Oro, Verona 

2004  Fruttato m
edio, 

Leone d’Oro, Parm
a 

2004  Guida Slow
 Food, 3 olive

2002  1º Classificato categoria
fruttato delicato, 

Leone d’Oro, Parm
a; 

2002  Gran M
enzione, Sol d’Oro

Notice of the farm
Th

e estate is in
 th

e h
isto

rical

cen
tre o

f R
o
so

lin
i, in

 th
e h

eart 

o
f th

e an
cien

t feu
d
al d

istrict. 

Th
e N

o
b
ile fam

ily h
as w

o
rked

w
ith

 great su
ccess in

 th
e field

 

o
f o

live p
ro

d
u
ctio

n
 fo

r so
m

e

gen
eratio

n
s, an

d
 co

u
n
ts 

o
n
 an

 o
ld

 tra d
itio

n
 an

d
 o

n
 

th
e p

resen
t ch

aracterised
 b

y 

a co
n
sid

erab
le tech

n
o
lo

gical

in
n
o
vatio

n
, ab

so
lu

tely 

gu
aran

teein
g th

e q
u
ality.

N
O

BILE
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: M

oresca 50%
, V erdese 50%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro e piccante leggero. 
Pom

odoro acerbo, carciofo, erba, m
ela verde

P
RODUZIONE:50 hl

VARIETAL
COM

POSITION: M
oresca 50%

, Verdese 50%
SENSORY

PROFILE:m
edium

 fruitiness, light bitterness and pungency. 
Green tom

ato, artichoke, grass, green apple
PRODUCTION:4 tons
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Notizie dell’azienda
L’olio Palum

bo è ottenuto 
dalla selezione delle m

igliori olive
e si caratterizza per la bassa
acidità e le elevate qualità 
organolettiche. Per garantire
la qualità si adottano brevissim

i
tem

pi di raccolta e trasform
azione

delle olive. Significativi sono 
i rapporti com

m
erciali con USA 

e Giappone.

Riconoscim
enti:

Distinzioni e Gran M
enzioni a

L’Orciolo d’Oro 1993, 
Ercole olivario 1993 
e vari attestati istituzionali 
e di organizzazioni culinarie.

Notice of the farm
Th

e o
rgan

ic Extra Virgin
 O

live O
il

“Palu
m

b
o
” is o

b
tain

ed
 fro

m
 

p
rem

iu
m

 o
lives early h

arvested

an
d
 co

ld
 p

ressed
 w

ith
in

 2
4

h
o
u
rs. Th

is p
ro

d
u
ct is u

n
filtered

,

w
ith

 a fru
ity flavo

u
r an

d
 

extrem
ely lo

w
 acid

ity. 

Its h
arm

o
n
ío

u
s ch

aracteristics 

let it b
e q

u
alified

 fo
r every 

kin
d
 o

f fo
o
d
.

A
b
ro

ad
, th

e extra virgin
 o

live o
il

"Palu
m

b
o
" is exp

o
rted

 m
ain

ly 

to
 U

.S.A
. an

d
 Jap

an
. 

Azienda Agricola
Palum

bo Giovanni 
Azienda Agricola

Palum
bo Giovanni 

Palum
bo G

iovanni Azienda agricola
Contrada Trigona, Lentini (SR) (azienda)

Corso Italia 45 (sede legale)
95129-Catania (CT)

Tel. 06 30880592  Fax 095 30880561
Cell. 328 7139616 

oliopalum
bo@

virgilio.it
xoom

er.alice.it/oliveoilpalum
bo/hom

e.htm

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE: 150 m

.s.l.m
.

LINGUA
PARLATA: inglese, francese, 

tedesco, portoghese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 150 m

.a.s.l.
SPOKEN

LANGUAGE:english, french, 
germ

an, portuguese

PALU
M

BO
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “M

ONTI IBLEI” 
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE,DOP “M
ONTI IBLEI” 

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara etnea 60%

, Tonda iblea 25%
, 

Biancolilla 10%
, Altre varietà 5%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro e piccante leggero con note olfattive 
floreali e sentori di pom

odoro e carciofo chiaram
ente presenti all’assaggio.

P
RODUZIONE:300 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara etnea 60%
, Tonda iblea 25%

, Biancolilla 10%
, 

Altre v arietà 5%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, slightly bitter and pungent
PRODUCTION:25

tons
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Notizie dell’azienda
L’azienda, estesa circa 8 ettari, 

è ubicata ai confini della riserva
naturale della Valle dell’Anapo 

e offre, oltre ad un servizio 
com

pleto di ospitalità agrituristica
e di ristorazione, la possibilità 

di acquistare olio Extra vergine,
olive in salam

oia e m
arm

ellate
a base di prodotti 

da agricoltura biologica.

Notice of the farm
Th

e farm
 estate, exten

d
ed

 ab
o
u
t

to
 8

 h
ectars, is o

n
 th

e b
o
rd

erlin
e

o
f N

atu
ral R

eserve Valle

d
ell’A

n
ap

o
. It h

as, b
esid

es 

a co
m

p
lete A

grito
u
rism

 

an
d
 restau

ran
t services, a sto

re

w
h
ere it is p

o
ssib

le to
 p

u
rch

ase

o
live o

il, tab
le o

lives, an
d
 o

rgan
ic

in
gred

ien
ts b

ased
 jam

s.  

FRAG
RAN

ZA E G
U

STO
 DI M

ADRE N
ATU

RA
OLIO EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Biancolilla 30 %

, Nocellara Etnea 30 %
, 

Tonda Iblea 30%
, Car olea 10 %

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio/leggero, am

aro leggero, piccante m
edio 

con sentori di pom
odoro verde

P
RODUZIONE: 10 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Biancolilla 30 %
, Nocellara Etnea 30 %

, 
Tonda Iblea 30%

, Carolea 10 %
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, light bitterness, m
edium

 pungency, 
w

ith hints of green tom
ato

PRODUCTION: 0,8 ton

Azienda Agricola
Pantalica Ranch 

Azienda Agricola
Pantalica Ranch 

Pantalica Ranch Azienda agricola e agrituristica
di Virgilio Valenti
Contrada Chianazzo Fium

ara di Sotto
96010 Sortino (SR)
Tel. e Fax 0931 954425
Cell. 333 3258612  368 680181
info@

pantalicaranch.it
w

w
w

.pantalicaranch.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE:230 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DIRACCOLTA: brucatura a m
ano 

e con pettini vibranti
S

ISTEM
A

DIESTRAZIONE: ciclo continuo
IN

AZIENDA:azienda agrituristica con degustazione,
produzione e vendita di vari prodotti 
da agricoltura biologica. Servizio di ristorazione 
a base di prodotti da agricoltura biologica.
LINGUA

PARLATA:inglese, francese

ROLE
IN

CHAIN: olive grow
er

ELEVATION:230 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking 

and by pneum
atic rakes

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous  

IN
THE

FARM:Agritourism
 w

ith production, tasting
and sale of organic products. 
Restaurant w

ith organic ingredients based m
eal

SPOKEN
LANGUAGE: english, French
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Notizie dell’azienda
L’azienda è situata nel cuore 
dei M

onti Iblei da sem
pre 

rinom
ati per la storia e la bellezza

dei luoghi e per la qualità unica
delle produzioni agricole 
che offrono al visitatore: il m

iele,
l’olio, i form

aggi acquisiscono 
in questa terra caratteristiche
organolettiche veram

ente uniche.
A pochi chilom

etri da Sortino, 
in contrada M

onte M
ussuto, 

l’azienda olivicola offre agli ospiti
la possibilità di riscoprire la civiltà
contadina con i suoi antichi
sapori, le sue tradizioni 
e la sua cultura.

Riconoscim
enti:

2003 Prim
o classificato al

Concorso “La Buona Terra” 
Oli Biologici, Brescia
2002 prem

io Fruttato intenso 
al prem

io Caro Olio, Caronia (M
E)

Notice of the farm
Th

e farm
 estate is situ

ated
 

in
 th

e d
istrict o

f So
rtin

o
, w

h
ich

 

is also
 fam

o
u
s fo

r trad
itio

n
al

h
o
n
ey p

ro
d
u
ctio

n
. Th

e Salem
i

fam
ily p

ays great atten
tio

n

to
 every stage o

f o
rgan

ic 

p
ro

d
u
ctio

n
 o

b
tain

in
g a very go

o
d

o
live o

il w
ith

 a h
igh

 

o
rgan

o
lep

tic ch
arath

eristics. 

Azienda Agricola
Salem

i Pina 
Azienda Agricola

Salem
i Pina 

Salem
i Pina Azienda Agricola

di Pina Salem
i

Contrada M
onte M

ussotto
96010-Sortino (SR)

Tel. e Fax 0931 956241
Cell. 339 4086624  339 7105600

info@
olea.sicilia.it

w
w

w
.olea.sicilia.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE:838 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano e con scuotitore
al ram

o e al tronco
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori 

con degustazione guidata e vendita prodotti
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION:838 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking and w
ith lim

b 
and trunk shaker

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM: continuous  

IN
THE

FARM: hospitality desk w
ith guided tasting and

sale of farm
’s organic products

SPOKEN
LANGUAGE: english

O
LEA

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara m

essinese 
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato intenso, am

aro intenso, piccante intenso. 
Erba appena tagliata, pom

odoro verde
P

RODUZIONE:40 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara m

essinese
SENSORY

PROFILE: intense fruitiness, bitterness and pungency. 
Fresh cut grass and green tom

ato
PRODUCTION: 3,3 tons



Santocanale Valeria
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Notizie dell’azienda
Azienda agrum

icola 
che ha in parte riconvertito 

le proprie superfici in olivicole 
e che ha anche realizzato 

una struttura recettiva 
con possibilità di degustazione 

e pernottam
ento. 

Si producono anche agrum
i,

m
iele e olive da m

ensa.

Riconoscim
enti:

2006  Guida Slow
 Food, 2 olive

(Carolea), 1 oliva (Tonda Iblea)
2003  Gran M

enzione, 
SOL Verona

Notice of the farm
Th

e farm
 estate w

as o
rigin

ally

d
evo

ted
 to

 citru
s gro

w
in

g b
u
t,

n
o
w

ad
ays, ab

o
u
t 13

 h
ectars 

are o
f o

live gro
ves. 

B
esid

es citru
s cro

p
s an

d
 o

live o
il

th
ey p

ro
d
u
ce also

 tab
le o

lives

an
d
 h

o
n
ey. A

grito
u
rism

 

an
d
 o

rgan
ic m

eals 

are also
 availab

le. 

Azienda Agricola
Santocanale Valeria

Santocanale Valeria
Via Partanna M

ondello, 78
91100 Palerm

o (sede legale)
Contrada S.Leonardo Carlentini (SR) (azienda)
Fax 095 905919  Cell. 339 7771551
gioacchinobat@

tiscali.it
w

w
w

.pirrerasanleonardo.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 250 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA: centro accoglienza visitatori con degustazione

guidata e vendita prodotti. Agriturism
o e ristorazione

a base di prodotti da agricoltura biologica
LINGUA

PARLATA: inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 250 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk w

ith guided tasting 
and sale of farm

’s organic products. 
Agritourism

, organic m
eals.

SPOKEN
LANGUAGE: english, french

TEN
U

TA BEN
FATTO

CAROLEA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE
C

OM
POSIZIONE

VARIETALE:Carolea 
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato, am

aro e piccante m
edi. 

Erba appena tagliata, m
andorla dolce

P
RODUZIONE: 8 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Carolea 
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, bitterness and pungency. 
Fr esh cut grass and sw

eet alm
ond

PRODUCTION:0,6 tons
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TEN
U

TA BEN
FATTO

TONDA IBLEA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Tonda Iblea 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato intenso, am
aro leggero, piccante m

edio. 
Carciofo, foglia di pom

odoro, pom
odoro m

aturo
P

RODUZIONE: 14 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Tonda Iblea 

SENSORY
PROFILE:intense fruitiness, light bitterness, m

edium
 pungency. 

Artichoke, tom
ato leaf and ripe tom

ato
PRODUCTION:1,1 tons

TENUTA BENFATTO NOCELLARA ETNEA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

COM
POSIZIONE

VARIETALE:Nocellara Etnea 
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro leggero, piccante m

edio.
Erbaceo e foglia di olivo
P

RODUZIONE: 8 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara Etnea 

SENSORY
PROFILE: intense fruitiness, light bitterness, m

edium
 pungency.

Herbaceous and olive leaf
PRODUCTION:0,6 tons
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BARO
CCO

 DI N
OTO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:M

oresca 70%
, Nocellara Etnea 20%

, Carolea 10%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato intenso, am

aro leggero, piccante m
edio. Carciofo

P
RODUZIONE: 110 hl

VARIETAL
COM

POSITION: M
oresca 7 0%

, Nocellara Etnea 20%
, Carolea 10%

SENSORY
PROFILE: intense fruitiness, light bitterness, m

edium
 pungency. Artichoke

PRODUCTION: 9 tons

Azienda Agricola
Terra di Solim

ano 
Azienda Agricola

Terra di Solim
ano 

Terra di Solim
ano

Agriturism
o bioecologico

di Andrea M
ingo

Contrada Rom
anello S.P.24

96017 Noto (SR)
Tel. e Fax 0931 836606 
Cell. 339 4878781
info@

terradisolim
ano.it

w
w

w
.terradisolim

ano.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE: 180 m

s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA: azienda agrituristica con centro accoglienza

visitatori, degustazioni guidate, produzione, vendita 
e ristorazione a base di prodotti biologici.
LINGUA

PARLATA: inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION:180 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM: agritourism

 w
ith hospitality desk, guided

tastings, production and sale of several organic
products. Organic restaurant.
SPOKEN

LANGUAGE: english, french

Notizie dell’azienda
Villa signorile dell'800 

con m
asseria a "baglio" situata 

a 2 Km
 da Noto in am

biente 
pedem

ontano. Azienda agricola 
dal 1832 coltiva m

andorli, lim
oni

carrubi ed olivi. 
Ristrutturata in azienda agrituristica
m

antenendo inalterate le tipologie
architettoniche, oltre ai prodotti 

agricoli offre ospitalità e ristorazione
biologica al proprio interno. 

Notice of the farm
Lo

cated
 in

 a h
illy zo

n
e n

o
t far fro

m

th
e b

eau
tyfu

l to
w

n
 o

f N
o
to

, th
is 

o
ld

 farm
 estate gro

w
s, sin

ce 18
3
2
,

alm
o
n
d
 trees, lem

o
n
s, caro

b
s 

an
d
 o

lives. R
ecen

tly it h
as b

een

resto
red

 as h
o
lyd

ays farm
 h

o
u
se,

w
h
ere th

ey o
ffer to

 visito
rs 

a p
leasan

t h
o
sp

itality 

an
d
 excellen

t o
rgan

ic m
eals. 
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Notizie dell’azienda
Terraliva nasce dalla passione 
per l’olivicoltura e le antiche 
tradizioni siciliane. La coltivazione non
è irrigua per ottenere grandi qualità
organolettiche. 
La conservazione in recipienti 
sotto azoto conserva 
le caratteristiche per lungo tem

po.

Riconoscim
enti:

2004  Distinzione categoria fruttato
m

edio, L’Orciolo d’Oro;
2004  Un’oliva guida Slow

 Food; 
2004  2º class. categoria fruttato
intenso, Concorso Carolio, Caronia; 
2004  15º classificato 
nella rivista M

erum
, Svizzera

2005  Inserito nella Guida 
“L’Extra vergine” 2005.
2006  1º classificato VII Conc.Oli
Biologici, L’Orciolo d’Oro
2007  2º classificato VIII Conc.Oli
Biologici, L’Orciolo d’Oro
2007  1º classificato, cat. fruttato
intenso, Leone d’Oro
2008  1º classificato, BIOL
International Prize
2008  1º classificato oli DOP
cat.frutt.int., Prem

io M
ontiferru

2008  1º classificato cat. fruttato
intenso, Olio Capitale
2008  Gran M

enzione, SOL Verona
2008  Cinque gocce nella Guida 
Oli d’Italia A.I.S.
2008  tra i m

igliori 10 oli nel m
ondo

nella rivista M
erum

, Svizzera

Notice of the farm
Terraliva risin

g fro
m

 b
ig lo

ve 

to
 th

e Sicilian
 an

cien
ts’ trad

itio
n
al cu

l -

tu
re. Th

e farm
 is lo

cated
 

in
 B

u
cch

eri, in
 th

e h
eart 

o
f so

u
th

estern
 Sicily, a territo

ry w
ith

 a

very h
igh

 vo
catio

n
 

fo
r o

live gro
w

in
g an

d
 fo

r m
akin

g h
igh

q
u
ality extravirgin

 o
live o

il.

Azienda Agricola
Terraliva

Azienda Agricola
Terraliva

Terraliva di Giuseppina Frontino
Contrada S.Andrea

96010-Buccheri (SR)
Tel. e Fax 0931 414863  0931 880062 

Cell. 339 6585785
info@

terraliva.com
w

w
w

.terraliva.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 700 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA: centro accoglienza e agriturism

o
con degustazione guidata, vendita prodotti 

e ristorazione con prodotti da agricoltura biologica.
LINGUA

PARLATA: inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 700 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk w

ith guided tasting and
sale of farm

’s organic products. 
Agritourism

 and organic m
eals.

SPOKEN
LANGUAGE: english, french

CH
ERU

BIN
O

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “M
ONTI IBLEI” 

EXTRA VIR GIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “M

ONTI IBLEI”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Tonda iblea 

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato intenso, am
aro e piccante intensi. P om

odoro, erba
appena falciata, m

andorla. Arm
onico ed equilibrato nelle note am

are e piccanti
P

RODUZIONE: 30 q.li 
VARIETAL

COM
POSITION:Tonda iblea 

SENSORY
PROFILE:intense fruitiness, bitterness and pungency. Tom

ato w
ith feelings 

of fresh cut grass and alm
ond. Bitterness balanced to pungency

PRODUCTION:3 tons



avrà sradicato 
o

avrà
abbattuto

un olivo...
sarà giudicato
dal Tribunale...

punito 
la pena 

S
e

qualcuno



Trapani
o

e verrà     
con
di m

orte.
«C

ostituzione degli Ateniesi» [Aristotele ] 
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Notizie dell’azienda
Fondata nel 1913, l’azienda

Adam
o coltiva, seguendo 

le norm
e vigenti dell’agricoltura

biologica, anche vite, 
grano e m

andorlo.

Riconoscim
enti:

2005  1º classificato al prem
io

“Olio En Prim
eur” 

di M
azara del vallo (TP)

Notice of the farm
Estab

lish
ed

 in
 1913

 th
e A

d
am

o

farm
 estate, in

 acco
rd

an
ce 

w
ith

 th
e EU

 o
rgan

ic stan
d
ard

s, 

gro
w

s o
lives, vin

eyard
, 

d
u
ru

m
 w

h
eat an

d
 alm

o
n
d
 trees. 

ADAM
O

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Cerasuola 70%

, Biancolilla 15%
, Nocellara del Belice 15%

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio, am

aro e piccante m
edi.

Pom
odor o, erba fresca, carciofo, m

andorla
P

RODUZIONE: 25 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Cerasuola 70%

, Biancolilla 15%
, Nocellara del Belice 15%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness, bitterness and pungency.

Tom
ato, fresh grass, artichoke, alm

ond
PRODUCTION:2 tons

Azienda AgricolaAdam
o Vincenzo 

Azienda Agricola
Adam

o Vincenzo 

Adam
o Vincenzo

Azienda agricola
Via Gaetano M

artino, 97
91011 Alcam

o (TP) (sede legale)
Contrada Pergole-Calatafim

i (TP)-(azienda)
Tel. e Fax 0924 21613
Cell. 3339021791
info@

adam
obio.it

w
w

w
.adam

obio.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore 

A
LTITUDINE:160 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano e con pettini
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo 

IN
AZIENDA: centro accoglienza visitatori e vendita 

di prodtti da agricoltura biologica
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION: 160 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking and by rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous 
IN

THE
FARM: hospitality desk and sale 

of organic products
SPOKEN

LANGUAGE: english
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Notizie dell’azienda
L’azienda, fondata nel 1935 
dalla m

adre Biondo M
aria, 

produce olio m
onocultivar 

della Nocellara del Belice 
e anche agrum

i 
da agricoltura biologica.

Riconoscim
enti:

2004  Concorso “Olio Aw
ard“

Am
burgo (Germ

ania) Top 35
2005  Concorso “Olio Aw

ard”
M

onaco (Germ
ania) Top 10

2005  Concorso L’Orciolo d’Oro
Gran M

enzione

Notice of the farm
Th

e farm
 co

n
sists o

f ab
o
u
t 2

4

h
ectares o

f o
live gro

ve w
ith

 4
5
0
0

o
live trees o

f th
e variety

"N
o
cellara d

el B
elice". 

Th
e o

lives, in
tact, n

o
t rip

e yet, 

are h
an

d
 p

icked
 an

d
 p

ressed
 

o
n
 th

e very d
ay o

f p
ickin

g 

b
y co

ld
 extractio

n
 in

 co
n
tin

u
o
u
s

cen
trifu

gatio
n
 p

lan
t.

Az. Agricola
Agrobiologica Agate

Az. Agricola
Agrobiologica Agate

Agrobiologica Agate
di Nicolò Salvatore Agate 

Via XX Settem
bre 15

91021 Cam
pobello di M

azara  (TP)
Tel. e Fax 0924 911112

Cell 320 6737159  329 5861848
agatenicolo@

tiscalinet.it  
w

w
w

.agrobiologicagate.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore 

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo-Sinolea  

IN
AZIENDA:vendita di prodotti bio e non 

a clienti/visitatori

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous - Sinolea 
IN

THE
FARM:sale of organic and typical products

AG
RO

BIO
LO

G
ICA AG

ATE  
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara del Belice 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato, am
aro e piccante m

edio, 
con sentori di oliva ver de e carciofo 

P
RODUZIONE:hl 150

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara del Belice 
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, bitterness and pungency,
w

ith notes of green olive and artichoke
PRODUCTION:12,5 tons
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Notizie dell’azienda
Nel cuore del territorio delim

itato
della DOP Valli Trapanesi,

l’azienda perpetua l’antica 
tradizione fam

iliare producendo
nel proprio frantoio un olio 

da agricoltura biologica 
altam

ente pregiato.

Riconoscim
enti:

2003  distinzione 
L’Orciolo d’Oro 

2006  Gran M
enzione, 

L’Orciolo d’Oro
2003 e 2005  Guida Slow

 Food

Notice of the farm
In

 th
e h

eart o
f th

e territo
ry 

th
at m

arks th
e b

o
u
n
d
ary 

o
f th

e D
O

P Valley o
f Trap

an
i, 

th
e firm

 carries o
n
 th

e age 

o
ld

 fam
ily trad

itio
n
 o

f p
ro

d
u
cin

g

an
 excellen

t extra virgin
 o

live 

o
il fro

m
 o

rgan
ic farm

in
g.

AN
G

ELICU
M

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Cerasuola 90%

, Nocellara del Belice 5%
, Biancolilla 5%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio-intenso, am

aro e piccante m
edio. 

Pom
odoro, carciofo

P
RODUZIONE: 71 hl 

VARIETAL
COM

POSITION: Cerasuola 90%
, Nocellara del Belice 5%

, Biancolilla 5%
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness bitterness and pungency. 
Tom

ato, artichoke
PRODUCTION:6 tons

Az. Agricola
Antico Frantoio Vallone

Az. Agricola Antico Frantoio Vallone

Antico Frantoio Vallone Azienda agricola
Contrada Fontana della Pietra, 2
91011 Alcam

o  (TP)
Tel. 0924 25087 Fax 0924 514476
Cell. 335 8410494
info@

frantoiovallone.it
w

w
w

.frantoiovallone.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, frantoiano

A
LTITUDINE:250 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo, Sinolea  

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori, degustazione

guidata oli aziendali, produzione di altri prodotti 
biologici, vendita di altri prodotti da agricoltura
biologica aziendali e non aziendali
LINGUA

PARLATA:inglese, francese, spagnolo

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er, oil m
ill

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking 

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous  

ELEVATION:250 m
.a.s.l.

IN
THE

FARM: hospitality desk w
ith guided oil tasting

and sale of farm
’s organic products

SPOKEN
LANGUAGE:english, french, spanish
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Notizie dell’azienda
Piccola cooperativa che coltiva
100 ettari di agrum

eto, vigneto 
e oliveto con m

etodi biologici. 

Riconoscim
enti

2004  1º classificato, Cat. Fruttato
intenso, L’Orciolo d’Oro 
2003  2º classificato, Cat. Fruttato
intenso,  Fest’Am

biente 

2002  1º°classificato
Festam

biente di Grosseto
2001  1º°classificato 
Enohobby di Gradara

Notice of the farm
B
io

b
elice is a sm

all co
-o

p
erative

co
m

p
an

y w
h
ich

 started
 w

o
rkin

g

in
 2

0
0
0
; it o

ccu
p
ies a to

tal 

su
rface o

f 10
0
 h

ectares 

an
d
 its activity co

n
sists 

in
 p

ro
cessin

g, p
ackagin

g 

an
d
 m

arketin
g o

rgan
ic p

ro
d
u
cts

(citru
s, grap

es, o
lives), 

gro
w

n
 b

y th
e m

em
b
er farm

s.

Azienda AgricolaBiobelice
Biobelice

Biobelice
Piccola cooperativa agricola a.r.l.

Contrada M
agaggiari

91028 Partanna  (TP)
Tel. e Fax 0924 49898

Cell. 347 2996555
biobelice@

alice.it
info@

biobelice.it
w

w
w

.biobelice.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore 

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori 

LINGUA
PARLATA: inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking 
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous  
IN

THE
FARM:hospitality desk

SPOKEN
LANGUAGE:english

BIO
BELICE

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “VALLI TRAPANESI”
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “VALLI TRAPANESI”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del Belice 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato intenso, am
aro m

edio, piccante intenso. 
M

andorla, carciofo
P

RODUZIONE: 5000 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara del Belice 

SENSORY
PROFILE: intense fruitiness-m

edium
 bitterness and intense pungency. 

Alm
ond, artichoke

PRODUCTION:400 tons
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Notizie dell’azienda
L’azienda opera su terreni

confiscati alla m
afia nel territorio

di Castelvetrano ed affidati
alla Casa dei Giovani, associazione

che opera nella prevenzione,
recupero e reinserim

ento sociale
dei tossicodipendenti. 

L’azienda è costituita da diversi
appezzam

enti di terreno siti
in varie contrade: Zangara,

Latom
ie, Seggio Fiorito e Dim

ina.

Notice of the farm
Th

e farm
 is lo

cated
 in

 lan
d
s 

co
n
fiscated

 to
 th

e M
afia 

in
 th

e Castelvetran
o
 d

istrict 

an
d
 co

m
m

itted
 to

 Casa d
ei

G
io

van
i, asso

ciatio
n
 w

h
ich

 ru
n
s

activities in
 th

e p
reven

tio
n
,

treatm
en

t an
d
 reh

ab
ilitatio

n
 

fro
m

 d
ru

g ad
d
ictio

n
.

LIBERA TERRA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara del Belice 98%

, Biancolilla 2%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato intenso, am

aro e piccante m
edi. Pom

odoro, m
andorla

P
RODUZIONE: 400 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara del Belice 98%
, Biancolilla 2%

SENSORY
PROFILE: intense fruitiness, m

edium
 bitterness and pungency. Tom

ato, alm
ond

PRODUCTION: 33 tons

Azienda AgricolaCasa dei Giovani
Azienda Agricola

Casa dei Giovani

Casa dei G
iovani

Associazione O.N.LU.S.
C.da Zangara (azienda)
91022 Castelvetrano (TP)
Corso Um

berto I, 65 (sede legale e am
m

inistrativa)
90011 Bagheria (PA)
Tel. 091 903068  Fax 091 904426
Cell. 337 895081  335 7717784
oliolibera@

casadeigiovani.it
w

w
w

.casadeigiovani.it
- w

w
w

.oliolibera.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore 

A
LTITUDINE: 70 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori con degustazione

guidata e vendita dell’olio e degli altri prodotti 
da agricoltura biologica dell’azienda.

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
ELEVATION:70 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk w

ith guided oil tasting and
sale of farm

’s organic products
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Notizie dell’azienda
Frantoio oleario da anni 
im

pegnato nella selezione 
dei m

igliori oli della provincia 
di Trapani, da 7 anni 
in produzione biologica 
e con certificazioni di filiera 
per la valorizzazione 
del buon Extra vergine d’oliva. 

Riconoscim
enti:

2005  Attestato Prem
io BIOL 

Notice of the farm
O

il m
ill o

p
eratin

g fo
r seven

 years 

in
 th

e selectio
n
 o

f th
e b

est 

o
rgan

ic o
live o

ils 

in
 th

e p
ro

vin
ce o

f Trap
an

i.

OOleiColicchia M
ichele e Figli

Oleificio
Colicchia M

ichele e Figli 

Colicchia M
ichele

e Figli s.r.l.
Ref.: Sebastiano Colicchia

Via Tunisi contrada Ciancio 615
91025 M

arsala  (TP)
Tel. e Fax 0923 981318

Cell. 320 086852 
oleificiocolicchia@

libero.it
w

w
w

.oleificiocolicchia.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:frantoiano 

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo 

IN
AZIENDA:centro accoglienza visitatori,

degustazione guidata

R
OLE

IN
CHAIN: oil m

ill
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM:continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk 

and guided oil tasting

EDEN
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA 

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Cerasuola 40%

, Nocellara del Belice 30%
, Biancolilla 30%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: Fruttato m
edio, am

aro leggero,  piccante m
edio. 

Erba, pom
odoro, car ciofo

P
RODUZIONE: 7 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Cerasuola 40%
, Nocellara del Belice 30%

, Biancolilla 30%
SENSORY

PROFILE: M
edium

 fruitiness, slightly bitter and pungent. 
Grass, tom

ato, artichoke
PRODUCTION:0,6 tons
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Notizie dell’azienda
L’azienda risale al XIX sec. 

e dal 1996 produce 
in regim

e biologico.

Notice of the farm
Th

e firm
 w

as estab
lish

ed
 in

 X
IX

cen
tu

ry an
d
 ru

n
s o

rgan
ic 

farm
in

g sin
ce 19

9
6

PERG
O

LE
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICOLTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara del Belice 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato m
edio

P
RODUZIONE: 80 hl.

VARIETAL
COM

POSITION: Nocellara del Belice 
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness
PRODUCTION:6,6 tons

Azienda AgricolaPergole
Azienda Agricola

Pergole

Pergole
Azienda agricola

di Vincenzo Palerm
o

Via Palerm
o, 103

91028 Partanna (TP)
Tel. 0924 67031
Cell. 339 3281186
oliopergole@

yahoo.it
w

w
w

.oliopergole.em
ercatino.net

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore 

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano e con pettini
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

LINGUA
PARLATA: Inglese

R
OLE

IN
CHAIN:olive grow

er
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking and by rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
SPOKEN

LANGUAGE: english
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Notizie dell’azienda
L’Azienda Agricola Pietratagliata, 
nel cuore della zona di produzione
degli oli con DOP “Valli Trapanesi”, 
si estende su una superficie 
di 28 ettari, di cui 11 olivetati 
con 2000 piante. Produce un olio
extra vergine di oliva di qualità.
Il nom

e “Due Sigilli” fa riferim
ento 

ai due m
archi “DOP Valli Trapanesi”

e “Agricoltura Biologica” 
di cui quest’olio può fregiarsi..

Riconoscim
enti:

2004, 2005  Guida agli Extra
vergini, Slow

 Food, una oliva 
2005, 2006  Guida agli Extra 
vergini, Slow

 Food, due olive
2005  M

enzione Olio di Qualità,
Prem

io Biol 
2006  Distinzione, Categoria fruttato
m

edio, 7º Concorso Nazionale Oli
Biologici - L'Orciolo d'Oro 
2006  Distinzione - Categoria 
fruttato leggero, 15º Concorso
Nazionale Oli Extra vergini d'Oliva
L'Orciolo d'Oro 

Notice of the farm
Th

e Pietratagliata farm
 estate, 

lo
cated

 in
 th

e h
eart o

f D
O

P Valli

Trap
an

esi o
il p

ro
d
u
ctio

n
 area, exten

d
s

to
 2

8
 h

ectars, 11
 o

f w
h
ich

 are 

o
f o

live gr o
ves w

ith
 2

0
0
0
 trees. 

It p
ro

d
u
ces a valu

ab
le extra virgin

o
live o

il n
am

ed
 “D

u
e Sigilli” 

(“Tw
o
 seals”) b

ecau
se o

f its tw
o
 

gain
ed

 certificatio
n
s 

“D
O

P Valli Trap
an

esi” 

an
d
 “fro

m
 o

rgan
ic agricu

ltu
r e”as w

ell.

Azienda AgricolaPietratagliata
Azienda Agricola Pietratagliata

Pietratagliata Azienda agricola
di Luigi Bianco

Via San Pietro,18
91100 Trapani (TP)

Tel e Fax 0923 873896 
Cell. 349 7845200 

info@
pietratagliata.com

w
w

w
.oliopietratagliata.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

A
LTITUDINE:70 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano 
e con scuotitore al ram

o
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE:ciclo continuo

LINGUA
PARLATA: inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 70 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking and by trunk shaker
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
SPOKEN

LANGUAGE: english, french

DU
E SIG

ILLI
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “VALLI TRAPANESI”

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “VALLI TRAPANESI”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Cerasuola 65%

, Nocellara del belice 30%
, Biancolilla 5%

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato m
edio, am

aro leggero, piccante m
edio.

Sentori di carciofo, erba tagliata e m
andorla 

P
RODUZIONE: 110 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Cerasuola 65%
, Nocellara del belice 30%

, Biancolilla 5%
SENSORY

PROFILE:m
edium

 fruitiness-slightly bitter and m
edium

 pungency.
Nice hints of artichoke, fresh cut grass and alm

ond
PRODCUTION: 9 tons
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O
LIO

 N
O

STRU
M

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “VALLI TRAPANESI”
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “VALLI TRAPANESI”

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Cerasuola 75%

, FS17 25%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato intenso, am

aro leggero e piccante m
edio

P
RODUZIONE:90 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Cerasuola 75%
, FS17 25%

SENSORY
PROFILE: intense fruitiness, light bitterness and m

edium
 pungency 

PRODUCTION: 7,5 tons

Azienda AgricolaPolizzi Giovanni
Azienda Agricola

Polizzi Giovanni

Polizzi G
iovanni Azienda agricola 

Loc. Gallitello-Calatafim
i (TP) (azienda)

Corso 6 aprile, 165 (ufficio)
91011 Alcam

o  (TP)
Tel e Fax 0924 25061
Cell. 339 4074073  338 6741213
info@

olionostrum
.com

w
w

w
.olionostrum

.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore 

A
LTITUDINE: 250 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano 
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA: degustazione guidata 

e produzione di altri prodotti biologici
LINGUA

PARLATA: inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 250 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD:hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
IN

THE
FARM:guided oil tasting 

and production of other organic crops. 
SPOKEN

LANGUAGE:english 

Notizie dell’azienda
L’azienda, di proprietà sin 

dal 1749, è sita in un incantevole
paesaggio collinare dell’entroterra tra-

panese, nelle valli di Gallitello
(Calatafim

i-Segesta ). 
La coltivazione avviene 
con m

etodi tradizionali 
nel rispetto del m

etodo biologico e le
olive vengono raccolte 

a m
ano e m

olite entro le 24 ore. È in
program

m
azione 

la produzione di pathè 
di olive e di vino.

Notice of the farm
O

lio
 N

o
stru

m
 co

m
es fro

m

th
e su

n
n
y valleys o

f G
allitello

(Calatafim
i-Segesta). 

Lan
d
s b

elo
n
gin

g to
 th

e fam
ily sin

ce

174
9
. O

live gro
w

in
g 

is ru
n
 w

ith
 care: o

lives are p
icked

 b
y

h
an

d
 an

d
 p

ro
cessed

 

in
 a co

ld
 extractio

n
 p

lan
t w

ith
in

 2
4

h
o
u
rs o

f p
ickin

g.
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Notizie dell’azienda
Ubicata in contrada Pergole,
in com

une di Salaparuta, 
territorio di grande vocazione 
viticola e olivicola i cui prodotti
hanno ottenuto negli ultim

i anni
sia il riconoscim

ento 
della qualifica  DOP “Valle del
Belice” per l’olio Extra vergine
d’oliva sia la qualifica DOC
“Salaparuta” per i vini.

Riconoscim
enti:

2001  Diplom
a di Gran M

enzione
al SOL di Verona

Notice of the farm
Th

e farm
 is lo

cated
 in

 th
e to

w
n

d
istrict o

f Pergo
le 

in
 th

e m
u
n
icip

ality o
f Salap

aru
ta,

a p
articu

larly su
itab

le 

lan
d
 fo

r vin
eyard

s

an
d
 o

live gro
w

in
g. 

Azienda AgricolaRocche della Sala
Azienda Agricola

Rocche della Sala

Rocche della Sala
di Benedetto Rom

eo e C.
Via Palerm

o, 76
91028 Partanna (TP)

Tel. e Fax 0924 87950
Cell. 333 9537800

rocchedellasala@
libero.it

w
w

w
.rocchedellasala.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore

A
LTITUDINE: 300 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano 
e con pettini vibranti

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE: ciclo continuo
IN

AZIENDA: centro accoglienza visitatori
LINGUA

PARLATA:inglese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 300 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking 
and by pneum

atic rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous  
IN

THE
FARM: hospitality desk

SPOKEN
LANGUAGE: english

M
ADO

N
N

A ALVIRA
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del Belice 

Q
UALITÀ

SENSORIALI: fruttato intenso, am
aro m

edio, piccante m
edio. Pom

odoro
P

RODUZIONE:95 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara del Belice 

SENSORY
PROFILE: intense fruitiness, m

edium
 bitterness and pungency. Tom

ato
PRODUCTION:8 tons
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Notizie dell’azienda
Sorta nel 1916 com

e frantoio,
nel 1925 inizia anche 

il confezionam
ento e l’esportazione
verso gli Stati Uniti. 

Oggi è condotta dalla quarta
generazione della fam

iglia Asaro.
È ubicata nel cuore della Valle

del Belice, zona ad altissim
a 

densità olivicola, dove si produce
l’olio della Nocellara del Belice

una fra le m
igliori cultivar di tutto

il bacino del M
editerraneo.

Notice of the farm
Th

e co
m

p
an

y, fo
u
n
d
ed

 in
 1916

as a o
live m

ill, in
 19

2
5
 starts

p
ackagin

g an
d
 exp

o
rt to

 U
.S.A

.

m
arket. To

d
ay it is ru

n
 

b
y th

e fo
u
rth

 gen
eratio

n
 o

f A
saro

fam
ily. It is lo

cated
 in

 th
e h

eart 

o
f B

elice Valley, a h
igh

 d
en

sity

o
live gro

w
in

g area, w
h
ere 

th
e o

live o
il co

m
es fro

m

N
o
cellara d

el B
elice, 

o
n
e o

f th
e m

o
st ap

p
reciated

m
ed

iterran
ean

 o
live cu

ltivars.

PAESAN
O

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara del Belice 60%

, Cerasuola 20%
, Biancolilla 20%

 
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro leggero, piccante m

edio. 
Fruttato netto di oliv a, carciofo, m

andorla
P

RODUZIONE: 500 hl 
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara del Belice 60%

, Cerasuola 20%
, Biancolilla 20%

SENSORY
PROFILE: m

edium
 fruitiness, slightly bitter, m

edium
 pungency . 

Fresh green olive, artichoke, alm
ond

PRODUCTION: 41 tons 

S.I.P.A.s.r.l.
S.I.P.A. s.r.l.

S.I.P.A
.

s.r.l.
Società Industriale Prodotti
Agroalim

entari 
Contrada Form

eca Cam
arro

91028 Partanna (TP)
Tel. e Fax  0924 49933 - 921142 
Cell. 3496614233  3357629634
sipa@

oliosipa.com
w

w
w

.oliosipa.com

R
UOLO

NELLA
FILIERA: frantoiano 

A
LTITUDINE: 450 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
e con pettini vibranti

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE: ciclo continuo
IN

AZIENDA:centro accoglienza 
con degustazione.
LINGUA

PARLATA: inglese, francese 

R
OLE

IN
CHAIN: olive m

ill
ELEVATION: 450 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking 
and by pneum

atic rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
IN

THE
FARM: hospitality desk 

w
ith oil tasting 

SPOKEN
LANGUAGE: english, french
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Notizie dell’azienda
L'azienda Titone è stata 
una delle prim

e in Sicilia a con-
vertirsi all'agricoltura biologica
adottando, sin dagli anni ottanta,
sistem

i 
di recupero e valorizzazione 
delle risorse naturali, utilizzando 
ad esem

pio trappole alternative 
per la cattura della m

osca dell'oli-
vo a basso im

patto am
bientale 

o recuperando le acque piovane
per l'irrigazione dei terreni; inoltre
i residui della lavorazione 

sono trasform
ati in com

post.
L'azienda opera nel territorio 
di Trapani e si estende 
su una superficie di 19 ettari, 
coltivata esclusivam

ente ad olive-
to con 4500 piante (Nocellara 
del Belice, Cerasuola e Biancolilla).
Produce due tipologie di oli:
Titone 
e Titone DOP, entram

bi 
da agricoltura biologica.

Notice of the farm
The fam

ily Titone has alw
ays paid

particular attention to M
an’s health.

It is not a casual accident the gene-
ration after generation of the fam

ily
have been pharm

acists, w
ith a spe-

cial 
passion for agriculture and olive 
grow

ing. The Com
pany w

as one 
of the first in Sicliy to run organic 
farm

ing since 1980’s. Beginning 
in 1992, all m

anufacturing phases 
are controlled and certified. 
Today the Titone Com

pany produ-
ces tw

o types of olive oil from
 hand 

picked olives w
hich are alm

ost
im

m
ediately pressed

in the com
pany olive oil m

ill. 

Azienda AgricolaTitone
Azienda Agricola

Titone

Titone Azienda agricola biologica 
Via Piro 68 

Contrada Locogrande-M
arausa

91100 Trapani (TP)
Tel. e Fax 0924 981444  0923 989426 

Cell. 3496614233  3357629634
info@

titone.it
w

w
w

.titone.it

R
UOLO

NELLA
FILIERA:produttore, frantoiano 

A
LTITUDINE: 15 m

.s.l.m
.

M
ETODO

DI
RACCOLTA:brucatura a m

ano
S

ISTEM
A

DI
ESTRAZIONE: ciclo continuo

IN
AZIENDA: centro accoglienza con degustazione 

e vendita dei prodotti.
LINGUA

PARLATA:inglese, francese 

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er, olive m
ill

ELEVATION: 15 m
.a.s.l.

H
ARVESTING

M
ETHOD: hand picking

O
IL

EXTRACTION
SYSTEM:continuous  

IN
THE

FARM:hospitality desk w
ith tasting and sale of

products
SPOKEN

LANGUAGE:english, french

TITO
N

E DOP
EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “VALLI TRAPANESI“

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM
 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “VALLI TRAPANESI“

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE:Nocellara del Belice 45%

, Cerasuola 45%
, Biancolilla 10%

 
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro leggero, piccante m

edio. Erbaceo, carcio-
fo, pom

odoro, erba tagliata
P

RODUZIONE: 50 hl
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara del Belice 45%

, Cerasuola 45%
, Biancolilla 10%

 
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness, slightly bitter, m
edium

 pungency. 
Herbaceous, artichoke, tom

ato, fresh cut grass
PRODUCTION:4 tons 

�
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Azienda Agricola
Titone

TITO
N

E
C

OM
POSIZIONE

VARIETALE:Nocellara del Belice 50%
, Cerasuola 40%

, 
Biancolilla 5%

, Varie 5%
Q

UALITÀ
SENSORIALI:fruttato m

edio, am
aro m

edio, piccante intenso. 
Erbaceo, pom

odoro, erba tagliata 
P

RODUZIONE: 50 hl 
VARIETAL

COM
POSITION: Nocellara del Belice 50%

, Cerasuola 40%
, 

Biancolilla 5%
, Varie 5%

 
SENSORY

PROFILE: m
edium

 fruitiness and bitterness, intense pungency. 
Herbaceous, tom

ato, fresh cut grass. 
PRODUCTION:4 tons  

Riconoscim
enti:

1997, 1999, 2000  1º classificato BIOL
Andria (Titone)

2003  1º classificato BIOL Andria
2004  2º classificato BIOL Andria 

(Titone DOP) 
1999, 2000, 2003 (Titone), 2004, 2005

(Titone DOP) 1º classificato Festam
biente

di Grosseto, sez. oli biologici
2003, 2004  1º classificato 
“Ercole Olivario” di Spoleto, 

cat. fruttato intenso (Titone DOP)
2004  1º classificato oli DOP 

a M
ontiferru (Titone DOP) 

2003  1º classificato “M
igliore olio biolo-

gico” a M
ontiferru (Titone)

2003  3º classificato Orciolo d’Oro 
di Gradara (Titone)

2000  1º classificato Orciolo d’Oro 
di Gradara (Titone)

1999, 2000, 2003, 2006 (Titone), 2003,
2004, 2005 (Titone DOP) 

diplom
a di Gran M

enzione Leone d’Oro
dei M

aestri Oleari
2003, 2004, (Titone), 2003, 2004, 2005,

2006 (Titone DOP) diplom
a 

di Gran M
enzione SOL di Verona

1995, 1998, 1999, 2001, 2002, 2003,
2004  distinzione Orciolo d’Oro 

2003 Golden Olive, 2002 Silver Olive
(Titone) International Olive Oil Award, Zurich

2002, 2005, 2006  Golden Olive
e 2003, 2004, Silver Olive (Titone DOP)

International Olive Oil Award, Zurich
2005 (Titone DOP) 3º classificato cat.frut-

tato m
edio, Sirena d’Oro di Sorrento

2005 "Gold M
edal", 2006 "Silver M

edal"
(Titone DOP) "Olive Oil Com

petition 
of the W

orl at Fairplex" Los Angeles 
2005 "TOP 10", 2006 “Best 120" 

"Der Feinschm
ecker Olio Award" Am

burgo
(Titone DOP)

2003 (Titone DOP) "M
igliore olio biologico

dell'anno“, "L'Extra vergine" di M
arco Oreggia 

2004  1º "Guida agli oli da agricoltura
biologica"di Luigi Caricato

�
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Notizie dell’azienda
Nell'azienda si producono 
olio di oliva e vino bianco 
che sono m

essi in vendita. 
C'è anche una piccola
produzione di vino rosso, 
frutta, ortaggi e m

iele 
riservati agli ospiti.

Notice of the farm
The com

pany produces 
and sales olive oil 
and w

hite w
ine. 

Besides, they also 
produce sm

all quantities 
of red w

ine, fruit crops, 
vegetables and honey 
w

hich are served 
to the farm

house guests. 

Azienda AgricolaVilla del Bosco
Azienda Agricola

Villa del Bosco

VILLA DEL BO
SCO

       EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Cerasuola 

Q
UALITÀ

SENSORIALI:fruttato leggero, am
aro leggero, piccante leggero

con sentori di m
andorla

P
RODUZIONE:25 hl

VARIETAL
COM

POSITION: Cerasuola 
SENSORY

PROFILE:light fruitiness, bitterness and pungency. Nice hints of alm
ond

PRODUCTION:2 tons

Villa del Bosco
di Gianfranco De Gaetano

Contrada M
arzuco

91013 Calatafim
i (TP)

Tel. 0924 34649  Cell. 330 849216
degaeta@

neom
edia.it

http://w
eb.neom

edia.it/degaeta

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore

M
ETODO

DI
RACCOLTA: brucatura a m

ano 
e con pettini vibranti

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE:ciclo continuo
IN

AZIENDA: azienda agrituristica 
con produzione, vendita e ristorazione 

a base di prodotti da agricoltura biologica.
LINGUA

PARLATA:inglese, francese

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking 
and by pneum

atic rakes
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
IN

THE
FARM:agritourism

 
w

ith production, sale and catering 
of organic products.

SPOKEN
LANGUAGE: english, french
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Notizie dell’azienda
L’azienda è condotta secondo

i m
etodi dell’agricoltura biologica

dal 1995: oltre agli olivi,
si coltivano viti, alberi da frutta,

ortaggi e grano duro.

Notice of the farm
Th

e farm
 is ru

n
 acco

rd
in

g

to
 th

e ru
les o

f o
rgan

ic farm
in

g

sin
ce 19

9
5
: b

esid
es o

live trees,

th
ey gro

w
 also

 vin
eyard

s

fru
it trees, vegetab

les 

an
d
 d

u
ru

m
 w

h
eat.

ZÙ
 FEDERICO

EXTRA VERGINE DA AGRICOLTURA BIOLOGICA, DOP “VALLE DEL BELICE“
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM

 ORGANIC AGRICULTURE, DOP “VALLE DEL BELICE“

C
OM

POSIZIONE
VARIETALE: Nocellara del Belice 75%

, Cerasuola e altre 25%
Q

UALITÀ
SENSORIALI: fruttato m

edio, am
aro m

edio, piccante m
edio

P
RODUZIONE:10 hl

VARIETAL
COM

POSITION:Nocellara del Belice 75%
, Cerasuola e altre 25%

SENSORY
PROFILE:m

edium
 fruitiness, bitterness and pungency

PRODUCTION:0,8 ton

Azienda AgricolaZù Federico
Azienda Agricola

Zù Federico

Zù Federico Azienda agricola
di Enzo M

azza
C.da Belice di M

are
91022 Castelvetrano (TP)
Tel e Fax 091 512432  
Cell. 337 893842

R
UOLO

NELLA
FILIERA: produttore, 

confezionatore
A

LTITUDINE: 70 m
.s.l.m

.
M

ETODO
DI

RACCOLTA: brucatura a m
ano

S
ISTEM

A
DI

ESTRAZIONE:ciclo continuo 
IN

AZIENDA: produzione di altri prodotti
da agricoltura biologica

R
OLE

IN
CHAIN: olive grow

er
ELEVATION: 70 m

.a.s.l.
H

ARVESTING
M

ETHOD: hand picking
O

IL
EXTRACTION

SYSTEM: continuous 
IN

THE
FARM: production 

of several organic crops



...151...


